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Articles Published in Other JournalsI. Abelmoschus esculentus (Bamya Çiçeği)  Çiçeğinin Fitokimyasal Profili, Antioksidan, Antikolinerjik ve Antibakteriyel ÖzellikleriKavaz Yüksel A., Dikici E., Yüksel M., Işık M.KSU TARIM VE DOGA DERGISI-KSU JOURNAL OF AGRICULTURE AND NATURE, vol.25, no.6, pp.1205-1215, 2022(ESCI)II. KOLORİMETRİK LOOP-MEDIATED İZOTERMAL AMPLİFİKASYON METODU İLE LISTERIAMONOCYTOGENES\u2019İN TAVUK ETLERİNDE HIZLI TESPİTİYÜKSEL M., SERT S., KAVAZ YÜKSEL A., ÇETİN B., GÜRSES M.GIDA, 2022 (Peer-Reviewed Journal)III. ERZURUM'DA SÜPERMARETLERDEN TOPLANAN PEYNİR ÖRNEKLERİNDE BELİRLİ MİKROBİYOLOJİKPARAMETRELERİN BELİRLENMESİKavaz Yüksel A., Yüksel M.Journal of Food/Gıda, vol.46, no.3, pp.489-499, 2021 (Peer-Reviewed Journal)IV. Gıdalarda Trans Yağ Asitlerinin Varlığı ve ÖnemiKAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M.Aydın Gastronomy, vol.4, no.2, pp.113-124, 2020 (Peer-Reviewed Journal)V. Peynir  Altı Suyunun Çeşitli Özellikleri ve Kullanım Olanakları KAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M., ÜRÜŞAN ALTUN H.Kahramanmaraş Sütcü İmam Üniversitesi Mühendislik Bilimleri Dergisi, 2019 (Peer-Reviewed Journal)VI. Katil Mayalar ve Williopsis spp.’nin Bozucu Mikroorganizmalar Üzerindeki Etkisi, Katil ToksinlerinKullanım OlanaklarıKAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M.Erzincan Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, vol.12, pp.170-184, 2019 (Peer-Reviewed Journal)VII. DETERMINATION OF CERTAIN PHYSICOCHEMICAL CHARACTERISTICS AND SENSORY PROPERTIES OFGREEN TEA POWDER (MATCHA) ADDED ICE CREAMS AND DETECTION OF THEIR ORGANIC ACID ANDMINERAL CONTENTSKavaz Yüksel A., Şat İ. G., Yüksel M.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, vol.42, pp.116-126, 2017 (Peer-Reviewed Journal)VIII. A COMPARATIVE STUDY ON THE PHYSICOCHEMICAL CHARACTERISTICS, ORGANIC ACID PROFILES,MINERAL COMPOSITIONS AND SENSORY PROPERTIES OF ICE CREAMS PRODUCED WITH DIFFERENTTYPES OF NUTSKavaz Yüksel A., Şat İ. G., Yüksel M., Çakmakçı S.CARPATHIAN JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, vol.9, no.3, pp.137-151, 2017 (ESCI)IX. Erzurum Piyasasında Satısa Sunulan Yoğurtların Fiziksel  Kimyasal  Mikrobiyolo jik ve Duyusal Özelliklerinin İncelenmesiBakırcı İ., Şahan Tohma G., Kavaz Yüksel A.Akademik Gıda, vol.13, pp.127-134, 2015 (Peer-Reviewed Journal)X. Determination of Certain Quality Characteristics o f Probiotic Yoghurts Produced Different Prebiotic Combinations During StorageKavaz Yüksel A., Bakırcı İ.Akademik Gıda, vol.12, pp.26-33, 2014 (Peer-Reviewed Journal)XI. Güneydoğu Anadolu Bölgesinde Yetiştirilen Kırmızı Acı Biber Popülasyonlarının  Capsicum Annum LFIRAT KORKUTATA N., KAVAZ A.Akademik Gıda, vol.11, pp.53-58, 2013 (Peer-Reviewed Journal)



XII. Comparison of quality characteristics o f Çökelek and Lor cheeses Kavaz A., Arslaner A., Bakırcı İ.African Journal Of Biotechnology, vol.11, no.26, pp.6871-6877, 2012 (Peer-Reviewed Journal)XIII. Süt ve Süt Ürünlerine Uygulanan Homojenizasyon İşleminin Teknolo jik Açıdan Önemi KAVAZ A., BAKIRCI İ.Hasad Gıda, vol.27, pp.40-45, 2011 (Peer-Reviewed Journal)XIV. Sütteki Doğal Biyoaktif BileşenlerKAVAZ A., BAKIRCI İ.Akademik Gıda, vol.7, pp.44-50, 2009 (Peer-Reviewed Journal)XV. İnsan Beslenmesinde Konvansiyonel Meyve Sebzelerin Taşıdığı RisklerERDOĞAN Ü., KAVAZ A.Akademik Gıda, vol.7, pp.47-52, 2009 (Peer-Reviewed Journal)XVI. Sütte Doğal Olarak Bulunan Biyolo jik Aktif L ipitler  KAVAZ A., BAKIRCI İ.Hasad Gıda, vol.23, pp.32-37, 2008 (Peer-Reviewed Journal)XVII. Gıda Katkı Maddesi Olarak ParlatıcılarÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E., KAVAZ A.Akademik Gıda, vol.6, no.1, pp.17-22, 2008 (Peer-Reviewed Journal)XVIII. Mikrobiyal Bir  Stabilizatör   Ksantan GumYILDIZ H., SERT S., KURBANOĞLU E. B., KAVAZ A.Hasad Gıda, vol.23, no.270, pp.42-46, 2007 (Peer-Reviewed Journal)XIX. Sütten Kolesterolü Uzaklaştırma MetotlarıKAVAZ A., BAKIRCI İ., YILDIZ H.Hasad Gıda, vol.22, no.264, pp.32-37, 2007 (Peer-Reviewed Journal)
Books & Book ChaptersI. Gıdalarda doğal o larak bulunan veya bulaşan toksik maddelerin sağlık üzerine etkileri Kavaz Yüksel A., Yüksel M.in: Mühendislik Alanında Uluslararası Araştırma ve Değerlendirmeler - Aralık 2023 - Cilt 2, BARDAK Selahattin,Editor, Serüven Yayınevi, Ankara, pp.475-498, 2023II. GIDALARDA BULUNAN DOĞAL KORUYUCU SİSTEMLERKAVAZ YÜKSEL A.in: Mühendislik Alanında Uluslararası Çalışmalar, Prof. Dr. Coşkun ÖZALP, Doç. Dr. Selahattin BARDAK, Editor,Serüven Yayınevi, Ankara, pp.147-163, 2023III. KINOA’NIN (CHENOPODIUM QUINOA WILLD.)  BILEŞIMI, FONKSIYONEL ÖZELLIKLERI VE GIDA TEKNOLOJISINDE KULLANIMIYüksel M., Kavaz Yüksel A.in: Ziraat, Orman ve Su Ürünlerinde Güncel Araştırmalar, Prof. Dr. Koray ÖZRENK, Editor, Gece Kitaplığı, Ankara,pp.45-60, 2022IV. GIDA KAYNAKLI ÖNEMLI BIR PATOJEN OLAN “SALMONELLA”YA GENEL BIR BAKIŞ: GIDALARDANSALMONELLA SPP. IZOLASYONU VE TANI YÖNTEMLERI Kavaz Yüksel A., Yüksel M.in: Mühendislik Alanında Teori ve Araştırmalar, Doç. Dr. Selahattin BARDAK, Editor, Serüven Yayınevi, İzmir, pp.43-70, 2022V. ARDAHAN İLİNDEKİ KAZ YETİŞTİRİCİLİĞİNİN DURUMUÜrüşan Altun H., Kavaz Yüksel A.in: ARDAHAN DEĞERLEMELERİ-3- Değerler, Potansiyeller ve Yaklaşımlar, Doç. Dr. İhsan Kurtbaş, Editor, NobelYayınevi, Ardahan, pp.329-341, 2021



Refereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsI. ASSESSMENT OF AUTHENTICITY AND ORIGIN IN DAIRY PRODUCTS  WITH ANALYTICAL METHODSAND CHEMOMETRICSKAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M.IV-INTERNATIONAL CONFERENCE OF FOOD, AGRICULTURE, AND VETERINARY SCIENCES On the occasion of the40th Anniversary of Van Yüzüncü Yıl University, Van, Turkey, 27 - 28 May 2022, pp.49-50II. OLIVE OILS WITH REGISTERED GEOGRAPHICAL INDICATION (GI)  IN    THE TURKEY: GEOGRAPHICALORIGIN, QUALITY AND AUTHENTICITYYÜKSEL M., KAVAZ YÜKSEL A.IV-INTERNATIONAL CONFERENCE OF FOOD, AGRICULTURE, AND VETERINARY SCIENCES On the occasion of the40th Anniversary of Van Yüzüncü Yıl University, Van, Turkey, 05 May 2022, pp.51-52III. Physicochemical Properties and Nutritional Quality o f Nigella Sativa Oil YÜKSEL M., KAVAZ YÜKSEL A.3rd International Conference on AdvancedEngineering Technologies, 19 - 21 September 2019IV. The Effect o f Dietary Fibers on Human Health KAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M.3rd International Conference on AdvancedEngineering Technologies, 19 - 21 September 2019V. Physicochemical Properties and Nutritional Quality o f Nigella Sativa Oil YÜKSEL M., KAVAZ YÜKSEL A.3rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET), Bayburt, Turkey, 19 - 21September 2019, pp.15-20VI. The Effect o f Dietary Fibers on Human Health KAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M.3rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET), Bayburt, Turkey, 19 - 21September 2019, pp.10-15VII. Physicochemical Properties and Nutritional Quality o f Nigella Sativa Oil YÜKSEL M., KAVAZ YÜKSEL A.3rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET), Bayburt, Turkey, 19 - 21September 2019, pp.15-20VIII. The Using Possibilities o f Whey in Animal Feeding  KAVAZ YÜKSEL A., ÜRÜŞAN ALTUN H.International congresson engineering and life science, 26 - 29 April 2018, pp.713IX. An Overview to  the Traditional Turkish Fermented Non-Alcoholic Bevarages KAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M.Uluslararası Tarım Bilimleri Kongresi, 9 - 12 May 2018X. Determination of Salmonella and Listeria by Different Methods from Cheeses and AntibioticSusceptibility o f Iso lates   KAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M., ŞAT İ. G.Uluslararası Tarım Bilimleri Kongresi, 9 - 12 May 2018XI. Traditional Turkish sausage (Sucuk): general composition, and novel production techniquesYÜKSEL M., KAVAZ YÜKSEL A.Uluslararası Tarım Bilimleri Kongresi, 9 - 12 May 2018XII. Antimicrobial properties o f plant-derived essential o ils and their  uses on food preservation   YÜKSEL M., KAVAZ YÜKSEL A.Uluslararası Tarım Bilimleri Kongresi, 9 - 12 May 2018XIII. The Using Possibilities o f Whey in Animal Feeding  KAVAZ YÜKSEL A., ÜRÜŞAN ALTUN H.International Congress on Engineering and Life Science (ICELIS), 26-29 April 2018 Kastamonu/Turkey., 26 - 29April 2018XIV. Gıda Patojenlerinin Hızlı Tespiti için Biyosensör Teknolo jileri ve OptikSensörler 



YÜKSEL M., KAVAZ YÜKSEL A.II. International Conference on Advanced Engineering Technologies, 21 September - 23 December 2017XV. Farklı Sert Kabuklu Kuru Meyvelerin Dondurma Üretiminde KullanımOlanaklarıKAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M., ŞAT İ. G.International Conference on Advanced Engineering Technologies, 21 September - 23 December 2017XVI. Biosensor Technologies and Optical Biosensors for the Rapid Detection of Foodborne Pathogens YÜKSEL M., KAVAZ YÜKSEL A.International Conference on Advanced Engineering Technologies, 21 - 23 September 2017XVII. Süt Ürünlerinde Bozucu Mayaların Biyolo jik Kontrolünde Williopsis saturnus Kullanım İmkânları KAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M.TÜRKİYE 12. GIDA KONGRESİ, Turkey, 5 - 07 October 2016XVIII. Dünyada ve Türkiye’de Gıda Kaynaklı Hastalıklar ,Kontrol Etme ve Önleme Mekanizmaları YÜKSEL M., SERT S., KAVAZ YÜKSEL A.TÜRKİYE 12. GIDA KONGRESİ, Turkey, 5 - 07 October 2016XIX. A Traditional Ottoman Beverage Produced with Vinegar and HoneyYÜKSEL M., SERT S., KAVAZ YÜKSEL A.The 3nd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, 1 - 04 October 2015XX. A Traditional dairy Product Produced With Colostrum  AĞIZ  AĞUZKAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M.The 3nd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, 1 - 04 October 2015XXI. A Traditional dairy Product Produced With Colostrum  AGIZ  AGUZKAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M.The 3nd International Symposium on Traditional Foods from Adriaticto Caucasus, 1 - 04 October 2015XXII. Menengiç  Pistachio  terebinthus L     Meyvesinin Bazı Fonksiyonel ÖzellikleriKAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M., ŞAT İ. G.İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Turkey, 28 - 30 April 2015XXIII. Adıyaman Piyasasında Satışa Sunulan Dondurmaların Genel Mikrobiyolo jik Özelliklerinin Gıda Güvenliği Bakımından İncelenmesiKAVAZ YÜKSEL A., YÜKSEL M.İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Turkey, 28 - 30 April 2015XXIV. Küresel Bir  Sorun Olarak Gıda Kaybı ve Karbon Ayak İzi YÜKSEL M., SERT S., KAVAZ YÜKSEL A.İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Turkey, 28 - 30 April 2015XXV. Toplumda Geleneksel  Organik ve Genetiği Değiştirilmiş Gıdalar Algısı Ve Medyanın EtkisiYÜKSEL M., SERT S., KAVAZ A.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Turkey, 17 - 19 April 2014XXVI. TOPLUMDA GELENEKSEL, ORGANİK VE GENETİĞİ DEĞİŞTİRİLMİŞ GIDALAR ALGISI VE MEDYANINETKİSİYÜKSEL M., SERT S., KAVAZ YÜKSEL A.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Turkey, 17 April - 19 July 2014XXVII. SÜT İŞLETMELERİNDE HİJYEN VE SANİTASYON İÇİN ARANAN BAZI KRİTERLERKavaz Yüksel A., Bakırcı İ., Yüksel M.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Turkey, 17 - 19 April 2014XXVIII. Mikrodalga Teknolo jisi ve Gıdalardaki Kullanımı KAVAZ E., KAVAZ A.8. Gıda Mühendisliği Kongresi, Turkey, 7 - 09 November 2013XXIX. Güneydoğu Anadolu Bölgesinde yetiştirilen kırmızı acı biber popülasyonlarının  Capsicum annum Laskorbik asit ve kapsasinoit içeriklerinin belirlenmesi üzerine bir  araştırma  FIRAT KORKUTATA N., KAVAZ A.8. Gıda Mühendisliği Kongresi, Turkey, 7 - 09 November 2013XXX. Probiyotik kültür kullanılarak üretilen fermente süt ürünlerinin insan sağlığı üzerine etkileri 
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