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Supported ProjectsÇETİN B., ÇİLTAŞ A. H., Project Supported by Higher Education Institutions, Tavuk eti kaynaklı Salmonella spp ve Listeriamonocytogenes suşlarının izolasyonu karakterizasyonu ve tüketim öncesi marinasyonun gıda güvenliği açısındandeğerlendirilmesi, 2024 - ContinuesDAĞDEMİR E., ÇETİN B., AYAĞ N., Project Supported by Higher Education Institutions, Gamma Amino Bütirik Asit ileZenginleştirilmiş Vakum Ambalajlanmış Beyaz Peynir Üretimi, 2023 - ContinuesÇETİN B., KARAMAN M., MERAL H., AKTAŞ H., Project Supported by Higher Education Institutions, Turşu KökenliMuhtemel Probiyotik Laktik Asit Bakterilerinin Glutamik Asit ve Gama Amino Bütirik Asit Üretme YeteneklerininBelirlenmesi ve Seçilen İzolatların Turşu Üretiminde Kullanımı, 2023 - ContinuesÇETİN B., BAZU ÇIRPICI B., MERAL H., AKTAŞ H., BİLGİNER H., Project Supported by Higher Education Institutions, KajuCeviz ve Fındık Sütü Kullanılarak Üretilen Kefirlerin Fizikokimyasal Mikrobiyolojik Antioksidan ve Duyusal Özelliklerininİncelenmesi, 2023 - ContinuesÇETİN B., AKTAŞ H., MERAL H., YÜKSEL M., BAZU ÇIRPICI B., Project Supported by Higher Education Institutions, 1.Türkiye Gıda Mikrobiyolojisi Kongresi, 2023 - ContinuesÇETİN B., ARSLAN N., Project Supported by Higher Education Institutions, Küflü Civil Peynir Üretiminde KullanılabilecekBakteriyel Starter Kültürlerin Geliştirilmesi ve Starter Kültürün Etkisinin Üründe Araştırılması, 2023 - ContinuesERKAL G., KAYA V., GÜLTEKİN S., YALÇINKAYA Ö., AKSAKAL E., ÇETİN B., ÇAĞLAR A. E., Project Supported by HigherEducation Institutions, Göçün Ev Sahibi Ülke Vatandaşları Üzerindeki Etkilerinin Gıda Güvenliği ve GüvencesiPerspektifinden İncelenmesi Türkiye Örneği, 2022 - ContinuesÇETİN B., BİLGİNER H., Project Supported by Higher Education Institutions, Sirke Üretiminde Etkili OlanMikroorganizmaların İzolasyonu ve Doğal Probiyotik Sirke Üretiminde Kullanılabilirliklerinin İncelenmesi, 2022 -ContinuesÖZER S., DİKMEN O., GÖK S., ESRİNGÜ A., ÇETİN B., Project Supported by Higher Education Institutions, NanoteknolojikMalzeme ile Kendi Kendini Temizleyen Çocuk Oyun Ünitelerinin Oluşturulması, 2022 - ContinuesErkal G., Kaya V., Gültekin S., Çağlar A. E., Aksakal E., Çetin B., Yalçınkaya Ö., Project Supported by Higher EducationInstitutions, Göçün Ev Sahibi Ülke Vatandaşları Üzerindeki Etkilerinin Gıda Güvenliği ve Güvencesi Perspektifindenİncelenmesi Türkiye Örneği, 2023 - 2024ÇETİN B., BAZU ÇIRPICI B., Project Supported by Higher Education Institutions, Kefir Mikrobiyotasının Belirlenmesi veElde Edilecek Suşlarla Üretilen Kefirlerin Bazı Kalite Parametrelerinin Tespiti, 2021 - 2024ÇETİN B., IŞIK S., Project Supported by Higher Education Institutions, Patojen Transferi ve UV-C'nin Mikrobiyalİnaktivasyon Performansının Mikroyeşillikler için Değerlendirilmesi, 2021 - 2023ÇETİN B., AKTAŞ H., Project Supported by Higher Education Institutions, Yoğurt Üretiminde Kullanılabilecek StarterKültürlerin Geliştirilmesi ve Uygun Suşlarla Farklı Özelliklerde Maya Üretimi, 2021 - 2023ÇETİN B., ERKAN F., Project Supported by Higher Education Institutions, Yoğurt Üretiminde Sorun OluşturanBakteriyofajların İzolasyonu ve Karakterizasyonu, 2021 - 2023Çetin B., Tunçil Y. E., TÜBİTAK International Bilateral Joint Cooperation Program Project, Enzymatic synthesis of non-digestible highly-branched α-glucans to regulate colonic microbiota for higher butyrate production, 2021 - 2023GÜLER M. A., ALBAYRAK B., ÇETİN B., KARA M., İŞLEK A., TEKGÜNDÜZ K. Ş., MERAL H., Project Supported by HigherEducation Institutions, Yenidoğan Feçesinden Elde Edilen İzolatların Probiyotik Özellik Karakterizasyonu Helicobacterpylori ve Bazı Patojenlere Karşı Antagonistik Etkilerinin Belirlenmesi, 2020 - 2023ŞENGÜL M., ODUNKIRAN A., KÜFREVİOĞLU Ö. İ., ÇETİN B., ÖZTÜRK KESEBİR A., Project Supported by Higher EducationInstitutions, Bazı Mikroorganizmalardan Naringinaz Enziminin Üretilmesi Saflaştırılması ve Enzimin Farklı



Konsantrasyonlarının Greyfurt Suyu ve Tozundaki Acılık Maddeleri Üzerine Etkisinin Araştırılması, 2020 - 2023Dağdemir E., Çetin B., TUBITAK Project, Farklı Peynirlerden İzole Edilen Laktik Asit Bakterilerinin Gama Amino BütirikAsit (GABA) Üretme Yeteneklerinin Belirlenmesi ve Seçilen Suşların Gaba ile Zenginleştirilmiş Beyaz Peynir ÜretimindeKullanımı, 2020 - 2021ÇETİN B., AVCI S., MERAL H., AKTAŞ H., Project Supported by Higher Education Institutions, Erzurum Piyasasında SatışaSunulan Çiğ Sütlerin Mikrobiyolojik Kalitelerinin Belirlenmesi ve İşletme Sahiplerinin Bilgilendirilmesi, 2019 - 2020ÇETİN B., SARI Y. Ö., MERAL H., AKTAŞ H., Project Supported by Higher Education Institutions, Satışa Sunulan YeşilYapraklı Bazı Sebzelerin Toplum Sağlığı Açısından Genel Mikrobiyolojik Kalitelerinin Belirlenmesi Erzurum Örneği, 2019 -2020NALCIOĞLU A. U., TOPU F. B., ELMAS S., ADIGÜZEL M. C., KÖSE M., EJDER APAY S., OZAN C., GÜR E. Y., ÖZSOY D., KIYAK E.,et al., Project Supported by Higher Education Institutions, Atatürk Üniversitesi Akademisyenlerinin Yabancı DilYeterliliklerinin Geliştirilmesi, 2018 - 2020ÇETİN B., Project Supported by Higher Education Institutions, SÜRK KÜF MİKROFLORASININ VE MİKOTOKSİNOLUŞTURMA POTANSİYELLERİNİN İNCELENMESİ, 2015 - 2019ÇETİN B., Project Supported by Higher Education Institutions, PROBİYOTİK VE ANTİOKSİDAN ÖZELLİKLİ YOĞURTBAKTERİLERİNİN İZOLASYONU VE UYGUN SUŞLARLA ÜRETİLEN YOĞURT ÖRNEKLERİNİN MİKROBİYOLOJİK VEFİZİKOKİMYASAL ÖZELLİKLERİNİN İNCELENMESİ, 2015 - 2018Çakmakçı S., Çetin B., TUBITAK Project, Turşu fermantasyonunda kullanılabilecek laktik asit bakterilerinin belirlenmesi veprobiyotik turşu üretimi için uygun suşların seçimi, 2015 - 2017ÇETİN B., TUBITAK Project, Gıdalarda bozulmaya neden olan maya türlerinin tanımlanmasına yönelik kit geliştirilmesi,2014 - 2017ÇETİN B., Project Supported by Higher Education Institutions, FARKLI SİRKE ÇEŞİTLERİ VE KONSANTRASYONLARININSALATA BİLEŞENLERİNİN DEZENFEKSİYONUNDA KULLANIM İMKANLARININ ARAŞTIRILMASI, 2015 - 2016ÇETİN B., Project Supported by Higher Education Institutions, ATADAYTAM MİKROBİYOLOJİ LABORATUVARLARIKURULUM VE DESTEK PROJESİ, 2015 - 2016ÇETİN B., Project Supported by Higher Education Institutions, TURŞU FERMANTASYONUNDA KULLANILABİLECEKLAKTİK ASİT BAKTERİLERİNİN BELİRLENMESİ, 2013 - 2014ÇETİN B., TUBITAK Project, Gıda kaynaklı patojen bakterilerin belirlenmesinde PMA/real-time PCR tekniğinin kullanımolanaklarının araştırılması, 2012 - 2014ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M., ÇETİN B., TUBITAK Project, Seçilmiş Bazı Penicillium roqueforti Suşları ile Üretilen Küflü CivilPeynirde Depolama Süresince Gıda Güvenliği ve Bazı Olgunlaşma Özelliklerinin Belirlenmesi, 2011 - 2014ÇETİN B., Project Supported by Higher Education Institutions, GELENEKSEL OLARAK ÜRETİLEN ASMA YAPRAKLARININMİKROFLORASININ BELİRLENMESİ, 2011 - 2012ÇETİN B., Project Supported by Higher Education Institutions, GELENEKSEL OLARAK ÜRETİLEN TURŞULARDA MAYAMİKROFLORASININ BELİRLENMESİ, 2011 - 2012GÜRSES M., ÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., TUBITAK Project, Küflü Civil Peynir Üretimi İçin Bazı Küflerin İzolasyonuTanımlanması Peynir Üretiminde Kullanılması ve Üretilen Peynirlerin Karakterizasyonu, 2008 - 2010ÇETİN B., TUBITAK Project, Geleneksel et ürünümüz olan sucuktan izole edilen fermantatif bakterilerin starter kültürolarak kullanım potansiyelinin belirlenmesi, 2008 - 2010
Activities in Scientific JournalsATA-GIDA Dergisi, Publication Committee Member, 2021 - ContinuesATATÜRK UNIVERSITY JOURNAL OF AGRICULTURAL FACULTY, Publication Committee Member, 2018 - Continues
Memberships / Tasks in Scientific OrganizationsGIDA MÜHENDİSLERİ ODASI, Member, 2002 - Continues, TurkeyAtatürk Üniversitesi Proje Destekleme Ofisi, Executive Board Member, 2016 - 2022, Turkey



Scientific RefereeingTUBITAK Project, 2244 - Industrial Phd. Program Project, Bursa Uludağ University, Turkey, October 2023TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Sakarya University,Turkey, August 2023TUBITAK Project, 1507 - TÜBİTAK SME R&D Start Support Program, Yildiz Technical University, Turkey, July 2023TUBITAK Project, 3501 - National Young Researcher Career Development Program, Ataturk University, Turkey, July2023TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Bandirma Onyedi EylulUniversity, Turkey, June 2023TUBITAK Project, 1005 - National New Ideas and Products Research Support Program, Ataturk University, Turkey, June2023SCIENTIFIC REPORTS, SCI Journal, April 2022GIDA, National Scientific Refreed Journal, February 2022BİOTECH STUDİES, National Scientific Refreed Journal, December 2021TUBITAK Project, 1507 - TÜBİTAK SME R&D Start Support Program, Antepsan Kuruyemiş Gıda Turizm San. ve Tic. Ltd.Şti., Turkey, December 2021TUBITAK Project, 1507 - TÜBİTAK SME R&D Start Support Program, Biyotek Arge Biyoteknoloji Makine Kimya GıdaSanayi ve Ticaret Limited Şirketi, Turkey, November 2021IĞDIR ÜNİVERSİTESİ FEN BİLİMLERİ ENSTİTÜSÜ DERGİSİ, National Scientific Refreed Journal, December 2020Türk Tarım - Gıda Bilim ve Teknoloji Dergisi, National Scientific Refreed Journal, May 2015Iğdır Fen Bilimleri Enstitüsü Dergisi, National Scientific Refreed Journal, March 2015Journal of Functional Foods, National Scientific Refreed Journal, February 2014Studies on Ethno-Medicine, National Scientific Refreed Journal, October 2012Quality Assurance and Safety of Crops and Foods, National Scientific Refreed Journal, April 2010African Journal of Microbiology Research, National Scientific Refreed Journal, March 2010Journal of the Science of Food and Agriculture, National Scientific Refreed Journal, May 2009Turkish Journal of Chemistry, National Scientific Refreed Journal, March 2009African Journal of Food Science, National Scientific Refreed Journal, September 2008International Journal of Food Properties, National Scientific Refreed Journal, May 2004Turkish Journal of Veterinary and Animal Sciences, National Scientific Refreed Journal, April 2004Foodborne Pathogens and Disease , National Scientific Refreed Journal, February 2004
Tasks In Event OrganizationsÇetin B., Arıcı M., Sağdıç O., Şengül M., Çakır İ., Ayaz S., Bülbül R., Dertli E., Yüksel M., Başdoğan H., et al., Türkiye 1st FoodMicrobiology Congress, Scientific Congress, Erzurum, Turkey, Eylül 2023Hancı H., Erkaya Kotan T., Sezen Karaoğlan E., Sevindik H. G., Kadıoğlu Y., Çetin B., Meral H., Çelebi D., Gürbüz Z., Aktaş H.,et al., Microbiota and Health, Workshop Organization, Erzurum, Turkey, Aralık 2022
MetricsPublication: 138 Citation (WoS): 690 Citation (Scopus): 835 H-Index (WoS): 15 H-Index (Scopus): 14



Non Academic ExperienceAtatürk Üniversitesi
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