
Prof.Dr. Fatih ÖZ
Kişisel Bilgilerİş Telefonu:  +90 442 231 2644 Fax Telefonu:  +90 442 231 3855 Web:  https://www.drfatihoz.comPosta Adresi:  Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 25240, Erzurum
Uluslararası Araştırmacı ID'leri  ScholarID: NheynbwAAAAJ ORCID: 0000-0002-5300-7519 Publons / Web Of Science ResearcherID: A-9620-2016 ScopusID: 23490210500 Yoksis Araştırmacı ID: 36489
Eğitim BilgileriPost Doktora, The Pennsylvania State University, Food Science, Food Science, Amerika Birleşik Devletleri 2007 - 2007Doktora, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, Türkiye 2000 - 2006Yüksek Lisans, Atatürk Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı, Türkiye 1999 - 2000Lisans, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, Türkiye 1994 - 1998
Sertifika, Kurs ve Eğitimlerİş Sağlığı ve Güvenliği, İş Sağlığı ve Güvenliği, Atatürk Üniversitesi, 2016Mesleki Eğitim, GC Kullanım Sertifikası, Shimadzu, 2015Mesleki Eğitim, HPLC Kullanım Sertifikası, Thermo Scientific, 2012Mesleki Kurs, UHPLC Kullanım ve Tanıtım, Ant Teknik, 2012
Yaptığı TezlerDoktora, Farklı Sıcaklıklarda Pişirilen Taze Et Ürünlerinde Baharat Kullanımının Heterosiklik Aromatik AminlerinOluşumu Üzerine Etkisi, Atatürk Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği , 2006Yüksek Lisans, Sucuk üretiminde E. coli 0157:H7’nin gelişimi üzerine farklı starter kültürler ve nitrat/nitritin etkisi.,Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2000
Araştırma AlanlarıGıda Mühendisliği, Gıda Bilimleri, Gıda Kimyası, Gıda Biyokimyası, Gıda Teknolojisi, Et ve Et Ürünleri Teknolojisi,Mühendislik ve Teknoloji
Akademik Unvanlar / GörevlerProf.Dr., Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2017 - Devam Ediyor

tel:+90 442 231 2644
tel:+90 442 231 3855


Doç.Dr., Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2012 - 2017Yrd.Doç.Dr., Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2007 - 2012Araştırma Görevlisi Dr., Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2006 - 2007Araştırma Görevlisi, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1999 - 2006
Akademik İdari DeneyimAkademik Performans D. Kurulu Üyesi, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2021 - Devam EdiyorBirim Stratejik Plan Komisyonu Başkanı, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2021 - Devam EdiyorToplumsal Duyarlılık Projeleri Takip Komisyonu Başkanı, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2021 -Devam EdiyorDoktora Yeterlilik Komisyon Üyesi, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2021 - Devam EdiyorKariyer Planlama ve Mezun İzleme Komisyonu, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2021 - DevamEdiyorBölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Üyesi, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2017- Devam EdiyorAnabilim Dalı Akademik Kurul Üyesi, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2007 - Devam EdiyorRektörlüğe Bağlı Komisyon Üyesi, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2017 - 2020Staj Koordinatörü, Atatürk Üniversitesi, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2016 - 2019Atatürk Üniversitesi, 2015 - 2019Atatürk Üniversitesi, 2015 - 2019Atatürk Üniversitesi, 2015 - 2019
Verdiği DerslerHazır Yemek Teknolojisi, Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023Gıda Bilimi ve Teknolojisi, Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022, 2020 - 2021Hazır Yemek Teknolojisi, Lisans, 2023 - 2024Gıdalarda Mutajenik ve Karsinojenik Bileşikler, Yüksek Lisans, 2023 - 2024, 2022 - 2023, 2021 - 2022, 2020 - 2021Gıda İşleme ve Analiz Teknikleri-2, Lisans, 2021 - 2022, 2020 - 2021Hazır Yemek Teknolojisi, Lisans, 2022 - 2023Reaksiyon Kinetiği, Lisans, 2021 - 2022, 2020 - 2021Et ve Et Ürünlerinde Kalite Kontrolü ve Uygulamalı Analiz Yöntemleri, Doktora, 2022 - 2023, 2021 - 2022, 2020 - 2021Su Ürünleri İşleme Teknolojisi, Lisans, 2021 - 2022, 2020 - 2021Mezuniyet Çalışması, Lisans, 2020 - 2021Mezuniyet Çalışması, Lisans, 2021 - 2022, 2020 - 2021Mezuniyet Çalışması, Lisans, 2020 - 2021Hazır Yemek Teknolojisi, Lisans, 2021 - 2022, 2020 - 2021Et Tüketimi ve Sağlık İlişkileri, Yüksek Lisans, 2020 - 2021Gıda İşleme ve Analiz Teknikleri-1, Lisans, 2021 - 2022, 2020 - 2021Reaksiyon Kinetiği, Lisans, 2020 - 2021Su Ürünleri İşleme Teknolojisi, Lisans, 2020 - 2021Et Teknolisinde Pişirme ve Yöntemleri, Yüksek Lisans, 2020 - 2021Mezuniyet Çalışması, Lisans, 2020 - 2021Gıda İşleme ve Analiz Teknikleri-1, Lisans, 2020 - 2021Gıda İşleme ve Analiz Teknikleri-2, Lisans, 2020 - 2021
Yönetilen Tezler



Öz F., Kuru Olgunlaştırılmış Sığır Etlerinde Protein Profili ve Protein Oksidasyonu Düzeyinin Belirlenmesi, Doktora,A.SAVAŞ(Öğrenci), 2024Öz F., Mangalda direkt ve indirekt pişirme işlemlerinin polisiklik aromatik hidrokarbon oluşumu üzerine etkisi, YüksekLisans, G.SÜMER(Öğrenci), 2023Öz F., Farklı pişirme yöntemlerinin kültür mantarlarının bazı kalite kriterleri ile polisiklik aromatik hidrokarbon içeriğiüzerine etkisi, Yüksek Lisans, S.ERHAN(Öğrenci), 2023Öz F., Köfte üretiminde astaksantin kullanımının çeşitli kalite kriterleri ve heterosiklik aromatik amin oluşumu üzerineetkisi, Yüksek Lisans, M.BİNGÖL(Öğrenci), 2022Öz F., Mühürleme İşleminin Etin Teskstür, Protein Profili ve Heterosiklik Aromatik Amin Oluşumu Üzerine Etkisi, YüksekLisans, S.KILIÇ(Öğrenci), 2021Öz F., Farklı Sirke Çeşitleri İle Marinasyon İşleminin Isıl İşlem Görmüş Sığır Biftek Etlerinde Çeşitli Kalite Kriterleri VeHeterosiklik Aromatik Amin Oluşumu Üzerine Etkisi, Yüksek Lisans, H.FENCİOĞLU(Öğrenci), 2021ÖZ F., Fırın Torbası Kullanılarak Fırında Pişirilen Tavuk Etlerinde Heterosiklik Aromatik Amin oluşumu ile Bisfenol-AMigrasyon Düzeyinin Belirlenmesi, Yüksek Lisans, A.SAVAŞ(Öğrenci), 2019ÖZ F., Köfte Üretiminde Tarhun Kullanımının Heterosiklik Aromatik Amin Oluşumu Üzerine Etkisi, Yüksek Lisans,R.BULAN(Öğrenci), 2019ÖZ F., Köfte Üretiminde Farklı Oranlarda Fesleğen Kullanımının Heterosiklik Aromatik Amin Oluşumu Üzerine Etkisi,Yüksek Lisans, İ.UZUN(Öğrenci), 2019ÖZ F., Ticari Bulyon ve Ev Tipi Et Sularının Bazı Kalitatif ÖZellikleri ve Heterosiklik Aromatik Amin İçerikleri, YüksekLisans, Z.ELBİR(Öğrenci), 2018ÖZ F., Köfte Üretiminde Kurutulmuş Ekmek Kullanımının Heterosiklik Aromatik Amin Oluşumu Üzerine Etkisi, YüksekLisans, A.KORKMAZ(Öğrenci), 2018ÖZ F., Köfte üretiminde Farklı Tür ve Oranlarda Soğan-Su Ekstraktı Kullanımının Heterosiklik Aromatik Amin OluşumuÜzerine Etkisi, Yüksek Lisans, M.NURAY(Öğrenci), 2018ÖZ F., FARKLI KIZARTMA YAĞLARI KULLANILARAK DERİN YAĞDA KIZARTILAN KÖFTELERDE OLUŞAN HETEROSİKLİKAROMATİK AMİNLER İLE KÖFTELERİN VE KIZARTMA YAĞLARININ YAĞ ASİDİ KOMPOZİSYONLARINDAKİDEĞİŞİMLERİN BELİRLENMESİ, Yüksek Lisans, E.EKİZ(Öğrenci), 2017ÖZ F., FARKLI PİŞİRME YÖNTEMLERİNİN HİNDİ ETİNDE HETEROSİKLİK AROMATİK AMİN OLUŞUMU VE BAZI FİZİKSELVE KİMYASAL ÖZELLİKLER ÜZERİNE ETKİLERİ, Yüksek Lisans, M.Onur(Öğrenci), 2015ÖZ F., SOUS-VİDE YÖNTEMİ İLE PİŞİRİLEN ALABALIK FİLETOLARINDA HETEROSİKLİK AROMATİK AMİN OLUŞUMU VEBİSFENOL-A MİGRASYON DÜZEYİNİN BELİRLENMESİ, Yüksek Lisans, E.SEYYAR(Öğrenci), 2015ÖZ F., FARKLI PİŞİRME YÖNTEMLERİNİN YAĞLI VE YAĞSIZ BALIKLARDA HETEROSİKLİK AROMATİK AMİN OLUŞUMUÜZERİNE ETKİSİ, Yüksek Lisans, G.KOTAN(Öğrenci), 2015ÖZ F., KÖFTE ÜRETİMİNDE KONJUGE LİNOLEİK ASİT KULLANIMININ HETEROSİKLİK AROMATİK AMİN OLUŞUMUNAETKİSİ, Yüksek Lisans, İ.Han(Öğrenci), 2015ÖZ F., KÖFTE ÜRETİMİNDE KİTOSAN KULLANIMININ HETEROSİKLİK AROMATİK AMİN OLUŞUMU VE BAZI KALİTEÖZELLİKLERİ ÜZERİNE ETKİSİ, Yüksek Lisans, A.ZAMAN(Öğrenci), 2014ÖZ F., SOUS-VİDE PİŞİRME YÖNTEMİNİN SIĞIR ETİNDE HETEROSİKLİK AROMATİK AMİN OLUŞUMU VE BAZI KALİTATİFKRİTERLER ÜZERİNE ETKİSİ, Yüksek Lisans, E.ZİKİROV(Öğrenci), 2014ÖZ F., FARKLI PİŞİRME YÖNTEMLERİNİN KAZ ETİNDE HETEROSİKLİK AROMATİK AMİN OLUŞUMU VE BAZI FİZİKSEL VEKİMYASAL ÖZELLİKLER ÜZERİNE ETKİLERİ, Yüksek Lisans, T.ÇELİK(Öğrenci), 2013
Jüri ÜyelikleriTez Savunma (Doktora), Tez Savunma (Doktora), Atatürk Üniversitesi, Şubat, 2024Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2023Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2023Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2023Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2023Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Haziran,



2023Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Haziran, 2023Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Haziran,2023Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Haziran,2023Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlik Sınavı, Ondokuz Mayıs Üniversitesi, Haziran, 2023Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Haziran,2023Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Ondokuz Mayıs Üniversitesi, Ocak, 2023Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Ocak, 2023Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2022Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2022Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlik Sınavı, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2022Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2022Tez Savunma (Doktora), Tez Savunma (Doktora), Hatay Mustafa Kemal Üniversitesi, Aralık, 2022Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2022Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlik Sınavı, Çukurova Üniversitesi, Temmuz, 2022Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Haziran,2022Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Haziran,2022Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Haziran,2022Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlik Sınavı, Atatürk Üniversitesi, Mayıs, 2022Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlik Sınavı, Adana Alparslan Türkeş Bilim Ve Teknoloji Üniversitesi, Şubat, 2022Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Şubat, 2022Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Eskişehir Osmangazi Üniversitesi, Şubat, 2022Doçentlik Sınavı, Doçentlik Sınavı, Atatürk Üniversitesi, Ocak, 2022Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Ocak, 2022Tez Savunma (Doktora), Tez Savunma (Doktora), Otago Üniversitesi, Ocak, 2022Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlik Sınavı, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2021Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2021Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2021Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlik Sınavı, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2021Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), İstanbul Sabahattin Zaim Üniversitesi, Ağustos, 2021Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Temmuz, 2021Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Haziran,2021Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Doktora Tez İzleme Komitesi (TİK) Üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Haziran,2021Doçentlik Sınavı, Doçentlik Sınavı, Atatürk Üniversitesi, Mayıs, 2021Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Mayıs, 2021Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlik Sınavı, Atatürk Üniversitesi, Mayıs, 2021Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlik Sınavı, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2020Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlik Sınavı, Van Yüzüncü Yıl Üniversitesi, Kasım, 2020Doçentlik Sınavı, Doçentlik Sınavı, Atatürk Üniversitesi, Eylül, 2020Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlik Sınavı, Atatürk Üniversitesi, Temmuz, 2020Doçentlik Sınavı, Doçentlik, Doçentlik Jüri Üyeliği, Temmuz, 2019Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Haziran, 2019Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Haziran, 2019



Tez Savunma (Doktora), Tez Savunma, Yüzüncü Yıl Üniversitesi, Mayıs, 2019Tez Savunma (Doktora), Tez Savunma (Doktora), Van Yüzüncü Yıl Üniversitesi, Mayıs, 2019Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Şubat, 2019Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlilik, Atatürk Üniversitesi, Ocak, 2019Tez Savunma (Doktora), Rahimeh JABERİ, Atatürk Üniversitesi, Ocak, 2019Tez Savunma (Doktora), Fatma Yağmur HAZAR, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2018Tez Savunma (Yüksek Lisans), Ümran ARMUTCU, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2018Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2018Doçentlik Sınavı, Doçentlik, Doçentlik Jüri Üyeliği, Aralık, 2018Tez Savunma (Yüksek Lisans), Didar TOMAÇ YAZICI, Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2018Tez Savunma (Yüksek Lisans), Mine KIRKYOL, Atatürk Üniversitesi, Eylül, 2018Doçentlik Sınavı, Doçentlik, Doçentlik Jüri Üyeliği, Temmuz, 2018Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Temmuz, 2018Doktora Yeterlik Sınavı, Doktora Yeterlilik, Atatürk Üniversitesi, Haziran, 2018Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Haziran, 2018Tez Savunma (Doktora), Tez Savunma, Atatürk Üniversitesi, Mayıs, 2018Akademik Kadroya Atama-Yardımcı Doçentlik, Kadro Atama, Karamanoğlu Mehmetbey Üniversitesi, Haziran, 2017Tez Savunma (Yüksek Lisans), Ayşegül DEMİR, Cumhuriyet Üniversitesi, Haziran, 2017Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Mayıs, 2017Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Kasım, 2015Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Kasım, 2015Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Temmuz, 2015Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Şubat, 2015Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Aralık, 2014Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Haziran, 2014Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Atatürk Üniversitesi, Şubat, 2013
SCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan MakalelerI. A sustainable approach to  prepare green synthesis o f copper nanoparticles o f Bauhinia variegata &   Saussurea lappa: Unveiling in-vitro  anti-obesity applications   Öz F.HELIYON, cilt.10, sa.8, ss.1-13, 2024 (SCI-Expanded)II. Optimization of the extraction process o f Moringa o leifera flower by using Deep Eutectic Solvents    (DES)Öz F.Results in Chemistry, cilt.7, sa.101445, ss.1-8, 2024 (SCI-Expanded)III. Synergistic inhibition against heterocyclic amines in beef patties: Caused by carbonyl-trapping and  toxicity-reducing of amino acid combinationsDeng P., Yang T., Chai Z., Shen X., ÖZ F., Chen Q., Wang Z., He Z., Chen J., Zeng M.Food Research International, cilt.180, 2024 (SCI-Expanded)IV. Confronting Views of Companies and Authorities on Food Safety Issues—A Cross-Country SurveyDjekic I., Hambardzumyan G., Nikolić A., Mujčinović A., Nakov D., Silovska Nikolova A., Semenova A., Kuznetsova O.,Öz F., Öz E., et al.FOODS, cilt.13, sa.773, ss.1-15, 2024 (SCI-Expanded)V. Exopolysaccharides from Enterococcus faecium and Streptococcus thermophilus: Bioactivities, gut  microbiome effects, and fermented milk rheologyÖz F.Food Chemistry: X, cilt.101073, sa.1, ss.1-12, 2024 (SCI-Expanded)VI. Development of an enhanced analytical method utilizing pepper matrix as an analyte protectant for



sensitive GC-MS/MS detection of dimethipin in animal-based food products Shim J., Rahman M. M., Esatbeyoglu T., ÖZ F., HASSIBELNABY A. M. A.PLoS ONE, cilt.18, sa.12 December, 2023 (SCI-Expanded)VII. Investigation on the simultaneous inhibition of advanced glycation end products, 4-methylimidazole and hydroxymethylfurfural in thermal reaction meat flavorings by liquiritigenin, liquiritin and    glycyrrhizic acid and possible pathwaysWang Q., Chang H., Deng P., He Z., Chen Q., Wang Z., Qin F., ÖZ F., ÖZ E., Chen J., et al.Food Research International, cilt.173, 2023 (SCI-Expanded)VIII. Heterocyclic aromatic amines in meat: Formation mechanisms, toxicological implications,   occurrence, r isk evaluation, and analytical methods ÖZ E., Aoudeh E., Murkovic M., Toldra F., Gomez-Zavaglia A., Brennan C., Proestos C., Zeng M., ÖZ F.Meat Science, cilt.205, 2023 (SCI-Expanded)IX. A review on the frying process: Methods, models and their  mechanism and application in the food    industryRani L., Kumar M., Kaushik D., Kaur J., Kumar A., ÖZ F., Proestos C., ÖZ E.Food Research International, cilt.172, 2023 (SCI-Expanded)X. Effect o f the Media in the Folin-Ciocalteu Assay for the Analysis o f the Total Phenolic Content o f      Olive Products.Rizvi N. B., Fatima A., Busquets R., Khan M. R., Ashraf S., Khan M. S., Öz F.FOOD ANALYTICAL METHODS, cilt.2023, sa.9, ss.1-8, 2023 (SCI-Expanded)XI. Recent development in the application of walnut processing by-products (walnut shell and walnut husk)Fordos S., Abid ., Gulzar M., Pasha I., Öz F., Shahid ., Khan M. K. I., Khaneghah A. M., Aadil R. M.BIOMASS CONVERSION AND BIOREFINERY, cilt.13, sa.14, ss.1-23, 2023 (SCI-Expanded)XII. Impact o f Cumin (Cuminum cyminum) Incorporation on the Generation of Heterocyclic Aromatic Amines in Meatballs Ekiz E., Savaş A., AOUDEH E., Elbir Z., Oz E., Proestos C., Ahmad N., Oz F.SEPARATIONS, cilt.10, ss.458, 2023 (SCI-Expanded)XIII. Effect o f beef patties fortification with black garlic on the polycyclic aromatic hydrocarbons (PAHs)  content and toxic potencyAoudeh E., Oz E., Oz F.FOOD CHEMISTRY, cilt.428, sa.136763, ss.1-10, 2023 (SCI-Expanded)XIV. The Effects o f Citric Acid Crosslinking on Fabrication and Characterization of Gelatin/Curcumin- Based Electrospun Antioxidant NanofibersHasan R., Sumnu G., Sahin S., Oz E., Oz F.ANTIOXIDANTS, cilt.12, sa.7, ss.1-17, 2023 (SCI-Expanded)XV. Eurasian consumers' food safety beliefs and trust issues in the age of COVID-19: evidence from an   online survey in 15 countries Tomasevic I., Hambardzumyan G., Marmaryan G., Nikolic A., Mujcinovic A., Sun W., Liu X., Kovacevic D. B.,Markovinovic A. B., Terjung N., et al.JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE, cilt.103, sa.15, ss.7362-7373, 2023 (SCI-Expanded)XVI. Black garlic production: The influence of ageing temperature and duration on some physicochemical and antioxidant properties, and sugar contentAoudeh E., ÖZ E., Kelebek H., Brennan C., Ahmad N., Elobeid T., ÖZ F.International Journal of Food Science and Technology, cilt.58, sa.7, ss.3580-3590, 2023 (SCI-Expanded)XVII. Comparison of camel, buffalo , cow, goat, and sheep yoghurts in terms of various physicochemical,  biochemical, textural and rheological properties Terzioğlu M. E., Bakırcı İ., Öz E., Brennan C. S., Huppertz T., Amarowicz R., Khan M. R., Elobeid T., Aadil R. M., Öz F.INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL, cilt.146, ss.105749, 2023 (SCI-Expanded)XVIII. Green synthesis o f copper nanoparticles from Nigella sativa seed extract and evaluation of their   antibacterial and antiobesity activity



Kumar M., Kaushik D., Kumar A., Gupta P., Proestos C., ÖZ E., ORHAN E., Kaur J., Khan M. R., Elobeid T., et al.INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.58, sa.6, ss.2883-2892, 2023 (SCI-Expanded)XIX. Volarisation of Brewer's spent grain for noodles preparation and its potential assessment against  obesityAnisha A., Kaushik D., Kumar M., Kumar A., Esatbeyoglu T., Proestos C., Khan M. R., Elobeid T., Kaur J., ÖZ F.International Journal of Food Science and Technology, cilt.58, sa.6, ss.3154-3179, 2023 (SCI-Expanded)XX. From Industrial Food Waste to  Bioactive Ingredients: A Review on the Sustainable Management and Transformation of Plant-Derived Food WasteJaouhari Y., Travaglia F., Giovannelli L., Picco A., Oz E., Oz F., Bordiga M.FOODS, cilt.12, sa.11, ss.1-23, 2023 (SCI-Expanded)XXI. Freeze-dried pomegranate extract as a natural and novel ingredient in cemen paste and pastirma  quality during refrigerated storageAksu M. İ., Turan E., Erdemir E., Öz F.EUROPEAN FOOD RESEARCH AND TECHNOLOGY, cilt.249, sa.5, ss.1329-1341, 2023 (SCI-Expanded)XXII. Exploring the Potential Medicinal Benefits o f Ganoderma lucidum: From Metabolic Disorders to Coronavirus InfectionsEKİZ E., ÖZ E., HASSIBELNABY A. M. A., Proestos C., Brennan C., Zeng M., Tomasevic I., Elobeid T., Çadırcı K., BayrakM., et al.Foods, cilt.12, sa.7, 2023 (SCI-Expanded)XXIII. Enhancing effect o f chia seeds on heterocyclic amine generation in meatball  Elbir Z., Ekiz E., Aoudeh E., Öz E., Savaş A., Brennan C., Proestos C., Khan M. R., Elobeid T., Brennan M., et al.INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.58, ss.2560-2572, 2023 (SCI-Expanded)XXIV. Marine Fish-Derived Lysophosphatidylcholine: Properties, Extraction, Quantification, and BrainHealth ApplicationAhmmed M. K., Hachem M., Ahmmed F., Rashidinejad A., Öz F., Bekhit A. A., Carne A., Bekhit A. E. A.MOLECULES, cilt.28, sa.7, ss.1-20, 2023 (SCI-Expanded)XXV. The Effect o f Direct and Indirect Barbecue Cooking on Polycyclic Aromatic Hydrocarbon Formation and Beef QualitySümer G., Öz F.FOODS, cilt.12, sa.7, ss.1-15, 2023 (SCI-Expanded)XXVI. Nanoencapsulation of Cyanidin 3-O-Glucoside: Purpose, Technique, Bioavailability, and StabilityZannou O., Oussou K. F., Chabi I. B., Awad N. M. H., Aïssi M. V., Goksen G., Mortas M., ÖZ F., Proestos C., Kayodé A. P.P.Nanomaterials, cilt.13, sa.3, 2023 (SCI-Expanded)XXVII. Evaluation of the acute basic bio logical effects o f herbal formulation to  control obesity: a     preliminary studyKumar M., Kaushik D., Kaushik R., Khan A., Billeci L., ÖZ E., Proestos C., Brennan C., Ahmad N., Elobeid T., et al.International Journal of Food Science and Technology, cilt.58, sa.11, ss.5711-5727, 2023 (SCI-Expanded)XXVIII. Development of simultaneous antioxidant and visual pH-sensing films based on guar gum loadedwith Aronia melanocarpa extractAydogdu Emir A., Yıldız E., Öz E., Amarowicz R., Proestos C., Khan M. R., Elobeid T., Öz F.International Journal of Food Science and Technology, cilt.58, sa.8, ss.4376-4385, 2023 (SCI-Expanded)XXIX. The effect o f sealing process on the textural and sensory properties and protein profile o f cooked  meatKilic S., Öz E., Turhan S., Amarowickz R., Toldra F., Brennan C., Öz F.International Journal of Food Science and Technology, cilt.58, sa.9, ss.4800-4811, 2023 (SCI-Expanded)XXX. Structural, thermal, techno-functional and chemical characterization using Fourier Transform  Infrared Spectroscopy, Gas-Chromatography-Mass Spectrophotometry, Thermogravimetric Analyser,Field Emission Scanning Electron Microscopy and Energy-Dispersive X-Ray Spectrometer o f Moringa Oleifera flower powder



Jaglan P., Kaushik D., Kumar M., Kumar A., Kaur J., ÖZ E., Brennan C., Proestos C., Brennan M., Ahmad N., et al.International Journal of Food Science and Technology, cilt.58, sa.11, ss.5992-6005, 2023 (SCI-Expanded)XXXI. A review on microbiota: relation with diseases and nutrients ro le Öz E., Şimşek A., Şimşek M., Tuncer N., Bayrak M., Çadırcı K., Brennan C., Kumar M., Proestos C., Brennan M., et al.International Journal of Food Science and Technology, cilt.58, sa.8, ss.4100-4113, 2023 (SCI-Expanded)XXXII. Development, characterization, and assessment o f antioxidant pectin–sodium alginate based edible films incorporated with cassia essential o il  Bhatia S., Al-Harrasi A., Jawad M., Shah Y. A., Al-Azri M. S., Ullah S., ÖZ E., ÖZ F., Koca E., Aydemir L. Y.International Journal of Food Science and Technology, cilt.58, sa.9, ss.4652-4665, 2023 (SCI-Expanded)XXXIII. Effect o f different cooking methods on selected quality criteria and polycyclic aromatic hydrocarbon content o f cultivated mushrooms (Agaricus bisporus) Erhan S., Proestos C., Manoharadas S., Öz F.International Journal of Food Science and Technology, cilt.58, sa.11, ss.5689-5700, 2023 (SCI-Expanded)XXXIV. Major Phytochemicals: Recent Advances in Health Benefits and Extraction Method Kumar A., P N., Kumar M., Jose A., Tomer V., Oz E., Proestos C., Zeng M., Elobeid T., K S., et al.MOLECULES, cilt.28, sa.2, ss.1-41, 2023 (SCI-Expanded)XXXV. Advantageous Effects o f Sumac Usage in Meatball Preparation on Various Quality Criteria and  Formation of Heterocyclic Aromatic AminesSavaş A., Ekiz E., Elbir Z., Savaş B. D., Proestos C., Elobeid T., Khan M. R., Oz F.SEPARATIONS, cilt.10, ss.29-42, 2023 (SCI-Expanded)XXXVI. Effect o f sono-pre-texturization on beta-lactoglobulin-anthocyanins energy appetizers Sobhy R., Morsy O. M., ÖZ F., Abbas W., Khalifa I.INTERNATIONAL JOURNAL OF BIOLOGICAL MACROMOLECULES, cilt.222, ss.1908-1917, 2022 (SCI-Expanded)XXXVII. Micro-encapsulation of gurum (Citrullus lanatus Var. Colocynthoide) seed o il maintains functional   quality characteristics during accelerated storageKarrar E., Ahmed I. A. M., Jin J., Wei W., Öz F., Brennan C. S., Wang X.INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.57, sa.12, ss.7712-7719, 2022 (SCI-Expanded)XXXVIII. Assessment o f Anti-Obesity Potential and Techno-Functional Properties o f Bougainvillea spectabilis  Willd. BractsKumar M., Kaushik D., Kaur J., Proestos C., Öz F., Kumar A., Anjali A., Elobeid T., Terzioğlu M. E., Xiao J.SEPARATIONS, cilt.9, sa.12, 2022 (SCI-Expanded)XXXIX. Effect o f the fortification with astaxanthin on the quality parameters and heterocyclic amines   content o f meatballs Bingol M., Brennan C., Zeng M., Öz F.INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.57, sa.12, ss.7653-7665, 2022 (SCI-Expanded)XL. Determination of triacylglycerols in milk fat from different species using UPLC-Q-TOF-MS    Karrar E., Ahmed I. A. M., Huppertz T., ÖZ F., Wei W., Wang X.INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL, cilt.133, 2022 (SCI-Expanded)XLI. Pinus roxburghii and Nauplius graveolens Extracts Elevate Apoptotic Gene Markers in C26 Colon Carcinoma Cells Induced in a BALB/c Mouse Model  Gad M., Hassouna H. Z., Mahmoud K., Abd-Rabou A. A., Abdel-Azeem A. S., Hegazy A. M., Abdel-Lattife M. S., AhmedF. A., ÖZ F., Proestos C., et al.SEPARATIONS, cilt.9, sa.10, 2022 (SCI-Expanded)XLII. The Effects o f the Marination Process with Different Vinegar Varieties on Various Quality Criteria  and Heterocyclic Aromatic Amine Formation in Beef Steak Fencioglu H., ÖZ E., TURHAN S., Proestos C., ÖZ F.FOODS, cilt.11, sa.20, 2022 (SCI-Expanded)XLIII. Synergistic Inhibitory Effects o f Selected Amino Acids on the Formation of 2-Amino-1-methyl-6-  phenylimidazo[4,5-b]pyridine (PhIP) in both Benzaldehyde- and Phenylacetaldehyde-Creatinine



Model Systems brDeng P., Xue C., He Z., Wang Z., Qin F., ÖZ E., Chen J., Sheikha A. F. E., Proestos C., ÖZ F., et al.JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY, cilt.70, sa.35, ss.10858-10871, 2022 (SCI-Expanded)XLIV. Polyphenols from Plants: Phytochemical Characterization, Antioxidant Capacity, and Antimicrobial Activity o f Some Plants from Different Sites o f Greece   Papastavropoulou K., ÖZ E., ÖZ F., Proestos C.SEPARATIONS, cilt.9, sa.8, 2022 (SCI-Expanded)XLV. A Critical Review on Obesity: Herbal Approach, Bioactive Compounds, and Their  Mechanism Kumar M., Kaushik D., Kaur J., Proestos C., ÖZ F., ÖZ E., Gupta P., Kundu P., Kaur A., Anisha A., et al.APPLIED SCIENCES-BASEL, cilt.12, sa.16, 2022 (SCI-Expanded)XLVI. Diet and lifestyle modifications: An update on non-pharmacological approach in the management of  osteoarthritisShahid A., Inam-Ur-Raheem M., Iahtisham-Ul-Haq I., Nawaz M. Y., Rashid M. H., ÖZ F., Proestos C., Aadil R. M.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.46, sa.8, 2022 (SCI-Expanded)XLVII. Edible Xanthan/Propolis Coating and Its Effect on Physicochemical, Microbial, and Sensory QualityIndices in Mackerel Tuna (Euthynnus affinis)  Fillets during Chilled Storage  El Sheikha A. F., Allam A. Y., ÖZ E., Khan M. R., Proestos C., ÖZ F.GELS, cilt.8, sa.7, 2022 (SCI-Expanded)XLVIII. Nutritional Composition and Volatile Compounds of Black Cumin (Nigella sativa L .)  Seed, Fatty Acid  Composition and Tocopherols, Polyphenols, and Antioxidant Activity o f Its Essential Oil  Albakry Z., Karrar E., Ahmed I. A. M., ÖZ E., Proestos C., El Sheikha A. F., ÖZ F., Wu G., Wang X.HORTICULTURAE, cilt.8, sa.7, 2022 (SCI-Expanded)XLIX. Paradoxical effects o f lipolysis on the lipid oxidation in meat and meat products    Tatiyaborworntham N., ÖZ F., Richards M. P., Wu H.FOOD CHEMISTRY-X, cilt.14, 2022 (SCI-Expanded)L. Characterization of Volatile F lavor Compounds in Supercritical F luid Separated and Identified in    Gurum (Citrulluslanatus Var. co locynthoide) Seed Oil Using HSME and GC-MS Karrar E., Ahmed I. A. M., Wei W., Sarpong F., Proestos C., Amarowicz R., ÖZ E., El Sheikha A. F., Allam A. Y., ÖZ F., etal.MOLECULES, cilt.27, sa.12, 2022 (SCI-Expanded)LI. Impact o f a Carboxymethyl Cellulose Coating Incorporated with an Ethanolic Propolis Extract on the Quality Criteria o f Chicken Breast Meat El Sheikha A. F., Allam A. Y., ElObeid T., Basiouny E. A., Abdelaal A. A., Amarowicz R., ÖZ E., Proestos C., Karrar E., ÖZF.ANTIOXIDANTS, cilt.11, sa.6, 2022 (SCI-Expanded)LII. Processing stage-guided effects o f spices on the formation and accumulation of heterocyclic amines  in smoked and cooked sausagesYang D., He Z., Wang Z., Fang Q., ÖZ F., Chen J., Zeng M.FOOD BIOSCIENCE, cilt.47, 2022 (SCI-Expanded)LIII. Development, Validation and Application of an Ultra-High-Performance Liquid Chromatography-Tandem Mass Spectrometry (UHPLC-MS/MS) Method after  QuEChERS Cleanup for Selected Dichloroanilines and Phthalates in Rice Samples Tsochatzis E., Begou O., Kalogiannis S., Gika H., ÖZ E., ÖZ F., Theodoridis G.FOODS, cilt.11, sa.10, 2022 (SCI-Expanded)LIV. Separation and Determination of Biophenols in Olive Oil Samples Based on the Official Method of the  International Olive Council and Commission Regulation (EU) No . 432/2012 Papastavropoulou K., Pasias I. N., Dotsika E., ÖZ E., ÖZ F., Proestos C.SEPARATIONS, cilt.9, sa.4, 2022 (SCI-Expanded)LV. Chemical, microbial, co lor , oxidative and sensory properties o f clean-label pastirma produced with   raspberry water extracts as a novel ingredient AKSU M. İ., Erdemir E., Turan E., ÖZ F.



MEAT SCIENCE, cilt.186, 2022 (SCI-Expanded)LVI. Impact o f tarragon usage on lipid oxidation and heterocyclic aromatic amine formation in meatball    Bulan R., ÖZ F.INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.57, sa.2, ss.942-950, 2022 (SCI-Expanded)LVII. Simultaneous determination of the PhIP-proline adduct and related precursors by UPLC-MS/MS for confirmation of direct elimination of PhIP by prolineChen Q., Xue C., Chen J., He Z., Wang Z., Qin F., Wang Q., Cao Q., ÖZ F., ÖZ E., et al.FOOD CHEMISTRY, cilt.365, 2021 (SCI-Expanded)LVIII. Green Coating Polymers in Meat Preservation Gagaoua M., Bhattacharya T., Lamri M., ÖZ F., Dib A. L., ÖZ E., Uysal-Unalan I., Tomasevic I.COATINGS, cilt.11, sa.11, 2021 (SCI-Expanded)LIX. Determination of creatine, creatinine, free amino acid and heterocyclic aromatic amine contents o f  plain beef and chicken juices Elbir Z., ÖZ F.JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE, cilt.58, sa.9, ss.3293-3302, 2021 (SCI-Expanded)LX. Antibacterial Efficiencies o f CVD-PECVD Graphene Nanostructures Synthesized onto  Glass and Nickel  Substrates against Escherichia co li and Staphylococcus aureus Bacteria ORHAN E., AYDIN B., AÇIK L., ÖZ F., Varzakas T.APPLIED SCIENCES-BASEL, cilt.11, sa.17, 2021 (SCI-Expanded)LXI. Is oven bag really advantageous in terms of heterocyclic aromatic amines and bisphenol-A? Chicken meat perspectiveSavas A., Öz E., Öz F.FOOD CHEMISTRY, cilt.355, 2021 (SCI-Expanded)LXII. Effect o f basil use in meatball production on heterocyclic aromatic amine formation  Uzun I., Öz F.JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY-MYSORE, cilt.58, sa.8, ss.3001-3009, 2021 (SCI-Expanded)LXIII. Is Ultra-High Temperature Processed Milk Safe in Terms of Heterocyclic Aromatic Amines? ÖZ F., ÖZ E., Aoudeh E., HASSIBELNABY M. A., Zeng M., Varzakas T.FOODS, cilt.10, sa.6, 2021 (SCI-Expanded)LXIV. The assessment o f commercial beef and chicken bouillons in terms of heterocyclic aromatic amines  and some of their  precursors  Elbir Z., Öz F.INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.56, sa.1, ss.504-513, 2021 (SCI-Expanded)LXV. Impact o f roasting level on fatty acid composition, o il and polycyclic aromatic hydrocarbon contents   of various dried nutsÖz E., Ekiz E., Savas A., Aoudeh E., Abd El-Aty A. M., Öz F.TURKISH JOURNAL OF AGRICULTURE AND FORESTRY, cilt.45, sa.2, ss.213-221, 2021 (SCI-Expanded)LXVI. The effect o f the production system and slaughter age on meat quality in pheasants   BOZ M. A., Yamak U. S., Sarica M., Oz F.ANIMAL SCIENCE PAPERS AND REPORTS, cilt.39, sa.2, ss.179-192, 2021 (SCI-Expanded)LXVII. Effects o f cemen paste with lyophilized red cabbage water extract on the quality characteristics o f   beef pastirma during processing and storageAKSU M. İ., Erdemir E., ÖZ F., Turan E., GÜRSES M.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.44, sa.11, 2020 (SCI-Expanded)LXVIII. Improvement of quality properties o f cemen paste o f pastirma by lyophilized red cabbage water   extractAksu M. İ., Turan E., ŞAT İ. G., Erdemir E., ÖZ F., GÜRSES M.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.44, sa.9, 2020 (SCI-Expanded)LXIX. Effect o f the use of dry breadcrumb in meatball production on the formation of heterocyclic   aromatic aminesKorkmaz A., Öz F.



British Food Journal, cilt.122, sa.7, ss.2105-2119, 2020 (SCI-Expanded)LXX. The effect o f wheat germ on the chemical properties and fatty acids o f white cheese during the  storage timeÇetinkaya A., ÖZ F.Food Science and Nutrition, cilt.8, sa.2, ss.915-920, 2020 (SCI-Expanded)LXXI. Composition and microbiological analysis for  quality evaluation of Kars Gravyer cheese: influence of   ripening periodCetinkaya A., ÖZ F.FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.39, sa.4, ss.1052-1058, 2019 (SCI-Expanded)LXXII. Determination of organochlorine pesticide residues in pasteurized and sterilized milk using QuEChERS sample preparation fo llowed by gas chromatography-mass spectrometry ÖZDEMİR C., ÖZDEMİR S., ÖZ E., ÖZ F.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.43, sa.11, 2019 (SCI-Expanded)LXXIII. The carcass traits, carcass nutrient composition, amino acid, fatty acid, and cholesterol contents o f  local Turkish goose varieties reared in an extensive production system BOZ M. A., ÖZ F., YAMAK U. S., SARICA M., Cilavdaroğlu E.POULTRY SCIENCE, cilt.98, sa.7, ss.3067-3080, 2019 (SCI-Expanded)LXXIV. The effect o f using different types and rates o f onion-water extract in meatball production on the   formation of heterocyclic aromatic aminesNURAY M., ÖZ F.JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE, cilt.99, sa.7, ss.3538-3547, 2019 (SCI-Expanded)LXXV. The effects o f different frying o ils on the formation of heterocyclic aromatic amines in meatballs and     the changes in fatty acid compositions of meatballs and frying o ils   EKİZ E., ÖZ F.JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE, cilt.99, sa.4, ss.1509-1518, 2019 (SCI-Expanded)LXXVI. The effects o f different spices and fat types on the formation of heterocyclic aromatic amines in    barbecued sucukUnal K., Karakaya M., ÖZ F.JOURNAL OF THE SCIENCE OF FOOD AND AGRICULTURE, cilt.98, sa.2, ss.719-725, 2018 (SCI-Expanded)LXXVII. Heterocyclic aromatic amines content in chicken burgers and chicken nuggetssold in fast food    restaurants and effects o f green tea extract and microwave thawing on their  formation   Haskaraca G., Soncu E. D., Kolsarici N., ÖZ F., Juneja V. K.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.41, sa.6, 2017 (SCI-Expanded)LXXVIII. The effects o f different cooking methods on the formation of heterocyclic aromatic amines in turkey   meatÖZ F., Yuzer M. O.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.41, sa.5, 2017 (SCI-Expanded)LXXIX. THE EFFECTS OF DIFFERENT COOKING METHODS ON SOME QUALITY CRITERIA AND MINERALCOMPOSITION OF BEEF STEAKSÖZ F., Aksu M. İ., Turan M.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.41, sa.4, 2017 (SCI-Expanded)LXXX. EFFECT OF CHITOSAN ON THE FORMATION OF HETEROCYCLIC AROMATIC AMINES AND SOMEQUALITY PROPERTIES OF MEATBALLÖZ F., ZAMAN A., Kaya M.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.41, sa.4, 2017 (SCI-Expanded)LXXXI. Formation of polycyclic aromatic hydrocarbons in beef and lamb kokorec: Effects o f different animal   fatsBabaoglu A. S., Karakaya M., ÖZ F.INTERNATIONAL JOURNAL OF FOOD PROPERTIES, cilt.20, sa.9, ss.1960-1970, 2017 (SCI-Expanded)LXXXII. Effects o f Different Cooking Methods on the Formation of Heterocyclic Aromatic Amines in Goose  Meat



ÖZ F., KIZIL M., ÇELıK T.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.40, sa.5, ss.1047-1053, 2016 (SCI-Expanded)LXXXIII. Effects o f different cooking methods and fat levels on the formation of heterocyclic aromatic amines   in various fishes ÖZ F., KOTAN G.FOOD CONTROL, cilt.67, ss.216-224, 2016 (SCI-Expanded)LXXXIV. The effects o f cooking on wire and stone barbecue at different cooking levels on the formation of   heterocyclic aromatic amines and polycyclic aromatic hydrocarbons in beef steak ÖZ F., YUZER M. O.FOOD CHEMISTRY, cilt.203, ss.59-66, 2016 (SCI-Expanded)LXXXV. Formation of Heterocyclic Aromatic Amines and Migration Level o f Bisphenol-A in Sous-Vide-Cooked  Trout Fillets at Different Cooking Temperatures and Cooking LevelsÖZ F., SEYYAR E.JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY, cilt.64, sa.15, ss.3070-3082, 2016 (SCI-Expanded)LXXXVI. The effects o f direct addition of low and medium molecular weight chitosan on the formation of   heterocyclic aromatic amines in beef chop ÖZ F., KIZIL M., ZAMAN A., Turhan S.LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.65, ss.861-867, 2016 (SCI-Expanded)LXXXVII. The effects o f conjugated linoleic acid usage in meatball production on the formation of heterocyclic    aromatic aminesÖZ F., CAKMAK I. H.LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.65, ss.1031-1037, 2016 (SCI-Expanded)LXXXVIII. THE EFFECT OF DIRECT ADDITION OF CONJUGATED LINOLEIC ACID ON THE FORMATION OFHETEROCYCLIC AROMATIC AMINES IN BEEF CHOPSÖZ F., KIZIL M., CAKMAK I., AKSU M. İ.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.39, sa.6, ss.2820-2833, 2015 (SCI-Expanded)LXXXIX. Proximate Composition, Color and Nutritional Profile o f Raw and Cooked Goose Meat with Different MethodsÖZ F., CELIK T.Journal of Food Processing and Preservation, cilt.39, sa.6, ss.2442-2454, 2015 (SCI-Expanded)XC. Heterocyclic Aromatic Amine Contents o f Kavurma Commercially Cooked in Steam and Copper CauldronÖZ F., CAKMAK I. H., ZIKIROV E., KIZIL M., Turhan S.Journal of Food Processing and Preservation, cilt.39, sa.6, ss.583-590, 2015 (SCI-Expanded)XCI. The effects o f sous-vide cooking method on the formation of heterocyclic aromatic amines in beef   chopsÖZ F., ZIKIROV E.LWT - Food Science and Technology, cilt.64, sa.1, ss.120-125, 2015 (SCI-Expanded)XCII. Effect o f green tea extract and microwave pre-cooking on the formation of heterocyclic aromatic  amines in fried chicken meat products  Haskaraca G., Demirok E., Kolsarici N., ÖZ F., Özsaraç N.Food Research International, cilt.63, ss.373-381, 2014 (SCI-Expanded)XCIII. Effects o f water extract o f Urtica dio ical. on the quality o f meatballs    ÖZ F.Journal of Food Processing and Preservation, cilt.38, sa.3, ss.1356-1363, 2014 (SCI-Expanded)XCIV. The Effect o f Ultrasonic Marinating on the Transport o f Acetic Acid and Salt in Anchovy Marinades   Turhan S., Saricaoglu F. T., ÖZ F.FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY RESEARCH, cilt.19, sa.5, ss.849-853, 2013 (SCI-Expanded)XCV. Determination of Heterocyclic Aromatic Amines in Cooked Commercial Frozen Meat Products by Ultrafast Liquid ChromatographyÖZ F., KIZIL M.



Food Analytical Methods, cilt.6, sa.5, ss.1370-1378, 2013 (SCI-Expanded)XCVI. Determination of Heterocyclic Aromatic Amine Content in Turkish Meatball Dishes KIZIL M., ÖZ F., DİKMEN D., Uyar M. F., BESLER H. T.JOURNAL OF ANIMAL AND VETERINARY ADVANCES, cilt.12, sa.6, ss.705-711, 2013 (SCI-Expanded)XCVII. Effects o f different finishing systems on carcass traits, fatty acid composition, and beef quality   characteristics o f young Eastern Anatolian Red bulls Yüksel S., Yanar M., Aksu M. İ., Kopuzlu S., Kaban G., Sezgın E., Öz F.TROPICAL ANIMAL HEALTH AND PRODUCTION, cilt.44, sa.7, ss.1521-1528, 2012 (SCI-Expanded)XCVIII. Heterocyclic aromatic amines in meat ÖZ F., KAYA M.Journal of Food Processing and Preservation, cilt.35, sa.6, ss.739-753, 2011 (SCI-Expanded)XCIX. The inhibitory effect o f red pepper on heterocyclic aromatic amines in fried beef Longissimus dorsi    muscleÖZ F., KAYA M.Journal of Food Processing and Preservation, cilt.35, sa.6, ss.806-812, 2011 (SCI-Expanded)C. Utilization of Thymus Vulgaris L . in the production of sucuk  Öz F., Kaya M., Aksu M. İ.Journal of Food Processing and Preservation, cilt.35, sa.4, ss.483-487, 2011 (SCI-Expanded)CI. Quantitation of heterocyclic aromatic amines in ready to  eat meatballs by ultra fast liquid    chromatographyÖZ F.Food Chemistry, cilt.126, sa.4, ss.2010-2016, 2011 (SCI-Expanded)CII. The inhibitory effect o f black pepper on formation of heterocyclic aromatic amines in high-fat   meatballÖZ F., KAYA M.Food Control, cilt.22, ss.596-600, 2011 (SCI-Expanded)CIII. Effects o f cooking methods and levels on formation of heterocyclic aromatic amines in chicken and   fish with Oasis extraction methodÖZ F., KABAN G., KAYA M.LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.43, sa.9, ss.1345-1350, 2010 (SCI-Expanded)CIV. Effects o f Cooking Techniques and Levels on the Formation of Heterocyclic Aromatic Amines in  Chicken and FishÖZ F., KABAN G., KAYA M. D.JOURNAL OF ANIMAL AND VETERINARY ADVANCES, cilt.9, sa.8, ss.1259-1264, 2010 (SCI-Expanded)CV. The Effect o f Different Thawing Methods on Heterocyclic Aromatic Amine Contents o f Beef Chops  Cooked by Different MethodsOz F.JOURNAL OF ANIMAL AND VETERINARY ADVANCES, cilt.9, sa.17, ss.2327-2332, 2010 (SCI-Expanded)CVI. Heterocyclic Aromatic Amine Contents o f Beef and Lamb Chops Cooked by Different Methods to Varying LevelsÖZ F., KABAN G., KAYA M. D.JOURNAL OF ANIMAL AND VETERINARY ADVANCES, cilt.9, sa.10, ss.1436-1440, 2010 (SCI-Expanded)CVII. Determination of biogenic amines in sucuk GENÇCELEP H., KABAN G., Aksu M. İ., ÖZ F., KAYA M.Food Control, cilt.19, sa.9, ss.868-872, 2008 (SCI-Expanded)CVIII. Effect o f Lactobacillus sakei and Staphylococcus xylosus on the inhibition of Escherichia co li O157 :    H7 in pastirma, a dry-cured meat productAksu M. İ., Kaya M., Öz F.JOURNAL OF FOOD SAFETY, cilt.28, sa.1, ss.47-58, 2008 (SCI-Expanded)CIX. Effects o f cooking methods on the formation of heterocyclic aromatic amines of two different   species trout



OZ F., Kaban G., KAYA M.FOOD CHEMISTRY, cilt.104, sa.1, ss.67-72, 2007 (SCI-Expanded)CX. The effect o f different nitrite doses and starter culture on the growth of Escherichia co li O157 : H7   in sucuk (Turkish style dry sausage) processingOZ F., Kaya M., AKSU M. İ.TURKISH JOURNAL OF VETERINARY & ANIMAL SCIENCES, cilt.26, sa.3, ss.651-657, 2002 (SCI-Expanded)
Diğer Dergilerde Yayınlanan MakalelerI. A narrative review on the anti-inflammatory efficacy of<i> Bougainvillea</i><i> spectabilis</i>Willd. and its various applications Kaushik D., Kumar M., Proestos C., ÖZ F., Gupta P., Kumar A., Kundu P., Kaur J., Kumar V., Anjali A., et al.JOURNAL OF AGRICULTURE AND FOOD RESEARCH, cilt.12, 2023 (ESCI)II. Geleneksel Olarak Aile İşletmelerinde Üretilen Kandirif  Peynirinin Yapılışı ile Bazı F iziksel ve    Kimyasal Özelliklerinin BelirlenmesiÖZDEMİR C., KARAOĞLU M. M., ÖZ F., ÖZDEMİR S., Tajer A.Avrupa Bilim ve Teknoloji Dergisi, 2022 (Hakemli Dergi)III. MUTAGENIC AND/OR CARCINOGENIC COMPOUNDS IN MEAT AND MEAT PRODUCTS: HETEROCYCLICAROMATIC AMINES PERSPECTIVEÖZ E., ÖZ F.Theory and Practice of Meat Processing, cilt.7, sa.2, ss.112-117, 2022 (Scopus)IV. DIOXINS AND DIOXIN-LIKE COMPOUNDS IN MEAT AND MEAT PRODUCTSAoudeh E., ÖZ E., Khan M. R., ÖZ F.Theory and Practice of Meat Processing, cilt.7, sa.1, ss.4-15, 2022 (Scopus)V. Mangalda Pişirilmiş Sebzelerin Polisiklik Aromatik Hidrokarbon İçeriğiÖz E., Savaş A., Ekiz E., Öz F.Çukurova Tarım ve Gıda Bilimleri Dergisi, cilt.36, ss.13-22, 2021 (Hakemli Dergi)VI. Effect o f Production System (Intensive and Free-Range), Slaughter Age and Gender on Nutrient and Fatty Acid Composition of Meat in Partridges (Alectoris chukar) Boz M. A., Öz F., Sarıca M., Yamak U. S.Turkish Journal of Agriculture -Food Science and Technology, cilt.9, sa.4, ss.745-754, 2021 (Hakemli Dergi)VII. Effects o f Production System (Free-Range and Intensive) and Carcass Parts (Breast and Thigh) on Nutrient and Fatty Acid Composition of Guinea Fowl, Pheasant and PartridgesBOZ M. A., SARICA M., YAMAK U. S., ÖZ F.Tavukçuluk Araştırma Dergisi, cilt.17, ss.102-106, 2020 (Hakemli Dergi)VIII. Characterization and antioxidant capacity o f anchovy by-product protein films enriched with  rosemary and laurel essential o ils  Tural S., TURHAN S., ÖZ F.SU URUNLERI DERGISI, cilt.37, sa.4, ss.379-387, 2020 (ESCI)IX. Changes in cholesterol and free fatty acid content o f Kars Gravyer Cheese (A Turkish dairy product   produced by the traditional method)Cetinkaya A., ÖZ F.UKRAINIAN FOOD JOURNAL, cilt.7, sa.3, ss.409-420, 2018 (ESCI)X. A review on the formation of carcinogenic / mutagenic heterocyclic aromatic amines Kızıl M., Öz F., Besler H. T.Journal of Food Proocessing and Technology, cilt.2, sa.5, ss.1-5, 2011 (Hakemli Dergi)XI. A Review on the Formation of Carcinogenic Mutagenic HeterocyclicAromatic AminesKIZIL M., ÖZ F., BESLER H. T.J Food Process Technol, cilt.2, ss.120-125, 2011 (Hakemli Dergi)XII. Et ve et ürünlerinde heterosiklik aromatik amin o luşumunun engellenmesi.



ÖZ F., KAYA M.Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, cilt.38, sa.1, ss.121-126, 2007 (Hakemli Dergi)XIII. Et ve Et Ürünlerinde Heterosiklik Aromatik Amine Oluşumunun EngellenmesiÖZ F., KAYA M.ATATÜRK ÜNİVERSİTESİ ZİRAAT FAKÜLTESİ DERGİSİ, cilt.38, sa.1, ss.121-126, 2006 (Hakemli Dergi)XIV. Yüksek Basınç Uygulamasının Et Kalitesi Üzerine EtkisiÖZ F., KAYA M.ATATÜRK ÜNİVERSİTESİ ZİRAAT FAKÜLTESİ DERGİSİ, cilt.37, sa.2, ss.249-255, 2006 (Hakemli Dergi)XV. Et ve Et Ürünlerinde Heterosiklik Aromatik Aminlerin BelirlenmesiÖZ F., KAYA M.ATATÜRK ÜNİVERSİTESİ ZİRAAT FAKÜLTESİ DERGİSİ, cilt.37, sa.2, ss.243-248, 2006 (Hakemli Dergi)XVI. Inhibition of Escherichia co li O157:H7 in Çemens with Different Garlic Levels AKSU M. I., KAYA M., ÖZ F.American Journal of Food and Technology, cilt.1, sa.1, ss.59-65, 2006 (Hakemli Dergi)XVII. Isıl İşlem Uygulanmış Et ve Et Ürünlerinde Heterosiklik Aromatik Aminler Öz F., Kaya M.Gıda, cilt.31, sa.4, ss.201-207, 2006 (Hakemli Dergi)XVIII. Inhibition of Escherichia co li O157   H7 in Cemens with Different Garlic LevelsAksu M. İ., Kaya M., Öz F.American Journal of Food Technology, cilt.1, ss.59-65, 2006 (Hakemli Dergi)
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ŞENER H., ÖZ F.YABİTED II. Bitkisel Yağ Kongresi, Türkiye, 7 - 09 Mayıs 2015LX. Biyoaktif bileşen o larak konjuge linoleik asit.  ÇAKMAK İ. H., ÖZ F.YABİTED II. Bitkisel Yağ Kongresi, Türkiye, 7 - 09 Mayıs 2015LXI. Farklı pişirme yöntemleri ile pişirilen kaz göğüs ve but spesiyal etinin yağ içeriği ve yağ asidi  kompozisyonu.ÖZ F., ÇELİK T.YABİTED II. Bitkisel Yağ Kongresi, Türkiye, 7 - 09 Mayıs 2015LXII. Bitkisel yağ ambalajları ve Bisfenol-A.SEYYAR E., KOTAN G., ÖZ F.YABİTED II. Bitkisel Yağ Kongresi, Türkiye, 7 - 09 Mayıs 2015LXIII. Et ve et ürünlerinde polisiklik aromatik hidrokarbonlar . ŞENER H., SEYYAR E., ÖZ F.5. Gıda Güvenliği Kongresi, Türkiye, 7 - 08 Mayıs 2015LXIV. Et ve Et ürünlerinin pişirilmesi esnasında o luşan mutajenik ve/veya karsinojenik heterosiklik aromatik aminler . SEYYAR E., ŞENER H., ÖZ F.5. Gıda Güvenliği Kongresi, Türkiye, 7 - 08 Mayıs 2015LXV. İçme sularında polisiklik aromatik hidrokarbonlarŞENER H., BABAGİL G. E., ÖZ F.Sağlıklı Su Yönetimi Kongresi, Erzurum, Türkiye, 20 - 22 Mayıs 2015, ss.133LXVI. Plastik su şişe ve damacanalarında Bisfenol-A tehlikesiSEYYAR E., ÖZ F.Sağlıklı Su Yönetimi Kongresi, Erzurum, Türkiye, 20 - 22 Mayıs 2015, ss.145LXVII. Bitkisel yağ ambalajları ve Bisfenol-ASEYYAR E., KOTAN G., ÖZ F.YABİTED II. Bitkisel Yağ Kongres, Tekirdağ, Türkiye, 7 - 09 Mayıs 2015, ss.69LXVIII. Et ve Et ürünlerinin pişirilmesi esnasında o luşan mutajenik ve/veya karsinojenik heterosiklik aromatik aminlerSEYYAR E., ŞENER H., ÖZ F.5. Gıda Güvenliği Kongresi, İstanbul, Türkiye, 7 - 08 Mayıs 2015, ss.188-189LXIX. Biyoaktif bileşen o larak konjuge linoleik asit  CAKMAK I. H., ÖZ F.YABİTED II. Bitkisel Yağ Kongres, Tekirdağ, Türkiye, 7 - 09 Mayıs 2015, ss.80LXX. Et ve et ürünlerinde polisiklik aromatik hidrokarbonlarŞENER H., SEYYAR E., ÖZ F.5. Gıda Güvenliği Kongresi, İstanbul, Türkiye, 7 - 08 Mayıs 2015, ss.189LXXI. Zeytinyağında pestisit kalıntılarıŞENER H., ÖZ F.YABİTED II. Bitkisel Yağ Kongres, Tekirdağ, Türkiye, 7 - 09 Mayıs 2015, ss.211LXXII. Farklı pişirme yöntemleri ile pişirilen kaz göğüs ve but spesiyal etinin yağ içeriği ve yağ asidi  kompozisyonuÇELıK T., ÖZ F.YABİTED II. Bitkisel Yağ Kongres, Tekirdağ, Türkiye, 7 - 09 Mayıs 2015, ss.109LXXIII. Bitkisel yağlarda polisiklik aromatik hidrokarbonlarKOTAN G., SEYYAR E., ÖZ F.YABİTED II. Bitkisel Yağ Kongres, Tekirdağ, Türkiye, 7 - 09 Mayıs 2015, ss.77LXXIV. Çorum Sungurlu Tandır  Kebabı YÜZER M. O., Seyyar E., Zikirov E., Kotan G., ÖZ F.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014



LXXV. Tantuni. , 17-19 Nisan 2014, Adana. ÇAKMAK İ. H., ÖZ F.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014LXXVI. Hamsi tuzlamaSEYYAR E., YÜZER M. O., Zikirov E., KOTAN G., ÖZ F.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014LXXVII. Mavi deniz yengeciÇAKMAK İ. H., ÖZ F.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014LXXVIII. Çorum Sungurlu Tandır  Kebabı YUZER M. O., SEYYAR E., ZIKIROV E., KOTAN G., ÖZ F.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014, ss.624LXXIX. Hamsi tuzlama.SEYYAR E., YUZER M. O., ZIKIROV E., KOTAN G., ÖZ F.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014, ss.625LXXX. TantuniCAKMAK I. H., ÖZ F.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014, ss.325LXXXI. Mavi deniz yengeciCAKMAK I. H., ÖZ F.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014, ss.330LXXXII. Hamsi köftesiKOTAN G., YUZER M. O., SEYYAR E., ÖZ F.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014, ss.662LXXXIII. A traditional Turkish Kebab: Kuyu Kebab.ÇAKMAK İ. H., KIZIL M., ÖZ F.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, 24 - 26 Ekim 2013LXXXIV. The traditional Kyrgyz meal: Besh Barmak.Zikirov E., ÖZ F.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, 24 - 26 Ekim 2013LXXXV. Erzurum’s traditional meal: Cağ Kebab.Zaman A., ÖZ F.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, 24 - 26 Ekim 2013LXXXVI. A Turkish meat product: Kokoreç. , 24-26 October 2013, Struga, Macedonia. ÇAKMAK İ. H., KIZIL M., ÖZ F.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, 24 - 26 Ekim 2013LXXXVII. Effect o f green tea extract and microwave pre-cooking on the formation of heterocyclic aromatic  amines in fried chicken meat products.  KOLSARICI N., ÖZ F., HASKARACA G., DEMİROK SONCU E.Second International Congress on Cocoa Coffee and Tea, 9 - 11 Ekim 2013LXXXVIII. Determination of heterocyclic aromatic amines in kavurma cooked in copper cauldron CAKMAK I. H., ZIKIROV E., KIZIL M., ÖZ F.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Struga, Makedonya, 24 - 26Ekim 2013, ss.297LXXXIX. The traditional Kyrgyz meal: Besh Barmak.ZIKIROV E., ÖZ F.2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Struga, Makedonya, 24 - 26 Ekim2013, ss.296XC. A Turkish meat product: Kokoreç.CAKMAK I. H., KIZIL M., ÖZ F.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Struga, Makedonya, 24 - 26



Ekim 2013, ss.306XCI. Traditional Iran meal: Tabriz Kufte. Masoumi Ozan M., ÖZ F.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Struga, Makedonya, 24 - 26Ekim 2013, ss.302XCII. Erzurum’s traditional meal: Cağ Kebab.ZAMAN A., ÖZ F.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Struga, Makedonya, 24 - 26Ekim 2013, ss.299XCIII. A traditional Turkish Kebab: Kuyu Kebab.CAKMAK I. H., KIZIL M., ÖZ F.The 2nd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Struga, Makedonya, 24 - 26Ekim 2013, ss.307XCIV. The effect o f boiling on the formation of heterocyclic aromatic amines in goose meat.   ÖZ F., ÇELıK T., KIZIL M., ZIKIROV E.The 2nd 66International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Struga, Makedonya, 24 - 26Ekim 2013, ss.295XCV. Determination of heterocyclic aromatic amines in kavurma cooked in steam cauldron CAKMAK I. H., ZIKIROV E., KIZIL M., ÖZ F.59th ICOMST, International Congress of Meat Science and Technology, İzmir, Türkiye, 18 - 23 Ağustos 2013, ss.85XCVI. The effect o f microwave cooking on the formation of heterocyclic aromatic amines in goose meat.   ÖZ F., ÇELıK T., KIZIL M., ZIKIROV E.59th ICOMST, International Congress of Meat Science and Technology, İzmir, Türkiye, 18 - 23 Ağustos 2013, ss.86XCVII. Kanatlı etlerin pişirilmesi esnasında o luşan heterosiklik aromatik aminler .  ÇELİK T., Zaman A., ÇAKMAK İ. H., Kotan G., Zikirov E., ÖZ F.II. Et Ürünleri “İşlenmiş Kanatlı Eti Ürünleri” Çalıştayı, Türkiye, 6 - 07 Aralık 2012XCVIII. Farklı pişirme yöntemlerinin kaz etinde heterosiklik aromatik amin o luşumu ve genel kimyasal bileşim üzerine o lan etkisi. ÇELİK T., KIZIL M., ÖZ F.II. Et Ürünleri “İşlenmiş Kanatlı Eti Ürünleri” Çalıştayı, Türkiye, 6 - 07 Aralık 2012XCIX. Farklı pişirme yöntemlerinin kaz etinde heterosiklik aromatik amin o luşumu ve genel kimyasal bileşim üzerine o lan etkisi ÇELıK T., KIZIL M., ÖZ F.II. Et Ürünleri “İşlenmiş Kanatlı Eti Ürünleri” Çalıştayı, Manisa, Türkiye, 6 - 07 Aralık 2012, ss.72-76C. Kanatlı etlerin pişirilmesi esnasında o luşan heterosiklik aromatik aminler .  ÇELıK T., ZAMAN A., CAKMAK I. H., KOTAN G., ZIKIROV E., ÖZ F.II. Et Ürünleri “İşlenmiş Kanatlı Eti Ürünleri” Çalıştayı, Manisa, Türkiye, 6 - 07 Aralık 2012, ss.65-67CI. Az yağlı köftelerin bazı özellikleri üzerine ısırgan otu su ekstraktının etkisi.10-12 Mayıs 2012, Konya. ÖZ F., AKSU M. İ.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012CII. Gıda sanayinde kitosan kullanımıZaman A., ÇAKMAK İ. H., ÖZ F.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012CIII. Gıda Sanayinde Ohmik Isıtma.ÇAKMAK İ. H., Zaman A., ÖZ F.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012CIV. Taze işlenmiş et ürünlerinde heterosiklik aromatik aminlerin ultra hızlı sıvı kromatografisi (UFLC) ile belirlenmesiÖZ F., KAYA M.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012, ss.577CV. Gıda Sanayinde Ohmik Isıtma



CAKMAK I. H., ZAMAN A., ÖZ F.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012, ss.156CVI. Az yağlı köftelerin bazı özellikleri üzerine ısırgan otu su ekstraktının etkisi ÖZ F., YANAR M.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012, ss.535CVII. Gıda sanayinde kitosan kullanımı.ZAMAN A., CAKMAK I. H., ÖZ F.III. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012, ss.178CVIII. The effects o f different cooking methods on beef quality ÖZ F., AKSU M. İ., TURAN M.Novel Approaches in Food Industry, International Food Congress, İzmir, Türkiye, 26 - 29 Mayıs 2011, ss.748CIX. . Quantitation of heterocyclic aromatic amines in ready to  eat meatballs in Turkey by ultra fast liquid     chromatography.ÖZ F.Novel Approaches in Food Industry, International Food Congress, İzmir, Türkiye, 26 - 29 Mayıs 2011, ss.726CX. The effects o f different cooking methods on beef quality. ÖZ F., AKSU M. İ., TURAN M.Novel Approaches in Food Industry, International Food Congress, 26 - 29 Mayıs 2011CXI. Kekik (Thymus vulgaris L .)  kullanımının sucuğun kimyasal, mikrobiyolo jik ve duyusal özellikleri   üzerine etkisi.ÖZ F., KAYA M., AKSU M. İ.1. Et Ürünleri Sucuk Çalıştay, Türkiye, 2 - 03 Aralık 2010CXII. Heterocyclic aromatic amines in rainbow trout cooked by different methods to  various levels.   ÖZ F., KABAN G., KAYA M.1st International Congress on Food Technology, 3 - 06 Kasım 2010CXIII. Kekik (Thymus vulgaris L .)  kullanımının sucuğun kimyasal, mikrobiyolo jik ve duyusal özellikleri   üzerine etkisiÖZ F., KAYA M., AKSU M. İ.1. Et Ürünleri Sucuk Çalıştayı, Aydın, Türkiye, 2 - 03 Aralık 2010, ss.73CXIV. Farklı Nitrit Dozları ve Starter Kültür Kullanımının Sucukta Escherichia co li O157:H7 nin Gelişimi Üzerine Etkilerinin BelirlenmesiÖZ F., KAYA M., AKSU M. İ.1. Et Ürünleri (Sucuk) Çalıştayı, Aydın, Türkiye, 2 - 03 Aralık 2010, ss.70CXV. Heterocyclic aromatic amines in chicken cooked by different techniques to  various levels   ÖZ F., KABAN G., KAYA M.1st International Congress on Food Technology, Antalya, Türkiye, 3 - 06 Kasım 2010, ss.538CXVI. Effects o f different food additives and frying temperatures on the formation of heterocyclic   aromatic amines in chops. ÖZ F., KAYA M.1st International Congress of Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, 15 - 17 Nisan 2010CXVII. The Effects o f Different Food Additives and Fat Levels on Formation of Heterocyclic Aromatic Amines in Köfte Fried at Different Temperatures ÖZ F., KAYA M.1st International Congress of Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Tekirdağ, Türkiye, 15 - 17 Nisan 2010,ss.1077CXVIII. Effects o f Different Food Additives and Frying Temperatures on the Formation of Heterocyclic Aromatic Amines in Chops ÖZ F., KAYA M.1st International Congress of Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Tekirdağ, Türkiye, 15 - 17 Nisan 2010,ss.1078CXIX. Farklı Pişirme Metotlarının Kuzu Etinde Heterosiklik Aromatik Amin Oluşumu Üzerine Etkileri.



ÖZ F., KABAN G., KAYA M.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.507CXX. Farklı Pişirme Metotları ve Seviyelerinin Tavuk Pirzolalarında Heterosiklik Aromatik Amin OluşumuÜzerine EtkileriÖZ F., KABAN G., KAYA M.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.505CXXI. Effects o f different cooking procedures and levels on the formation of heterocyclic aromatic amines   in rainbow trouts.ÖZ F., KABAN G., KAYA M.1st International Congress of Seafood Technology, İzmir, Türkiye, 18 - 21 Mayıs 2008, ss.115-119CXXII. The possible use of Thymus vulgaris L . in the production of sucuk.  ÖZ F., KAYA M., AKSU M. İ., KABAN G.2nd International Food and Nutrition Congress, İstanbul, Türkiye, 24 - 26 Ekim 2007, ss.231-232CXXIII. Effects o f Different Cooking Procedures on the Formation of Heterocyclic Aromatic Amines in Beef  ÖZ F., KABAN G., KAYA M.II. International Congress on Food and Nutrition, İstanbul, Türkiye, 24 - 26 Ekim 2007, ss.216CXXIV. Effects o f different cooking procedures on the formation of heterocyclic aromatic amines in beef.   ÖZ F., KABAN G., KAYA M.2nd International Food and Nutrition Congress, 24 - 26 Eylül 2007CXXV. Cooked foods and cancer.KAYA M., ÖZ F.The FEBS Journal, 18 Eylül 2006CXXVI. Mutagenic and carcinogenic heterocyclic aromatic aminesOZ F., Kaya M.31st Congress of the Federation-of-European-Biochemical-Societies (FEBS), İstanbul, Türkiye, 24 - 29 Haziran2006, cilt.273, ss.301-302CXXVII. Su ürünlerinde polisiklik aromatik hidrokarbonlarÖZ F., KAYA M.XIII. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Türkiye, 1 - 04 Eylül 2005CXXVIII. Su ürünlerinde polisiklik aromatik hidrokarbonlarÖZ F., KAYA M.XIII. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Çanakkale, Türkiye, 1 - 04 Eylül 2005, ss.54CXXIX. Polycyclic aromatic hydrocarbons in meat and meat products ÖZ F., KABAN G., KAYA M.1st International Food and Nutrition Congress, İstanbul, Türkiye, 15 - 18 Haziran 2005, ss.143CXXX. HACCP in Sucuk ProductionKABAN G., ÖZ F., KAYA M.I. International Food and nutrition Congress, İstanbul, Türkiye, 15 - 18 Haziran 2005, ss.124CXXXI. Et ve et ürünlerinde HACCP uygulamalarıKABAN G., ÖZ F., KAYA M.1st International Food and Nutrition Congress,, İstanbul, Türkiye, 15 - 18 Haziran 2005, ss.124CXXXII. Isıl işlem uygulanmış et ve et ürünlerinde heterosiklik aromatik aminler .  ÖZ F., KAYA M.8. Gıda Kongresi, Türkiye, 26 - 28 Mayıs 2004CXXXIII. Isıl İşlem Uygulanmış Et ve Et Ürünlerinde Heterosiklik Aromatik Aminler ÖZ F., KAYA M.Türkiye 8. Gıda Kongresi, Bursa, Türkiye, 26 - 28 Mayıs 2004, ss.82CXXXIV. Farklı oranlarda sarımsak içeren çemenlerde Escherichia co li O157:H7’nin inhibisyonu   AKSU M. İ., KAYA M., ÖZ F.12. Biyoteknoloji Kongresi, Balıkesir, Türkiye, 17 - 21 Eylül 2001, ss.93CXXXV. Pastırma ve çemende Escherichia co li O157:H7’nin inhibisyonu üzerine araştırmalar 



AKSU M. İ., KAYA M., ÖZ F.12. Biyoteknoloji Kongresi, Balıkesir, Türkiye, 17 - 21 Eylül 2001, ss.24
Desteklenen ProjelerÖZ F., EKİZ E., ÖZ E., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Et tıraşlama atıklarından enzimatik hidroliz yöntemi ilefarklı proses koşulları altında üretilen protein hidrolizatlarının çeşitli fonksiyonel özellikleri ve gıda toksikantlarıaçısından değerlendirilmesi, 2023 - Devam EdiyorÇADIRCI E., ERCİŞLİ S., ÇAKMAKÇI S., KAYA M., ÖZ F., KABAN G., HALICI Z., ALBAYRAK F., Yükseköğretim KurumlarıDestekli Proje, Bilimsel Yayın Kültürünün Geliştirilmesi, 2022 - Devam EdiyorÖZ F., ÖZ E., SAVAŞ A., ELBİR Z., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Kuru Olgunlaştırılmış Sığır Etlerinin Kolesterolve Protein Oksidasyon Ürünleri Açısından Değerlendirilmesi, 2022 - Devam EdiyorÖz F., Ekiz E., Öz E., Gülseren İ., Turhan S., TÜBİTAK Projesi, Et tıraşlama atıklarından enzimatik hidroliz yöntemi ile farklıproses koşulları altında üretilen protein hidrolizatlarının çeşitli fonksiyonel özellikleri ve gıda toksikantları açısındandeğerlendirilmesi, 2022 - 2024Öz F., Corredig M., TÜBİTAK - AB COST Projesi , RETHINKING PACKAGING FOR CIRCULAR AND SUSTAINABLE FOODSUPPLY CHAINS OF THE FUTURE, 2020 - 2024ÖZ F., SÜMER G., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Mangalda Direkt ve İndirekt Pişirme İşlemlerinin PolisiklikAromatik Hidrokarbon Oluşumu Üzerine Etkisi, 2022 - 2023ÖZ E., BAYRAKÇEKEN H., ÖZ F., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Farklı fırın poşetlerinin termal ve yapısalözelliklerinin ette BisfenolA migrasyonu üzerine etkisi, 2022 - 2023ÖZDEMİR C., ÖZDEMİR S., ÖZ F., KARAOĞLU M. M., TAJER A., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Aile İşletmelerindeGeleneksel Olarak Üretilen Kandrif Peynirinin Bazı Kimyasal Fiziksel Mikrobiyolojik Tekstürel ve Duyusal ÖzelliklerininBelirlenmesi, 2021 - 2023Öz E., Öz F., TÜBİTAK Projesi, Farklı Proses Koşullarında Üretilen Siyah Sarımsağın Köftede Pişirme ToksikantlarıOluşumu Üzerine Etkisi, 2021 - 2022Öz F., Corredig M., Diğer Ülkelerden Üniversiteler Tarafından Desteklenmiş Proje, Ring trial on recycled food contactmaterials, 2021 - 2021Öz E., Turhan S., Öz F., TÜBİTAK Projesi, Mühürleme işleminin etin tekstür, protein profili ve heterosiklik aromatik aminoluşumu üzerine etkisi, 2020 - 2021ÖZ F., SAVAŞ A., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Fırın Torbası Kullanılarak Fırında Pişirilen Tavuk EtlerindeHeterosiklik Aromatik Amin Oluşumu ile BisfenolA Migrasyon Düzeyinin Belirlenmesi, 2019 - 2020ÖZ F., BULAN R., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Köfte Üretiminde Tarhun Kullanımının Heterosiklik AromatikAmin Oluşumu Üzerine Etkisi, 2019 - 2019ÖZ F., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Atatürk Üniversitesi Bilimsel Araştırma Projeleri Koordinasyon BirimiTarafından Desteklenen 6657 Kodlu Yüksek Lisans Tez Projesinde Doğu Anadolu Yüksek Teknoloji Uygulama veAraştırma Merkezi Altyapısının Kullanımı, 2018 - 2019ÖZ F., UZUN İ., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Köfte Üretiminde Farklı Konsantrasyonlarda FesleğenKullanımının Çeşitli Kalite Kriterleri ve Heterosiklik Aromatik Amin Oluşumu Üzerine Etkisi, 2018 - 2019ÖZ F., KORKMAZ A., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, KÖFTE ÜRETİMİNDE KURUTULMUŞ EKMEKKULLANIMININ HETEROSİKLİK AROMATİK AMİN OLUŞUMU ÜZERİNE ETKİSİ, 2018 - 2018ÖZ F., NURAY M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Köfte Üretiminde Farklı Tür ve Konsantrasyonlarda SoğanKullanımının Heterosiklik Aromatik Amin Oluşumu Üzerine Etkisi, 2018 - 2018ÖZ F., ELBİR Z., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Ticari Olarak Satılan ve Evlerde Üretimi Yapılan Et ve TavukSularında Heterosiklik Aromatik Aminlerin Araştırılması, 2017 - 2018ÖZDEMİR S., ÖZ F., ÖZDEMİR C., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, ERZURUM PİYASASINDA TÜKETİME SUNULANPASTÖRİZE VE STERİLİZE SÜTLERDE PESTİSİT KALINTILARININ BELİRLENMESİ, 2016 - 2017ÖZ F., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, MANGALDA PİŞİRME İŞLEMİNİN HİNDİ KÖFTELERİNDE POLİSİKLİKAROMATİK HİDROKARBON OLUŞUMU ÜZERİNE ETKİSİ, 2016 - 2017ÖZ F., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, FARKLI SEVİYELERDE SODYUM İÇEREN TUZ KULLANIMININ
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