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Inhibition of lipolysis in milk by proteose peptone

ERKAYA T., SENGUL M.

6th Euro Fed Lipid Congress. Oils, Fats and Lipids in the 3 rd Millennium, 7 - 10 September 2008, pp.591
Erzurum’da iiretilen Cecil peynirinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin belirlenmesi

DIKBAS N., SENGUL M., ERTUGAY M. F.

Tiirkiye 9. Gida Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 26 May 2006, pp.161-164

Nispi nem degisiminin tulum peynirlerinin baz1 mikrobiyolojik 6zellikleri iizerine etkisi

CETIN B., GURSES M., SENGUL M.

9. Gida Miihendisligi Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 26 May 2006, pp.733-736

Nispi nem degisiminin tulum peynirlerinin bazi1 mikrobiyolojik 6zellikleri lizerine etkisi

CETIN B., GURSES M., SENGUL M.
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9. Gida Miihendisligi Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 26 May 2006, pp.733-736

Erzurum’da iiretilen Cegil peynirinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin belirlenmesi

DIiKBAS N., SENGUL M., ERTUGAY M. F.

Tiirkiye 9. Gida Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 26 May 2006, pp.161-164

Erzurum’da iiretilen ballarin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri

SENGUL M., SENGUL M., DODOLOGLU A.

9. Gida Miihendisligi Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 26 May 2006, pp.863

Erzurum’da iiretilen Peynir helvasi’'nin bazi kimyasal ve mikrobiyolojik 6zelliklerinin belirlenmesi
SENGUL M., ERTUGAY M.F.

Tiirkiye 8. Gida Kongresi, Bursa, Turkey, 26 - 28 May 2004, pp.43

Erzurum’da iiretilen Peynir helvasi’nin bazi kimyasal ve mikrobiyolojik 6zelliklerinin belirlenmesi
SENGUL M., ERTUGAY M.F.

Tiirkiye 8. Gida Kongresi, Bursa, Turkey, 26 - 28 May 2004, pp.43

The last condition of microorganism content of Tulum cheeses marketing in Turkey

SENGUL M., CAKMAKCI S.

International Dairy Symposium Recent Developments in Dairy Science and Technology, Isparta, Turkey, 24 - 28
May 2004, pp.96-99

The last condition of microorganism content of Tulum cheeses marketing in Turkey

SENGUL M., CAKMAKCI S.

International Dairy Symposium Recent Developments in Dairy Science and Technology, Isparta, Turkey, 24 - 28
May 2004, pp.96-99

Trabzon tereyaglarinin yag asidi kompozisyonunun tespiti

SENGUL M., UNSAL M., CAKMAKGI S.

Siit Endiistrisinde Yeni Egilimler Sempozyumu- SEYES, izmir, Turkey, 22 - 23 May 2003, pp.363-365

Erzincan Savak Tulum peynirinden izole edilen Lactobacillus larin Mikrobiyal identifikasyon Sistem
MIS kullanilarak tanimlanmasi

SENGUL M., GAKMAKGI S.

Tiirkiye 7. Gida Kongresi, Ankara, Turkey, 22 May - 24 October 2002, pp.407-414

Peyniralt1 suyu proteinlerinin bazi gidalardaki fonksiyonel ve besinsel 6zellikleri

CAKMAKCI S., SENGUL M.

2000'li Yillarda Gida Bilimi ve Teknolojisi Kongresi, 72. (18-20 Ekim 1999, Ege Univ. Atatiirk Kiiltiir Merkezi), izmir,
Turkey, 18 - 20 October 1999, pp.72

Peyniralt1 suyu proteinlerinin bazi gidalardaki fonksiyonel ve besinsel 6zellikleri

CAKMAKCI S., SENGUL M.

2000'li Yillarda Gida Bilimi ve Teknolojisi Kongresi, izmir, Turkey, 18 - 20 October 1999, pp.72

Erzincan Tulum Savak peynirinin bazi kalite kriterleri iizerine ambalaj materyali ve olgunlagsma
siiresinin etkisi

SENGUL M., CAKMAKGI S.

Dogu Anadolu Tarim Kongresi, Erzurum, Turkey, 14 September 1997 - 18 September 1998, pp.1687-1698
Erzincan Tulum ($avak) peynirinin baz kalite kriterleri iizerine ambalaj materyali ve olgunlasma
siiresinin etkisi

SENGUL M., CAKMAKCI S.

Dogu Anadolu Tarim Kongresi, Erzurum, Turkey, 14 - 18 September 1998, pp.1687-1698

Trabzon tereyaglarinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin tespiti

SENGUL M., GAKMAKCI S., Unsal M.

5. Siit ve Siit Uriinleri Sempozyumu, Tekirdag, Turkey, 21 - 23 May 1998, pp.230-243

Trabzon tereyaglarinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin tespiti

SENGUL M., CAKMAKCI S., UNSAL M.

V. Siit ve Siit Uriinleri Sempozyumu "Geleneksel Siit Uriinleri, Tekirdag, Turkey, 21 - 22 May 1998, pp.230-243
Trabzon tereyaglarinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin tespiti

SENGUL M., GAKMAKCI S., Unsal M.



5. Siit ve Siit Uriinleri Sempozyumu, Tekirdag, Turkey, 21 - 23 May 1998, pp.230-243
XCL. Ambalaj materyali ve olgunlagma siiresinin Tulum peynirlerinin baz1 mikroorganizma igerigine etkisi

Sengiil M., Cakmakgi S.
10. KUKEM Kongresi, Mersin, Turkey, 4 - 06 June 1997, pp.1

XCII. Ambalaj Materyali ve olgunlagsma siiresinin Tulum peynirlerinin bazi mikroorganizma igerigine etkisi
SENGUL M., CAKMAKCI S.
10. KUKEM Kongresi, Mersin, Turkey, 4 - 06 June 1997, pp.1

XCIIl. Mayalama sicaklig1 ve CaCl2 ilavesinin siitiin peynir mayasi rennet ile pihtilagsmasi ve pihtinin gesitli
ozellikleri iizerine etkisi
CAKMAKCI S., ZORBA 0., SENGUL M.
II. Gida Miihendisligi Kongresi, Turkey, 8 - 10 November 1995

Supported Projects

SENGUL M., KOTANCILAR H. G., Project Supported by Higher Education Institutions, Cesitli Katkilarla Zenginlestirilmis
Makarnanin Pisme Siiresinin Antioksidan Kapasitesi Uzerindeki Etkisi, 2023 - Continues

SENGUL M., KAYA Y., Project Supported by Higher Education Institutions, Beyaz Peynir Uretiminde Liyofilize
Paraprobiyotik Kullaniminin Olgunlagma Siiresince Listeria monocytogenes'in inhibisyonu ve Biyokimyasal Ozellikler
Uzerine Etkisi, 2023 - Continues

SENGUL M., GURBUZ Z., CIFTCI E., Project Supported by Higher Education Institutions, Meyveli Yogurt Atistirmaliklar,
2023 - Continues

SENGUL M., ERKAYA KOTAN T., GURBUZ Z., Project Supported by Higher Education Institutions, Yenilebilir Kompozit
Film, 2023 - Continues

SENGUL M,, GIiFTCI E., Project Supported by Higher Education Institutions, Yaban Mersini {lave Edilerek Uretilecek
Liyofilize Yogurt Damlaciklarinin Kalite Parametreleri, 2023 - Continues

SENGUL M., BAYDAS Y., Project Supported by Higher Education Institutions, Postbiyotik Katkih Yogurtlarin
Fizikokimyasal, Mikrobiyolojik, Antimikrobiyal ve Biyoaktif Peptit Aktivitelerinin Belirlenmesi, 2023 - Continues

SENGUL M., GURBUZ Z., ERKAYA KOTAN T., CiIFTCI E., Project Supported by Higher Education Institutions, Ayva Gekirdegi
Jelinin Karakterizasyonu ve Dondurma Uretiminde Kullanilabilirliginin Arastirilmasi, 2023 - Continues

0z E., Dagdemir E,, Yiiksel M., Sengiil M., Project Supported by Higher Education Institutions, Gida Miihendisligi Béliimii
Arastirma Laboratuvarlarinin ARGE imkanlarmin Gelistirilmesi, 2022 - 2023

SENGUL M., GURMERIC H. E,, Project Supported by Higher Education Institutions, Probiyotik Bakteri ile Uretilecek Kasar
Peynirlerindeki Kalite ve Biyoaktif Peptit Ozelliklerinin Olgunlagma Siiresince Belirlenmesi, 2021 - 2023

SENGUL M., GURBUZ KACAN Z., ERKAYA KOTAN T, Project Supported by Higher Education Institutions, Yenilebilir
Kompozit Film Uretimi ve Kagar Peynirinde Kullanilabilirliginin Aragtirilmasi, 2020 - 2022

Sengiil M., Urkek B., Project Supported by Higher Education Institutions, Chia (Salvia hispanica L.) ilavesinin
Dondurmanin BaziFiziksel, Kimyasal ve Duyusal Ozelliklerine Etkisi, 2019 - 2020

SENGUL M., DERTLI E., AKGUL H. i, CAKIR 0., Project Supported by Higher Education Institutions, GUMUSHANE ILINE
BAGLI YAYLARDA URETILEN LOR PEYNIRLERINDEN EKZOPOLISAKKARIT (EPS) URETEN LAKTIK ASIT
BAKTERILERININ IDENTIFIKASYONU VE URETTIKLERI EPSLERIN YAPISAL OZELLIKLERI ILE ANTIOKSIDAN
KAPASITELERININ BELIRLENMESI, 2019 - 2020

Sengiil M., Erkaya Kotan T., Giirbiiz Z., Urkek B., Akgiil H. I, Project Supported by Higher Education Institutions, ATATURK
UNIVERSITESI ZIRAAT FAKULTESI PILOT SUT FABRIKASINA GELEN CiG SUTLERIN KALITESININ BELIRLENMESI, 2016 -
2018

SENGUL M., ERKAYA KOTAN T., URKEK B., GURBUZ Z., AKGUL H. i,, Project Supported by Higher Education Institutions,
ATATURK UNIVERSITESI ZIRAAT FAKULTESI PILOT SUT FABRIKASINA GELEN GiG SUTLERIN KALITESININ
BELIRLENMESI, 2016 - 2018

SENGUL M., AKGUL H. I, DERTLI E,, Project Supported by Higher Education Institutions, TEREYAGLARINDAN iZOLE VE
IDENTIFIYE EDILEN LAKTIK ASIT BAKTERILERI SUSLARININ EKZOPOLISAKKARIT (EPS) URETIMININ BELIRLENMESI,
2015 - 2017



Sengiil M., Dagdemir E, Erkaya Kotan T., TUBITAK Project, Kagar Peyniri Uretiminde Yenilebilir Kaplama Olarak Ayva
Gekirdegi Jelinin Kullanimi ve Peynirlerin Olgunlasma Siiresince Baz1 Kalite Ozelliklerinin Arastirilmasi, 2015 - 2017
ERKAYA KOTAN T., AKGUL H. i, URKEK B., DAGDEMIR E., SENGUL M., Project Supported by Higher Education
Institutions, TRABZON HURMASI (DiOSPYROS KAKi L.) LIFININ DONDURMA URETIiMINDE KULLANIM iMKANLARI, 2015
-2017

Sengiil M., Erkaya Kotan T., Dagdemir E., Giirbiiz Z., Urkek B., Akgiil H. I, Project Supported by Higher Education
Institutions, TRABZON HURMASI (DiOSPYROS KAKi L.) LIFININ DONDURMA URETIiMINDE KULLANIM iMKANLARI, 2015
-2017

Sengiil M., Giirbiiz Z., Erkaya Kotan T., Urkek B., Akgiil H. I, Project Supported by Higher Education Institutions,
ERZURUM'DA PIYASAYA SUNULAN TEREYAGLARININ BAZI KALITE PARAMETRELERININ BELIRLENMESI, 2015 - 2016
SENGUL M., Project Supported by Higher Education Institutions, GUVEM ERiGi (PRUNUS SPINOSA L.) ILAVESINiN
DONDURMANIN BAZI FIZIKOKIMYASAL VE ANTIOKSIDAN OZELLIKLERI UZERINE ETKISI, 2015 - 2016

SENGUL M,, Project Supported by Higher Education Institutions, ERZURUM'DA PIYASAYA SUNULAN TEREYAGLARININ
BAZI KALITE PARAMETRELERININ BELIRLENMESI, 2015 - 2016

SENGUL M., Project Supported by Higher Education Institutions, TRABZON TEREYAGLARININ BAZI KALITE
PARAMETRELERININ BELIRLENMESI, 2014 - 2015

SENGUL M,, Project Supported by Higher Education Institutions, ATATURK UNIVERSITESI ZIRAAT FAKULTESI PILOT SUT
UNITESI ALT YAPI MODERNIZASYONU, 2013 - 2014

SENGUL M,, Project Supported by Higher Education Institutions, KOLOSTRUM TOZU URETIMi VE BAZI KALITE
PARAMETRELERININ BELIRLENMESI, 2013 - 2014

SENGUL M,, Project Supported by Higher Education Institutions, KONVANSIYONEL VE ORGANIK OLARAK URETILEN
SUTLERIN BAZI KALITE PARAMETRELERININ INCELENMESI", 2012 - 2013

SENGUL M., Project Supported by Higher Education Institutions, PROBIYOTIK TEREYAGI URETIMI VE DEPOLAMA
SURESINCE BAZI KALITE PARAMETRELERININ BELIRLENMESI, 2012 - 2013

SENGUL M,, Project Supported by Higher Education Institutions, FARKLI PROBIYOTiK KULTURLER KULLANILARAK
URETILEN BEYAZ PEYNIRLERIN DEPOLAMA SURESINCE BAZI KIMYASAL, MiKROBIYOLOJIK VE DUYUSAL
OZELLIKLERININ VE OLUSAN PEPTIDLERIN BiYOAKTIVITELERININ BELIRLENMESI, 2011 - 2013

Sengiil M., Erkaya T., Project Supported by Higher Education Institutions, Farkl Pihtilastirict Enzimler Kullanilarak
Uretilen Tulum Peynirlerinin Bazi Kalite Kriterlerinin Belirlenmesi, 2008 - 2009

Sengiil M., Erkay T., Project Supported by Higher Education Institutions, Farkh Siitlerden Uretilen Yogurtlarin Aroma
Bilesikleri ve Bazi Fiziksel, Kimyasal, Mikrobiyolojik ve Duyusal Ozelliklerinin Belirlenmesi., 2007 - 2009

Sengiil M., Project Supported by Higher Education Institutions, Karin Kaymagi Peynirinin Baz Fiziksel ve Kimyasal
Ozellikleri ile Yag Asidi Kompozisyonunun. Belirlenmesi, 2005 - 2006

Sengiil M., Project Supported by Higher Education Institutions, Kasar Peynirlerinde Olgunlasma Siiresince Baz Fiziksek,
Kimyasal ve Mikrobiyolojik Ozellikler ile Laktik Asit Bakterilerinin izolasyonu ve identifikasyonu , 2004 - 2005

Sengiil M., Project Supported by Higher Education Institutions, Civil Peynirin Bazi Fiziksel, Kimyasal ve Mikrobiyolojik
Ozellikleri ile Laktik Asit Bakterilerinin izolasyon ve identifikasyonu, 2003 - 2004

Dodologlu A, Sengiil M,, Sengiil M., Project Supported by Higher Education Institutions, Erzurum Yéresi Ballarinin
Fiziksel, Kimyasal ve Mikrobiyolojik Ozelliklerinin Belirlenmesi, 2002 - 2003

Cakmakgi S., Sengiil M., Project Supported by Higher Education Institutions, Tulum Peynirinin Fiziksel, Kimyasal
Ozellikleri ve Mikrobiyolojik Florasi ile Starter Kiiltiir Olarak Kullanilabilecek Laktik Asit Bakterilerinin izolasyonu ve
identifikasyonu Uzerine Arastirmalar, 1993 - 1994

Patent

Sengiil M., GURBUZ Z., Meyveli Yogurt Atistirmaliklari, Patent, CHAPTER A Human Needs, The Invention Recourse
Number: 12707 , Standard Registration, 2023

Sengiil M,, Giirbiiz Z., Erkaya Kotan T., Yenilebilir Kompozit Film, Patent, CHAPTER A Human Needs, The Invention
Recourse Number: 12707 , Standard Registration, 2023



Activities in Scientific Journals

Food Science and Engineering Research, First Editor, 2022 - Continues
Food Science and Engineering Research, Publication Committee Member, 2021 - Continues
FRONTIERS IN CHEMISTRY, Committee Member, 2021 - Continues

Food Science and Engineering Research, First Editor, 2021 - Continues

Scientific Refereeing

FRONTIERS IN NUTRITION, SCI Journal, April 2022

Journal of the Turkish Chemical Society, Section A: Chemistry, National Scientific Refreed Journal, April 2022
Yiiziincii Y1l Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Dergisi, Other Journals, April 2022

TUBITAK Project, 1002 - Quick Support Program, Ataturk University, Turkey, February 2022

TUBITAK Project, 1002 - Quick Support Program, Tubitak, Turkey, November 2021

TUBITAK Project, 1002 - Quick Support Program, Tubitak, Turkey, November 2021

Project Supported by Higher Education Institutions, BAP Research Project, Gumushane University, Turkey, July 2021
TUBITAK Project, 1002 - Quick Support Program, Ankara University, Turkey, June 2021

TUBITAK Project, 1511 - TUBITAK Priority Fields Research Technology Development and Innovation PDP, Tubitak,
Turkey, May 2021

Project Supported by Higher Education Institutions, BAP Research Project, Akdeniz University, Turkey, January 2021
ARABIAN JOURNAL OF CHEMISTRY, SCI Journal, July 2020

ATATURK UNIVERSITESI ZIRAAT FAKULTESI DERGISI, National Scientific Refreed Journal, July 2020

GUMUSHANE UNIVERSITESI FEN BIiLIMLERI ENSTITUSU DERGISI, National Scientific Refreed Journal, May 2020
FOOD BIOSCIENCE, SCI Journal, May 2020

JOURNAL OF DAIRY SCIENCE, SCI Journal, April 2020

Harran Tarmm ve Gida Bilimleri Dergisi, National Scientific Refreed Journal, November 2018

Food Science & Nutrition, SCI Journal, September 2018

Food Chemistry, SCI Journal, August 2018

Harran Tarmm ve Gida Bilimleri Dergisi, National Scientific Refreed Journal, July 2018

Current Nutrition & Food Science, SCI Journal, June 2018

Journal of Dairy Science, SCI Journal, April 2018

Tasks In Event Organizations

Sengiil M., DAGDEMIR E., Diinya Gida Giinii” Etkinligi, Workshop Organization, Erzurum, Turkey, Ekim 2023

Cetin B,, Aric1 M,, Sagdic¢ 0., Sengiil M., Cakir 1., Ayaz S, Biilbiil R,, Dertli E,, Yiiksel M., Basdogan H., et al,, Tiirkiye 1st Food
Microbiology Congress, Scientific Congress, Erzurum, Turkey, Eyliil 2023

Dagdemir E.,, Sengiil M., Gida Miihendisligi mezun Bulusmasi, Workshop Organization, Turkey, Haziran 2023

Sengiil M,, 5. Geleneksel Gidalar Sempozyumu, Scientific Congress, Bursa, Turkey, Kasim 2022

Hana H., SENGUL M., Gida Kayiplari ve Gida Atiklarinin Degerlendirilmesine Yonelik Uygulamalar, Workshop
Organization, Erzurum, Turkey, Mayis 2022

Erkaya Kotan T., Sengiil M., Dagdemir E., Giirbiiz Z., Gida Kayiplar1 ve Atiklarinin Degerlendirmesine Yonelik Uygulamalar,
Workshop Organization, Erzurum, Turkey, Mayis 2022

Hana H., SENGUL M,, Tiirkiye'de gida israfinin boyutlar1 ve azaltilmasina yénelik uygulamalar, Workshop Organization,
Erzurum, Turkey, Subat 2022

Metrics



Publication: 173
Citation (WoS): 735
Citation (Scopus): 774
H-Index (WoS): 17
H-Index (Scopus): 17

Awards

Sengiil M., Akademik Performans Odiilii, Atatiirk Universitesi, December 2021

Visual Activities

Sengiil M., icme Siitii, Radio Program, 2022 - 2022
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