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International Dairy Symposium Recent Developments in Dairy Science and Technology, Isparta, Tiirkiye, 24 - 28
Mayis 2004, ss.96-99

Trabzon tereyaglarinin yag asidi kompozisyonunun tespiti

SENGUL M., UNSAL M., CAKMAKGI S.

Siit Endiistrisinde Yeni Egilimler Sempozyumu- SEYES, izmir, Tiirkiye, 22 - 23 Mayis 2003, s5.363-365

Erzincan Savak Tulum peynirinden izole edilen Lactobacillus larin Mikrobiyal identifikasyon Sistem
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SENGUL M., CAKMAKCI S., UNSAL M.

V. Siit ve Siit Uriinleri Sempozyumu "Geleneksel Siit Uriinleri, Tekirdag, Tiirkiye, 21 - 22 Mayis 1998, s5.230-243
Trabzon tereyaglarinin bazi fiziksel ve kimyasal 6zelliklerinin tespiti

SENGUL M., GAKMAKCI S., Unsal M.
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