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Tulum Peyniri Çalıştayı, Erzincan, Turkey, 16 - 17 March 2015, (Full Text)CXI. Çoruh Vadisinde gıda ve gıda katkı amaçlı kullanılabilen bitkisel kaynaklarÇoruh Vadisinde gıda ve gıda katkı amaçlı kullanılabilen bitkisel kaynaklarÇAKMAKÇI S., ERDOĞAN Ü., ÇAKMAKÇI R.Ekoloji 2014 Sempozyumu, Gazimagusa, Cyprus (Kktc), 1 - 04 May 2014, (Summary Text)CXII. Yeni bir  dondurma çeşidi üretiminde kumkuat Yeni bir  dondurma çeşidi üretiminde kumkuat Fortunella margarita Fortunella margarita ın kullanım imkanları ın kullanım imkanları PosterPosterüçüncülüğüüçüncülüğüÇAKMAKÇI S., TOPDAŞ E. F., ÇAKIR Y., FIRAT M. Ç., KALIN P.5. Gıda Mühendisliği Öğrenci Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 25 April 2014, (Summary Text)CXIII. Geleneksel Geleneksel gıdalar ve organik tarım gıdalar ve organik tarım P P 286 286 17 19 Nisan 2014 17 19 Nisan 2014 AdanaAdanaÇAKMAKÇI S., ÇAKMAKÇI R.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Turkey, 17 - 19 April 2014, (Summary Text)CXIV. Çiğ koyun sütünden üretilen Erzincan Tulum peynirinde o lgunlaşma süresince aroma bileşiklerindekiÇiğ koyun sütünden üretilen Erzincan Tulum peynirinde o lgunlaşma süresince aroma bileşiklerindekideğişim değişim P P 287 287 4 4 Geleneksel Gıdalar Smpozyumu Geleneksel Gıdalar Smpozyumu AdanaAdanaÇAKIR Y., ÇAKMAKÇI S., HAYALOĞLU A. A.4. Geleneksel Gıdalar Smpozyumu, Adana, Turkey, 17 - 19 April 2014, (Summary Text)CXV. Capable o f some mycotoxins production of Penicillium roqueforti strains iso lated moldy Civil cheeseCapable o f some mycotoxins production of Penicillium roqueforti strains iso lated moldy Civil cheeseÇAKMAKÇI S., GÜRSES M., HAYALOĞLU A. A., ŞEKERCİ P., ÇETİN B., DAĞDEMİR E.2013 EFFoST Annual meeting: Bio-based Technologies in the Context of European Food Innovation Systems,Bologna, Italy, 12 - 15 November 2013CXVI. Safety in terms of some toxins o f Mouldy Civil cheese ripened by defined strains o f PenicilliumSafety in terms of some toxins o f Mouldy Civil cheese ripened by defined strains o f PenicilliumroquefortiroquefortiÇAKMAKÇI S., GÜRSES M., HAYALOĞLU A. A., ÇETİN B., DAĞDEMİR E., ŞEKERCİ P.The 2nd International Symposium on " Traditional Foods from Adriatic to Caucasus", Struga (Ohrid Lake),Macedonia, 24 - 26 October 2013, pp.27CXVII. Tel kadayıf Tel kadayıf a Turkish dessert a Turkish dessert production production consumption and the use of wheyconsumption and the use of wheyAYDIN F., ÇAKMAKÇI S.The 2nd International Symposium on "Traditional Foods from Adriatic to Caucasus", Struga (Ohrid Lake),Macedonia, 24 - 26 October 2013, pp.225, (Summary Text)CXVIII. TEL KADAYIF TEL KADAYIF a TURKISH DESSERT a TURKISH DESSERT PRODUCTION CONSUMPTION AND THE USE OF WHEYPRODUCTION CONSUMPTION AND THE USE OF WHEYAYDIN F., SONGÜL Ç.THE SECOND INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON "TRADITIONAL FOODS FROM ADRIATIC TO CAUCASUS", 24 - 26October 2013CXIX. An in vitro  investigation of antimicrobial activity o f black cumin An in vitro  investigation of antimicrobial activity o f black cumin Nigella sativa L  Nigella sativa L  essential o ilessential o ilÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., ÇAKIR Y.1 st Mediterranean Symposium on Medicinal and Aromatic Plants (MESMAP, 2013, Gazimagusa, Cyprus (Kktc), 17 -20 April 2013, pp.237, (Summary Text)CXX. Çörekotu Çörekotu Nigella sativa L  Nigella sativa L  ilavesinin Erzincan Tulum peynirinde antimikrobiyal etkisinin araştırılmasıilavesinin Erzincan Tulum peynirinde antimikrobiyal etkisinin araştırılmasıÇAKIR Y., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yenilikçi Yaklaşımlar Sempozyumu., Denizli, Turkey, 15 - 16 November 2012, (Summary Text)CXXI. Potansiyel Küflü Peynirimiz: Bir  Penicillium roqueforti Suşu ile Olgunlaştırılan Civil PeynirlerdePotansiyel Küflü Peynirimiz: Bir  Penicillium roqueforti Suşu ile Olgunlaştırılan Civil PeynirlerdeProteoliz, Mikrobiyolo jik Durum ve Uçucu BileşenlerProteoliz, Mikrobiyolo jik Durum ve Uçucu BileşenlerÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E., HAYALOGLU A. A., GÜRSES M., ÇETİN B.Süt Endüstrisinde Yenilikçi Yaklaşımlar Sempozyumu,, Denizli, Turkey, 15 - 16 November 2012, pp.14-15, (FullText)CXXII. Yoğurt ve kremadan farklı kültür kombinasyonları ile üretilen tereyağlarında bazı kaliteYoğurt ve kremadan farklı kültür kombinasyonları ile üretilen tereyağlarında bazı kaliteözelliklerinin tespitiözelliklerinin tespitiGÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yenilikçi Yaklaşımlar Sempozyumu, Denizli, Turkey, 15 - 16 November 2012, (Summary Text)CXXIII. Yeni bir  stabilizatör o larak kenger Yeni bir  stabilizatör o larak kenger Gundelia tournefortii L  Gundelia tournefortii L  in dondurma üretiminde kullanılabilmein dondurma üretiminde kullanılabilmeimkanlarının araştırılmasıimkanlarının araştırılmasıÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.



Süt Endüstrisinde Yenilikçi Yaklaşımlar Sempozyumu, Denizli, Turkey, 15 - 16 November 2012, (Summary Text)CXXIV. Mikrobiyal bir  polisakkarit Mikrobiyal bir  polisakkarit Ksantan gam ve gıda katkı maddesi o larak kullanımıKsantan gam ve gıda katkı maddesi o larak kullanımıYILDIZ H., GÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 11. Gıda Kongresi, Hatay, Turkey, 10 - 12 October 2012, (Summary Text)CXXV. Süt Ürünlerinin Duyusal Kalitesi Üzerine Balık Yağı Kullanımının EtkisiSüt Ürünlerinin Duyusal Kalitesi Üzerine Balık Yağı Kullanımının EtkisiGÜNDOĞDU E., YILDIZ H., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 11. Gıda Kongresi, Hatay, Turkey, 10 - 12 October 2012, (Summary Text)CXXVI. Erzincan Tulum Erzincan Tulum Şavak Şavak Peyniri ve Benzeri PeynirlerimizPeyniri ve Benzeri PeynirlerimizÇAKMAKÇI S., ÇAKIR Y.3. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Turkey, 10 - 12 May 2012, (Summary Text)CXXVII. Kuzu Gömlek Sarma pilavıKuzu Gömlek Sarma pilavıÇAKMAKÇI S., YİĞİT M.3. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Turkey, 10 - 12 May 2012, pp.790, (Summary Text)CXXVIII. Küflü Civil Peynirin Kimyasal Kompozisyonu ve Uçucu Aroma Bileşenleri Küflü Civil Peynirin Kimyasal Kompozisyonu ve Uçucu Aroma Bileşenleri 3 3 Geleneksel GıdalarGeleneksel GıdalarSempozyumuSempozyumuÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E., DAĞDEMİR E., HAYALOĞLU A. A., TAHMAS KAHYAOĞLU D.3. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Turkey, 10 - 12 May 2012, (Summary Text)CXXIX. Kolostrumdan yapılan fonksiyonel bir  ürün Kolostrumdan yapılan fonksiyonel bir  ürün AğuzAğuzGÜNDOĞDU E., YILDIZ H., ÇAKMAKÇI S.3. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Turkey, 10 - 12 May 2012, (Summary Text)CXXX. Yağ asitlerinin sağlık ve beslenme üzerine etkileriYağ asitlerinin sağlık ve beslenme üzerine etkileriÇAKMAKÇI S., TAHMAS KAHYAOĞLU D.Tarım Kongresi, Çankırı, Turkey, 21 - 23 April 2012, (Summary Text)CXXXI. Çörekotu Çörekotu Bileşimi ve önemiBileşimi ve önemiÇAKMAKÇI S., ÇAKIR Y.7. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Turkey, 24 November 2010 - 26 November 2011, (Summary Text)CXXXII. Süt ve süt ürünlerinde fenolik maddelerin önemi ve kullanımıSüt ve süt ürünlerinde fenolik maddelerin önemi ve kullanımıGÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S.7. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Turkey, 24 - 26 November 2011, (Summary Text)CXXXIII. Chemistry, Microbiology and Volatile Profiles o f Butter made using Cream or Yogurt in TurkeyChemistry, Microbiology and Volatile Profiles o f Butter made using Cream or Yogurt in TurkeyÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., TAHMAS KAHYAOĞLU D., HAYALOĞLU A. A.9th Euro Fed Lipid Congress, Rotterdam, Netherlands, 18 - 21 September 2011, (Summary Text)CXXXIV. Küflü Civil peynirin mikrobiyolo jik özellikleriKüflü Civil peynirin mikrobiyolo jik özellikleriÇETİN B., ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.1. Uluslararası Adriyatik’ten Kafkaslara Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April 2011,(Full Text)CXXXV. Researches based on fat constants for  determination of adulteration of butter by margarineResearches based on fat constants for  determination of adulteration of butter by margarineTAHMAS KAHYAOĞLU D., ÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.11 th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Kahire, 1 - 03 November 2010, pp.1, (Summary Text)CXXXVI. Morphotypic Morphotypic molecular and mycotoxicologic properties o f dominant fungi from Mouldy Civil cheesemolecular and mycotoxicologic properties o f dominant fungi from Mouldy Civil cheeseÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., GÜRSES M., DAĞDEMİR E., HAYALOĞLU A. A.11 th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Kahire, Egypt, 1 - 03 November 2010, pp.10CXXXVII. Morphotypic and molecular identification and detection of mycotoxicologic properties o f dominantMorphotypic and molecular identification and detection of mycotoxicologic properties o f dominantfilamentous fungi from mouldy Civil cheesefilamentous fungi from mouldy Civil cheeseÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., GÜRSES M., DAĞDEMİR E., HAYALOĞLU A. A.11th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Cairo, Egypt, 1 - 03 November 2010, (Summary Text)CXXXVIII. The effect o f carrot juice and sugar on some quality properties o f yogurt during the storage periodThe effect o f carrot juice and sugar on some quality properties o f yogurt during the storage periodÇAKMAKÇI S., ERKAYA T., TAHMAS KAHYAOĞLU D., ÇEBİ K.11 th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Kahire, Egypt, 1 - 03 November 2010, pp.78CXXXIX. The effect o f carrot juice and sugar on some quality properties o f yogurt during storage periodThe effect o f carrot juice and sugar on some quality properties o f yogurt during storage periodÇAKMAKÇI S., ERKAYA KOTAN T., TAHMAS KAHYAOĞLU D., ÇEBİ K.



11th Egyptian Conference for Dairy Science and Technology, Egypt, 1 - 03 November 2010, pp.19, (Summary Text)CXL. The determination of aroma compounds of butters produced from yoghurt and cream during theThe determination of aroma compounds of butters produced from yoghurt and cream during thestorage periodstorage periodGÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S.9th Euro Fed Lipid Congress, Rotterdam, Netherlands, 18 September 2011 - 21 September 2010, pp.246,(Summary Text)CXLI. Effect o f black cumin Effect o f black cumin Nigella sativa L  Nigella sativa L  essential o il on the stability o f cow milk butteessential o il on the stability o f cow milk butteÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E., DAĞDEMİR E., ÇAKMAKÇI R.9th Euro Fed Lipid Congress, Rotterdam, Netherlands, 18 September 2011 - 21 September 2010, pp.247,(Summary Text)CXLII. Erzincan Tulum Peyniri Erzincan Tulum Peyniri Şavak PeyniriŞavak PeyniriÇAKMAKÇI S.1. Uluslararası Adriyatikten Kafkaslara Geleneksel Gıdalar Sempozyumu., Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April 2010,pp.71-73CXLIII. Küflü civil peynirin (Erzurum) mikrobiyolo jik özellikleriKüflü civil peynirin (Erzurum) mikrobiyolo jik özellikleriÇETİN B., ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.The 1st International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus”, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April2010, pp.319, (Full Text)CXLIV. Küflü civil peynirin (Erzurum) mikrobiyolo jik özellikleriKüflü civil peynirin (Erzurum) mikrobiyolo jik özellikleriÇETİN B., ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.The 1st International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus”, Tekirdağ, Turkey, 15 - 17 April2010, pp.319, (Full Text)CXLV. Organik süt üretimi Organik süt üretimi özellikleri ve Türkiyedeki durumözellikleri ve Türkiyedeki durumÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.International Conference On Organic Agriculture in Scope of Environmental Problems, Gazimagusa, Cyprus (Kktc),3 - 07 February 2010, pp.154, (Summary Text)CXLVI. Muhafaza yöntemi ve süresinin Civil peynirinin proteoliz düzeyi ve bazı kalite özelliklerine etkileriMuhafaza yöntemi ve süresinin Civil peynirinin proteoliz düzeyi ve bazı kalite özelliklerine etkileriCAMBAZTEPE F., ÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Denizli, Turkey, 19 - 21 November 2009, (Summary Text)CXLVII. Bazı kekik uçucu yağlarının probiyotik mikroorganizmalar üzerine etkileriBazı kekik uçucu yağlarının probiyotik mikroorganizmalar üzerine etkileriÇETİN B., ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Kemer/Antalya, Turkey, 6 - 08 November 2009, pp.611, (Summary Text)CXLVIII. Lactobacillus acidophilus DSMZ 20079 suşunun safra tuzlarına karşı dayanıklılığının belirlenmesiLactobacillus acidophilus DSMZ 20079 suşunun safra tuzlarına karşı dayanıklılığının belirlenmesiTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Kemer/Antalya, Turkey, 6 - 08 November 2009, pp.547, (Summary Text)CXLIX. Maillard reaksiyonu ürünlerinin antioksidan aktivitesiMaillard reaksiyonu ürünlerinin antioksidan aktivitesiÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E., GÜNDOĞDU E.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Kemer/Antalya, Turkey, 6 - 08 November 2009, pp.613, (Summary Text)CL. Gıda katkı maddeleriGıda katkı maddeleriÇAKMAKÇI S.International Rural Development Symposium’xx09, Erzurum, Eylül 2009, İspir/ERZURUM, Turkey, 25 - 27September 2009, (Summary Text)CLI. Our Local Milk Product: “İspir  KaymağıOur Local Milk Product: “İspir  KaymağıÇAKMAKÇI S.International Rural Development Symposium’09, İspir/ERZURUM, Turkey, 25 - 27 September 2009, (SummaryText)CLII. Şirdenden Geleneksel Olarak Üretilen Sıvı Peynir  Mayalarının Bazı Kalite ÖzellikleriŞirdenden Geleneksel Olarak Üretilen Sıvı Peynir  Mayalarının Bazı Kalite ÖzellikleriÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.2. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, (Full Text)CLIII. Karın Kaymağı peyniriKarın Kaymağı peyniriTURGUT T., ÇETİN B., ŞENGÜL M., ÇAĞLAR A., ÇAKMAKÇI S.



II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, pp.743-745, (Full Text)CLIV. Kızılcıklı Pekmez.Kızılcıklı Pekmez.Çakmakçı S., Tosun M., Çakmakçı R.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, pp.96, (Summary Text)CLV. İspir  Kaymağı Yapılışı ve bazı özellikleri üzerine araştırmalarİspir  Kaymağı Yapılışı ve bazı özellikleri üzerine araştırmalarÇAKMAKÇI S.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, (Full Text)CLVI. Unutulmakta o lan geleneksel peynirlerimizden Unutulmakta o lan geleneksel peynirlerimizden Kırmızı Peynir  Kırmızı Peynir  ve bazı özelliklerive bazı özellikleriÖZDER G., YILDIZ M., ÇAKMAKÇI S.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, pp.847-850, (Full Text)CLVII. Civil Peynir  Civil Peynir  ve bazı özelliklerive bazı özellikleriÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E., ÇETİN B., TAHMAS KAHYAOĞLU D.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, pp.746-749, (Full Text)CLVIII. Her yönüyle Her yönüyle Erzincan Tulum PeyniriErzincan Tulum PeyniriÇAKMAKÇI S., HAYALOĞLU A. A., KOLÇAK M.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, pp.750-753, (Full Text)CLIX. Çakmakçı S., Tosun, M., Çakmakçı, R.,2009. Kızılcıklı Pekmez. , 27–29 Mayıs, 96, Van.Çakmakçı S., Tosun, M., Çakmakçı, R.,2009. Kızılcıklı Pekmez. , 27–29 Mayıs, 96, Van.Çakmakçı S., TOSUN M., Çakmakçı R.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Turkey, 27 - 29 May 2009, pp.96, (Summary Text)CLX. Tereyağı Tereyağı krema ve sade yağda aroma bileşenlerikrema ve sade yağda aroma bileşenleriÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E.Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Denizli, Turkey, 21 - 23 May 2009, (Summary Text)CLXI. Bazı probiyotik bakterilerin Dondurma üretiminde kullanımıBazı probiyotik bakterilerin Dondurma üretiminde kullanımıTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Turkey, 21 - 23 May 2009, pp.43-44, (Full Text)CLXII. Effect o f essential o ils Thymus haussknechtii and Origanum acutidens on butter stabilityEffect o f essential o ils Thymus haussknechtii and Origanum acutidens on butter stabilityDAĞDEMİR E., ÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E.6 th Euro Fed Lipid Congress: Oils, Fats and Lipids in the 3rd Millennium, Atina, Greece, 7 - 10 September 2008,pp.148CLXIII. Peynirde o lgunlaşmaPeynirde o lgunlaşmaÇAKMAKÇI S.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Turkey, 21 - 23 May 2008, pp.761-762, (Full Text)CLXIV. Probiyotiklerin pato jenlerle rekabeti ve bazı sindirim sistemi bozukluklarına etkileriProbiyotiklerin pato jenlerle rekabeti ve bazı sindirim sistemi bozukluklarına etkileriÇAKMAKÇI S., TURGUT T.10. Gıda Kongresi, Erzurum, Turkey, 21 - 23 May 2008, pp.765-768, (Full Text)CLXV. Probiyotik Bakterilerin Bağışıklık Sistemi Üzerine EtkileriProbiyotik Bakterilerin Bağışıklık Sistemi Üzerine EtkileriÇAKMAKÇI S., TURGUT T.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Turkey, 21 - 23 May 2008, pp.763, (Summary Text)CLXVI. Bifidobacterium bifidum DSMZ 20056 un Asitlige Dirençliliğinin BelirlenmesBifidobacterium bifidum DSMZ 20056 un Asitlige Dirençliliğinin BelirlenmesTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Turkey, 21 - 23 May 2008, pp.769-772, (Full Text)CLXVII. Bifidobacterium bifidum DSMZ 20056 un asitliğe dirençliliğinin belirlenmesiBifidobacterium bifidum DSMZ 20056 un asitliğe dirençliliğinin belirlenmesiTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.10. Gıda Kongresi, Erzurum, Turkey, 21 - 23 May 2008, pp.769-772, (Full Text)CLXVIII. Functional and nutritional properties o f lecithinFunctional and nutritional properties o f lecithinDAĞDEMİR E., ÇAKMAKÇI S.2nd International Congress on Food and Nutrition, İstanbul, Turkey, 24 - 26 October 2007CLXIX. Determination of acid stability o f Lactobacillus acidophilus DSMZ 20079Determination of acid stability o f Lactobacillus acidophilus DSMZ 20079TURGUT T., ÇAKMAKÇI S.2nd International Congress on Food and Nutrition, İstanbul, Turkey, 24 - 26 October 2007, (Summary Text)CLXX. Determination of Determination of L  L  acidophilus DSMZ 20079acidophilus DSMZ 20079



TURGUT T., ÇAKMAKÇI S.2nd International Congress on Food and Nutrition, 24 - 26 September 2007, pp.197, (Summary Text)CLXXI. Farklı oranda sarımsak Farklı oranda sarımsak Allium sativum L Allium sativum L ilavesinin set ve stirred tipi yoğurtların bazı özellikleri veilavesinin set ve stirred tipi yoğurtların bazı özellikleri veraf ömrüne etkisiraf ömrüne etkisiGÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.Tükiye 9. Gıda Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 26 May 2006, pp.865, (Summary Text)CLXXII. Farklı probiyotik bakterilerle üretilen muzlu yoğurtların bazı kalite özelliklerinin muhafazaFarklı probiyotik bakterilerle üretilen muzlu yoğurtların bazı kalite özelliklerinin muhafazasüresince değişimisüresince değişimiÇAKMAKÇI S., TURGUT T., ÇETİN B., ERDOĞAN A., GÜRSES M.Türkiye 9. Gıda Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 26 May 2006, pp.811, (Summary Text)CLXXIII. Farklı probiyotik bakterilerle üretilen muzlu yoğurtların bazı kalite özelliklerinin muhafazaFarklı probiyotik bakterilerle üretilen muzlu yoğurtların bazı kalite özelliklerinin muhafazasüresince değişimisüresince değişimiÇAKMAKÇI S., TURGUT T., ÇETİN B., ERDOĞAN A., GÜRSES M.9. Gıda Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 26 May 2006, pp.811, (Summary Text)CLXXIV. Farklı probiyotik bakterilerle üretilen muzlu yoğurtların bazı kalite özelliklerinin muhafazaFarklı probiyotik bakterilerle üretilen muzlu yoğurtların bazı kalite özelliklerinin muhafazasüresince değişimisüresince değişimiÇAKMAKÇI S., TURGUT T., ÇETİN B., ERDOĞAN A., GÜRSES M.9. Gıda Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 26 May 2006, pp.811, (Summary Text)CLXXV. Organik gıda üretimi ve gıda katkı maddeleriOrganik gıda üretimi ve gıda katkı maddeleriÇAKMAKÇI S., ÇAKMAKÇI R.4. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Turkey, 29 September - 01 October 2005, pp.387-400, (Full Text)CLXXVI. The last condition of microorganism content o f Tulum cheeses marketing in TurkeyThe last condition of microorganism content o f Tulum cheeses marketing in TurkeyŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S.International Dairy Symposium Recent Developments in Dairy Science and Technology, Isparta, Turkey, 24 - 28May 2004, pp.96-99, (Full Text)CLXXVII. The effect o f The effect o f tocopherol tocopherol BHA and BHT on the TBA number and amounts o f antioxidant residue inBHA and BHT on the TBA number and amounts o f antioxidant residue inbutter samples stored at different temperaturesbutter samples stored at different temperaturesÇAKMAKÇI S., ÖZTÜRK YILMAZ S.3. NIZO dairy Conference, Papendal, Netherlands, 11 - 13 June 2003CLXXVIII. Trabzon tereyağlarının yağ asidi kompozisyonunun tespitiTrabzon tereyağlarının yağ asidi kompozisyonunun tespitiŞENGÜL M., ÜNSAL M., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu- SEYES, İzmir, Turkey, 22 - 23 May 2003, pp.363-365, (Full Text)CLXXIX. Sütte antibiyotik aranmasında kromatografik yöntemlerSütte antibiyotik aranmasında kromatografik yöntemlerBOROĞLU E., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu-SEYES, İzmir, Turkey, 22 - 23 May 2003, pp.143-148, (Full Text)CLXXX. Probiyotik bakterilerin dondurma üretiminde kullanımıProbiyotik bakterilerin dondurma üretiminde kullanımıTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu- SEYES, İzmir, Turkey, 22 - 23 May 2003, pp.277-281, (Full Text)CLXXXI. Süt ve ürünlerinde ultrason uygulamalarıSüt ve ürünlerinde ultrason uygulamalarıÇAKMAKÇI S., TURGUT T.Türkiye 7. Gıda Kongresi, Ankara, Turkey, 22 - 24 October 2002, pp.821-828, (Full Text)CLXXXII. Tel Kadayıf Üretiminde Peyniraltı Suyu Kullanımının Taze Ve Depolanmış Kadayıf Kalitesine EtkisiTel Kadayıf Üretiminde Peyniraltı Suyu Kullanımının Taze Ve Depolanmış Kadayıf Kalitesine EtkisiAydın F., Bakırcı İ., Çakmakçı S.TÜBİTAK-EBİLTEM AGRO ENDÜSTRİ ARGE PROJE PAZARI, İzmir, Turkey, 30 - 31 May 2002, pp.26, (SummaryText)CLXXXIII. Erzincan Erzincan Şavak Şavak Tulum peynirinden izo le edilen Lactobacillus ların Mikrobiyal İdentifikasyon SistemTulum peynirinden izo le edilen Lactobacillus ların Mikrobiyal İdentifikasyon SistemMIS MIS kullanılarak tanımlanmasıkullanılarak tanımlanmasıŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 7. Gıda Kongresi, Ankara, Turkey, 22 May - 24 October 2002, pp.407-414, (Full Text)CLXXXIV. Molecular identification of bacterial and fungal species iso lated from spoiled butter samplesMolecular identification of bacterial and fungal species iso lated from spoiled butter samplesÖZTÜRK YILMAZ S., ŞAHİN F., ÇAKMAKÇI S.
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