
Prof. Songül ÇAKMAKÇI
Personal InformationOffice Phone:  +90 442 231 Extension: 2491Email:  cakmakci@atauni.edu.trWeb:  https://avesis.atauni.edu.tr/cakmakci
International Researcher IDs  ScholarID: QVa5u50AAAAJ ORCID: 0000-0003-0334-5621 Publons / Web Of Science ResearcherID: ABC-1586-2021 ScopusID: 6701602114 Yoksis Researcher ID: 4204
EducationDoctorate, Ataturk University, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı, Turkey 1985 - 1990Postgraduate, Ataturk University, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı, Turkey 1983 - 1985Undergraduate, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, Turkey 1979 - 1983
Foreign LanguagesEnglish, B2 Upper Intermediate
DissertationsDoctorate, Pastörize Inek Sütünden Starter Kültür ve Farklı Dozlarda Kalsiyumklorür (CaCl2) ve Lesitin IlavesiyleÜretilen Taze ve Olgunlaştırılmış Beyaz Peynirin Bazı Kalite Kriterleri ve Peynir Veriminin Tespiti, Ataturk University, FenBilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı, 1990Postgraduate, Kurut'un Yapılışı ve Bileşimi Üzerine Bir Araştırma, Ataturk University, Fen Bilimleri Enstitüsü, GıdaMühendisliği Anabilim Dalı, 1985
Research AreasFood Engineering, Food Toxicology, Food Additives, Processing Diary And Related Products, Engineering andTechnology
Academic PositionsProfessor, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2001 - ContinuesAssociate Professor, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1995 - 2021Assistant Professor, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1990 - 1995Research Assistant PhD, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1985 - 1990Research Assistant, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1984 - 1985

tel:+90 442 231


Academic and Administrative ExperienceAnabilim Dalı Akademik Kurul Üyesi, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1995 - ContinuesFakülte Akademik Kurul Üyesi, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1995 - ContinuesBölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Üyesi, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2019 -2020Fakülte Kurulu Üyesi, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2016 - 2018Fakülte Yönetim Kurulu Üyesi, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2016 - 2018Atatürk Üniversitesi Kalkındırma Vakfı Yönetim Kurulu Üyesi, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği,2000 - 2002Deputy Head of Department, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1993 - 1995Head of Department, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1993 - 1995
CoursesDoctorateGIDA KATKI MADDELERİ KULLANIMINDA SON GELİŞMELER VE ANALİZ YÖNTEMLERİ, Doctorate, 2023 - 2024Recent Developments and Analysis Methods in the Use of Food Additives, Doctorate, 2021 - 2022Recent Developments and Analysis Methods in the Use of Food Additives , Doctorate, 2021 - 2022, 2020 - 2021Food Chemistry and Biochemistry, Doctorate, 2019 - 2020PostgraduateSüt Fizik ve Kimyası, Postgraduate, 2023 - 2024Dairy Physics and Chemistry, Postgraduate, 2022 - 2023Dairy Physics and Chemistry, Postgraduate, 2021 - 2022, 2020 - 2021UndergraduateMezuniyet Çalışması, Undergraduate, 2023 - 2024Süt ve Ürünleri Teknolojisi, Undergraduate, 2023 - 2024Gıda Katkı Maddeleri ve Toksikoloji, Undergraduate, 2022 - 2023Süt ve Ürünleri Teknolojisi, Undergraduate, 2022 - 2023Mezuniyet Çalışması II, Undergraduate, 2021 - 2022Tarım İnsan ve Tüketim, Undergraduate, 2022 - 2023Dairy Science and Technology, Undergraduate, 2022 - 2023, 2021 - 2022Graduation Thesis, Undergraduate, 2021 - 2022, 2020 - 2021Gıda İşleme ve Analiz Teknikleri II, Undergraduate, 2021 - 2022Gıda Katkı Maddeleri ve Toksikoloji, Undergraduate, 2021 - 2022Mezuniyet Çalışması II, Undergraduate, 2021 - 2022Food Processing and Analysis Techniques, Undergraduate, 2021 - 2022, 2020 - 2021Gıda İşleme ve Analiz teknikleri I, Undergraduate, 2021 - 2022Dairy Science and Technology, Undergraduate, 2021 - 2022Food Chemistry, Undergraduate, 2014 - 2015, 2013 - 2014, 2012 - 2013, 2011 - 2012
Supervised ThesesÇakmakçı S., CEVİZ YAPRAĞI, ZEYTİN YAPRAĞI VE Lactobacillus acidophilus LA-5 İLAVESİYLE ÜRETİLEN BEYAZPEYNİRLERİN PROBİYOTİK RAF ÖMRÜ VE TEKNO-FONKSİYONEL ÖZELLİKLERİNİN BELİRLENMESİ, Doctorate,M.ALİ(Student), 2023Çakmakçı S., Portakal Kabuğu ile Zenginleştirilmiş Probiyotik Yoğurtların Raf Ömrü ve Fonksiyonel Özellikleri,Postgraduate, Z.GÜNÜÇ(Student), 2023Çakmakçı S., Havuç püresi ilavesinin probiyotik dondurmanın fiziksel, kimyasal ve duyusal özellikleri ile Bifidobacterium



BB-12'nin canlılığı üzerine etkisi, Postgraduate, K.TAŞBAŞI(Student), 2022Çakmakçı S., Probiyotik Bakteri (Lactobacillus acidophilus) ve İğde (Elaeagnus angustifolia L.) Unu İle ÜretilenYoğurtların Probiyotik Raf Ömrü ve Kalite Özellikleri, Postgraduate, H.ÇALIŞKAN(Student), 2021Çakmakçı S., SEÇİLMİŞ Penicillium roqueforti SUŞU KULLANILARAK ÜRETİLEN ERZİNCAN TULUM PEYNİRİNDEDEPOLAMA SÜRESİNCE TOKSİN İÇERİĞİ İLE OLGUNLAŞMA, MİKROBİYOLOJİK VE DUYUSAL KALİTENİN TESPİTİ,Doctorate, Y.ÇAKIR(Student), 2019Çakmakçı S., Erzurum çevresindeki peynir işletmelerinde kullanılan peynir mayalarının mikrobiyolojik, duyusal veteknolojik özelliklerinin tespiti, Postgraduate, A.CANTÜRK(Student), 2017Çakmakçı S., Probiyotik kültür ve gobdin ilavesiyle üretilen yoğurtların probiyotik raf ömrü ve bazı kalite özelliklerinintespiti, Postgraduate, H.ERTEM(Student), 2016Çakmakçı S., Gobdin ve bifidobacterium bifidum ilavesiyle üretilen dondurmaların probiyotik raf ömrü ve kaliteözelliklerinin tespiti, Postgraduate, E.ŞİMŞEK(Student), 2016Çakmakçı S., Sağdıç O., Ekzopolisakkarit oluşturan kültürlerle üretilen yağlı ve düşük yağlı beyaz peynirin tekstür,mikroyapı ve diğer özelliklerinin tespiti, Doctorate, E.DEMİRAL(Student), 2014Çakmakçı S., İnek, koyun ve keçi sütlerinden üretilen tereyağlarında depolama süresince uçucu bileşikler, oksidasyonstabilitesi ve diğer bazı kalite kriterlerinin belirlenmesi, Doctorate, D.TAHMAS(Student), 2014Çakmakçı S., Çörekotu (Nigella sativa L.) ilavesinin Erzincan tulum peynirinin bazı kalite özellikleri üzerine etkisi,Postgraduate, Y.ÇAKIR(Student), 2012Çakmakçı S., Yoğurttan ve kremadan üretilen tereyağlarının aroma profili ve bazı kalite özellikleri üzerine kültürkullanımının ve muhafaza süresinin etkileri, Doctorate, E.GÜNDOĞDU(Student), 2012Çakmakçı S., Tereyağının margarinle tağşişinin tespitinde yağ sabiteleri ve duyusal analize dayalı araştırmalar,Postgraduate, D.TAHMAS(Student), 2009Çakmakçı S., Farklı şekillerde muhafaza edilen civil peynirlerinde proteoliz ve bazı mikrobiyolojik, fiziksel, kimyasal veduyusal özelliklerin tespiti, Postgraduate, F.CAMBAZTEPE(Student), 2006Çakmakçı S., Bazı probiyotik bakterilerin dondurma üretiminde kullanım imkanları, Doctorate, T.TURGUT(Student), 2006Çakmakçı S., Farklı şekil ve oranda sarımsak (Allium sativum L.) ilavesinin yoğurdun bazı özellikleri ve raf ömrüne etkisi,Postgraduate, E.GÜNDOĞDU(Student), 2005Çakmakçı S., Farklı sıcaklıklarda muhafaza edilen tereyağının raf ömrü üzerine çeşitli antioksidanların (alfa-tokoferol,BHA, BHT) etkisi, Doctorate, S.ÖZTÜRK(Student), 2002Çakmakçı S., Tulum peynirinden izole ve identifiye edilen bazı laktik asit bakteri suşlarının starter kültür özellikleri vepeynirlerin bazı özelliklerinin tespiti, Doctorate, M.ŞENGÜL(Student), 2001Çakmakçı S., Pastörize sütlerde ışık kaynağı, ışık şiddeti ve muhafaza süresinin B2 ve C vitaminlerinin tahrip olmasıüzerine etkisi, Postgraduate, T.TURGUT(Student), 2000Çakmakçı S., Ülkemizde kullanılan ticari sıvı peynir mayalarının (Rennet) bazı mikrobiyolojik, duyusal ve teknolojiközellikleri ile enzim kompozisyonunun tespiti, Postgraduate, E.BOROĞLU(Student), 1997Çakmakçı S., Çiğ ve pastorize inek sütünden yapılan ve farklı ambalaj materyallerinde olgunlaştırılan tulum peynirlerininbazı kalite kriterlerinin tespiti, Postgraduate, M.ŞENGÜL(Student), 1995Çakmakçı S., Meyveli yoğurtların bazı kalite kriterleri üzerine meyve çeşidi ve muhafaza süresinin etkisi, Postgraduate,H.TÜRKOĞLU(Student), 1995
Jury MembershipsAssociate Professor Exam, Associate Professor Exam, YÖK, March, 2025Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, January, 2024Appointment to Academic Staff - Associate Professorship, Appointment to Academic Staff - Associate Professorship,Adana Alparslan Türkeş Bilim Ve Teknoloji Üniversitesi, January, 2024Appointment to Academic Staff - Associate Professorship, Appointment to Academic Staff - Associate Professorship,Kocaeli Üniversitesi, December, 2023Doctorate, Doctorate, Atatürk Üniversitesi, December, 2023Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, December, 2023



Appointment to Academic Staff - Associate Professorship, Appointment to Academic Staff - Associate Professorship,Kocaeli Üniversitesi, November, 2023Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, September, 2023PhD Thesis Monitoring Committee Member, PhD Thesis Monitoring Committee Member, Atatürk Üniversitesi, June, 2023Appointment to Academic Staff - Associate Professorship, Appointment to Academic Staff - Associate Professorship,İnönü Üniversitesi, February, 2023Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Appointment Academic Staff, Kastamonu Üniversitesi, October,2022Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Appointment Academic Staff, Atatürk Üniversitesi, August, 2022Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, June, 2022PhD Thesis Monitoring Committee Member, PhD Thesis Monitoring Committee Member, Atatürk Üniversitesi, June, 2022Appointment to Academic Staff-Professorship, Appointment Academic Staff, İnönü Üniversitesi, June, 2022Doctorate, Doctorate, Harran Üniversitesi, May, 2022PhD Thesis Monitoring Committee Member, PhD Thesis Monitoring Committee Member, Atatürk Üniversitesi, April, 2022Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Aydın Adnan Menderes University, February, 2022Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Kocaeli University, January, 2022Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Konya Gıda Ve Tarım Üniversitesi, January, 2022PhD Thesis Monitoring Committee Member, PhD Thesis Monitoring Committee Member, Atatürk Üniversitesi, November,2021PhD Thesis Monitoring Committee Member, PhD Thesis Monitoring Committee Member, Atatürk Üniversitesi, July, 2021PhD Thesis Monitoring Committee Member, PhD Thesis Monitoring Committee Member, Atatürk Üniversitesi, April, 2021Doctorate, Doctorate, Atatürk Üniversitesi, April, 2021PhD Thesis Monitoring Committee Member, PhD Thesis Monitoring Committee Member, Atatürk Üniversitesi, March,2021Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Ataturk University, February, 2021Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, January, 2021PhD Thesis Monitoring Committee Member, PhD Thesis Monitoring Committee Member, Atatürk Üniversitesi, December,2020Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, July, 2020Doctoral Examination, Doctoral Examination, Atatürk Üniversitesi, July, 2020PhD Thesis Monitoring Committee Member, PhD Thesis Monitoring Committee Member, Atatürk Üniversitesi, July, 2020Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Appointment Academic Staff, İnönü Üniversitesi, June, 2020Post Graduate, Y. Lisans Jüri üyeliği, Gümüşhane Üniv., June, 2019Doctoral Examination, Doçentlik Kadroya atama jüriliği, İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst., June, 2019Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri üyesi, İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst., June, 2019Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri üyesi, İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst., June, 2019Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri üyesi, İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst., June, 2019Doctorate, Doktora Tez Jüri üyeliği, İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst., June, 2019Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri üyesi, İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst., June, 2019Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri üyesi, İnönü Üniversitesi Fen Bİl. Enst., June, 2019Post Graduate, Y. Lisans Jüri üyeliği, Gümüşhane Üniv., June, 2019Post Graduate, Y. Lisans Jüri üyeliği, Süleyman Demirel Üniv. Fen Bil. Enst., May, 2019Post Graduate, Jüri üyesi, Kastamonu Üniv. Fen Bil. Enst., May, 2019Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Doçentlik Kadroya atama jüriliği, Atatürk Üniversitesi, April,2019Associate Professor Exam, Doçentlik Jüri Üyeliği (Eser İnceleme), YÖK, March, 2019Post Graduate, Y. Lisans Jüri üyeliği, Bayburt Üniv. Fen Bil. Enst., February, 2019Doctorate, Doktora Tez Jüri üyeliği, Atatürk Üniversitesi, Fen Bilimleri Ens., January, 2019



Journal articles indexed in SCI, SSCI, and AHCII. Probiotic viability, β-carotene and mineral contents, co lor , physicochemical and sensory properties  of ice cream prepared with carrot (<i>Daucus carota</i> L .)  puree and Bifidobacterium animalis   subsp. <i>lactis </i>BB-12ÇAKMAKÇI S., Tasbasi K. c., Salik M. A.MLJEKARSTVO, vol.75, no.2, pp.118-131, 2025 (SCI-Expanded)II. Effects o f the debittering process on the physicochemical and techno-functional properties, mineral  composition, and bioactive compounds of bitter  apricot (<i>Prunus armeniaca</i> L .)  kernels   Salık M. A., Çakmakçı S.BIOMASS CONVERSION AND BIOREFINERY, 2024 (SCI-Expanded)III. Determination of mycotoxin content, microbiological and physicochemical properties and sensoryquality during ripening of Erzincan Tulum cheese produced with strain Penicillium roqueforti 41Çakır Y., ÇAKMAKÇI S.Food Bioscience, vol.61, 2024 (SCI-Expanded)IV. Foods of the Future: Challenges, Opportunities, Trends, and Expectations Cakmakçi S., Polatoglu B., Çakmakçi R.FOODS, vol.13, no.17, pp.1-23, 2024 (SCI-Expanded)V. Standardisation of traditional rennet produced from sheep abomasum Salik M. A., Çakmakçı S.INTERNATIONAL DAIRY JOURNAL, vol.144, 2023 (SCI-Expanded)VI. The Comparison with Commercial Antioxidants, Effects on Colour, and Sensory Properties o f Green Tea Powder in Butter Çakmakçı S., Gülçin İ., Gundogdu E., Oztekin H. E., Taslimi P.ANTIOXIDANTS, vol.12, no.8, 2023 (SCI-Expanded)VII. Assessment and Principles o f Environmentally Sustainable Food and Agriculture Systems ÇAKMAKÇI R., Salik M. A., ÇAKMAKÇI S.AGRICULTURE-BASEL, vol.13, no.5, 2023 (SCI-Expanded)VIII. Quality and Nutritional Parameters o f Food in Agri-Food Production Systems cakmakci S., ÇAKMAKÇI R.FOODS, vol.12, no.2, 2023 (SCI-Expanded)IX. Proteolysis and lipolysis in Tulum cheeses ripened in plastic barrels and goat skin bags made using  Penicillium roqueforti 41 strainCakir Y., Çakmakçı S., Hayaloğlu A. A.SMALL RUMINANT RESEARCH, vol.216, 2022 (SCI-Expanded)X. Changes during storage in volatile compounds of butter produced using cow, sheep or goat's milk Tahmas-Kahyaoglu D., ÇAKMAKÇI S., HAYALOĞLU A. A.SMALL RUMINANT RESEARCH, vol.211, 2022 (SCI-Expanded)XI. Effects o f starter culture and storage on volatile profiles and sensory characteristics o f yogurt or  cream butterGundogdu E., ÇAKMAKÇI S., HAYALOĞLU A. A.MLJEKARSTVO, vol.70, no.3, pp.184-200, 2020 (SCI-Expanded)XII. Probiotic Shelf L ife, Antioxidant, Sensory, Physical and Chemical Properties o f Yogurts Produced  with Lactobacillus acidophilus and Green Tea PowderÇakmakçı S., Öz E., Çakıroğlu K., Polat A., Gülçin İ., Ilgaz S., Seyyedcheraghi K., Ozhamamci I.KAFKAS UNIVERSITESI VETERINER FAKULTESI DERGISI, vol.25, pp.673-682, 2019 (SCI-Expanded)XIII. Volatile compounds and biogenic amines during the ripening of mold-ripened Civil cheesemanufactured using three different strains o f Penicillium roqueforti GÜRKAN H., YILMAZTEKİN M., ÇAKMAKÇI S., HAYALOĞLU A. A.JOURNAL OF FOOD SAFETY, vol.38, no.6, 2018 (SCI-Expanded)XIV. Some microbiological, physicochemical and ripening properties o f Erzincan Tulum cheese produced
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