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Süt Teknolojisi, cilt.1, ss.46-49, 1996 (Hakemli Dergi)XLII. Meyve çeşidi ve muhafaza süresinin meyveli yoğurtların bazı kalite kriterleri üzerine etkisiMeyve çeşidi ve muhafaza süresinin meyveli yoğurtların bazı kalite kriterleri üzerine etkisiÇAKMAKÇI S., TÜRKOĞLU H., ÇAĞLAR A.Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Derg., cilt.28, ss.390-404, 1996 (Hakemli Dergi)XLIII. Urfa peynirinin yapılışı ve bileşimi üzerine araştırmalarUrfa peynirinin yapılışı ve bileşimi üzerine araştırmalarÇAĞLAR A., TÜRKOĞLU H., ÇAKMAKÇI S.Selçuk Üniv. Ziraat Fak. Derg., cilt.10, ss.115-124, 1996 (Hakemli Dergi)XLIV. Çiğ ve pastörize inek sütünden yapılan ve farklı ambalaj materyallerinde o lgunlaştırılan tulumÇiğ ve pastörize inek sütünden yapılan ve farklı ambalaj materyallerinde o lgunlaştırılan tulumpeynirlerinde bazı kalite kriterleri peynirlerinde bazı kalite kriterleri 1 1 Peynir  suyu ile o lan kayıplar ve peynirlerin bazı özellikleriPeynir  suyu ile o lan kayıplar ve peynirlerin bazı özellikleriŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S.Süt Teknolojisi, cilt.1, ss.13-21, 1996 (Hakemli Dergi)XLV. Peynirde acı tat o luşumu Peynirde acı tat o luşumu etki eden faktörler ve kontrolüetki eden faktörler ve kontrolüÇAKMAKÇI S., ŞENGÜL M.Atatürk Üniv. Zir. Fak. Derg., cilt.26, ss.385-399, 1995 (Hakemli Dergi)XLVI. Kaşar peynirinin hızlı o lgunlaştırılmasında proteaz ve lipaz enzimlerinin farklı yöntemlerle kullanımıKaşar peynirinin hızlı o lgunlaştırılmasında proteaz ve lipaz enzimlerinin farklı yöntemlerle kullanımı2 2 Peynirde serbest uçucu yağ asitleri Peynirde serbest uçucu yağ asitleri 26 26 2 2 262 284262 284ÇAKMAKÇI S., ÇAĞLAR A.Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Derg., cilt.26, ss.262-284, 1995 (Hakemli Dergi)XLVII. Karın kaymağı peynirinin üretim tekniği ve bazı fiziksel ve kimyasal özellikleriKarın kaymağı peynirinin üretim tekniği ve bazı fiziksel ve kimyasal özellikleriÇAKMAKÇI S., ŞENGÜL M., ÇAĞLAR A.Gıda, cilt.20, ss.199-203, 1995 (Hakemli Dergi)XLVIII. Mayalama sıcaklığı ve CaCl2 ilavesinin sütün peynir  mayası Mayalama sıcaklığı ve CaCl2 ilavesinin sütün peynir  mayası rennet rennet ile pıhtılaşması ve pıhtının çeşitliile pıhtılaşması ve pıhtının çeşitliözellikleri üzerine etkisiözellikleri üzerine etkisiÇAKMAKÇI S., ZORBA Ö., ŞENGÜL M.Standard Ekonomik ve Teknik Dergi, cilt.34, ss.90-94, 1995 (Hakemli Dergi)XLIX. Gıda katkı maddesi o larak fosfatlarGıda katkı maddesi o larak fosfatlarÇAKMAKÇI S.Gıda, cilt.19, ss.63-71, 1994 (Hakemli Dergi)L. Salamura tuz oranı ve o lgunlaşma süresinin CaCl2 ve lesitin ilavesiyle üretilen Beyaz SalamuraSalamura tuz oranı ve o lgunlaşma süresinin CaCl2 ve lesitin ilavesiyle üretilen Beyaz Salamurapeynir  kalitesine etkisi peynir  kalitesine etkisi Gıda Gıda 18 18 1 1 21 2821 28ÇAKMAKÇI S., KURT A.Gıda, cilt.18, ss.21-28, 1993 (Hakemli Dergi)LI. Beyaz peynir  üretiminde süte farklı seviyelerde katılan CaCl2 ve lesitinin peynir  suyu bileşimi veBeyaz peynir  üretiminde süte farklı seviyelerde katılan CaCl2 ve lesitinin peynir  suyu bileşimi vepeynir  verimine etkisipeynir  verimine etkisiÇAKMAKÇI S., KURT A.Doğa-Tr. J. of Veterinary and Animal Sci., cilt.17, ss.25-30, 1993 (Hakemli Dergi)LII. İnsan beslenmesinde yoğurdun yeri ve önemiİnsan beslenmesinde yoğurdun yeri ve önemiÇAKMAKÇI S., ÇAĞLAR A., TÜRKOĞLU H.Standard Ekonomik ve Teknik Dergi, cilt.384, ss.29-35, 1993 (Hakemli Dergi)LIII. İnek sütünden farklı seviyelerde CaCl2 ve lesitin ilavesiyle üretilen Beyaz peynirlerde bazı kaliteİnek sütünden farklı seviyelerde CaCl2 ve lesitin ilavesiyle üretilen Beyaz peynirlerde bazı kalitekriterlerinin tespitikriterlerinin tespitiÇAKMAKÇI S., KURT A.Doğa-Tr.J.of Veterinary and Animal Sci., cilt.17, ss.31-38, 1993 (Hakemli Dergi)LIV. Gıdalarda kısaca oksidasyon Gıdalarda kısaca oksidasyon antioksidantlar  ve gıda sanayiinde kullanımlarıantioksidantlar  ve gıda sanayiinde kullanımlarıÇAKMAKÇI S., GÖKALP H. Y.Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Derg., cilt.23, ss.174-192, 1992 (Hakemli Dergi)LV. Erzincan Tulum Erzincan Tulum Şavak Şavak peynirinin yapılışı peynirinin yapılışı duyusal duyusal fiziksel ve kimyasal özellikleri üzerine birfiziksel ve kimyasal özellikleri üzerine biraraştırmaaraştırmaKURT A., ÇAKMAKÇI S., ÇAĞLAR A., NURHAN A.Gıda, cilt.16, ss.295-302, 1991 (Hakemli Dergi)LVI. Erzincan Tulum Erzincan Tulum Şavak Şavak peynirinin mikrobiyolo jik özellikleripeynirinin mikrobiyolo jik özellikleri



KURT A., ÇAKMAKÇI S., ÇAĞLAR A., AKYÜZ N.Doğa-Tr. J. of Veterinary and Animal Sci., cilt.16, ss.41-50, 1991 (Hakemli Dergi)LVII. Peynir  randımanını artıran bazı uygulamalarPeynir  randımanını artıran bazı uygulamalarKURT A., ÇAKMAKÇI S.Gıda Sanayii Derg., cilt.22, ss.49-52, 1991 (Hakemli Dergi)LVIII. Gıda sanayiinde antimikrobiyal maddeler ve kullanımlarıGıda sanayiinde antimikrobiyal maddeler ve kullanımlarıGÖKALP H. Y., ÇAKMAKÇI S.Araştırma Dergisi, cilt.3, ss.27-32, 1991 (Hakemli Dergi)LIX. Süttozu ve lesitin kullanımının yoğurt kalitesine etkisiSüttozu ve lesitin kullanımının yoğurt kalitesine etkisiKURT A., ÇAKMAKÇI S., KOTANCILAR H. G., ÖZDEMİR S.Gıda, cilt.14, ss.301-307, 1989 (Hakemli Dergi)LX. Peynir  suyu ve kullanım imkanlarıPeynir  suyu ve kullanım imkanlarıKURT A., ÇAKMAKÇI S.Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Derg., cilt.18, ss.133-144, 1987 (Hakemli Dergi)LXI. Kurutun yapılışı ve bileşimi üzerine bir  araştırmaKurutun yapılışı ve bileşimi üzerine bir  araştırmaAKYÜZ N., ÇAKMAKÇI S.Gıda, cilt.12, ss.185-191, 1987 (Hakemli Dergi)LXII. Yozgat Çanak peynirinin yapılışı Yozgat Çanak peynirinin yapılışı bileşimi ve o lgunlaştırılmasıbileşimi ve o lgunlaştırılmasıAKYÜZ N., ÇAKMAKÇI S.Gıda, cilt.9, ss.231-238, 1984 (Hakemli Dergi)
Kitap & Kitap BölümleriKitap & Kitap BölümleriI. Gıda Katkı Maddeleri (7. Bölüm)Gıda Katkı Maddeleri (7. Bölüm)Çakmakçı S.Endüstriyel Gıda Üretim Teknikleri, ŞANLIBABA Pınar,GÜÇER Yalçın, Editör, Nobel, Ankara, ss.171-194, 2022II. Türkiye Peynirleri (19. Bölüm)Türkiye Peynirleri (19. Bölüm)Çakmakçı S.Peynir Biliminin Temelleri, Adnan Hayaloğlu,Barbaros Özer, Editör, Nobel Yayın Dağıtım, Ankara, ss.739-778, 2021III. Gıda Katkı MaddeleriGıda Katkı MaddeleriÇAKMAKÇI S.Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Ofset Tesisi, Erzurum, 2015IV. Organik Gıda Üretimi ve Gıda Katkı Maddeleri (6. Bölüm)Organik Gıda Üretimi ve Gıda Katkı Maddeleri (6. Bölüm)ÇAKMAKÇI S.Organik Tarım, RAMAZAN ÇAKMAKÇI, ÜMMÜGÜLSÜM ERDOĞAN, Editör, Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Ofset Tesisi,Erzurum, ss.251-266, 2015V. Süt ve Mamülleri Muayene ve Analiz Metotları RehberiSüt ve Mamülleri Muayene ve Analiz Metotları RehberiKURT A., ÇAKMAKÇI S., ÇAĞLAR A.Atatürk Üniv. Ziraat Fak. Ofset Basım, Erzurum, 2012
Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarHakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarI. Yusufeli Yöresi Ekonomik Öneme Sahip Gıda ve Tıbbi Aromatik Bitki Potansiyeli ve KullanımYusufeli Yöresi Ekonomik Öneme Sahip Gıda ve Tıbbi Aromatik Bitki Potansiyeli ve KullanımOlanaklarıOlanaklarıÇakmakçı R., Çakmakçı S.3. Yusufeli Kongresi, Artvin, Türkiye, 16 - 18 Ekim 2023, ss.109-126II. Yusufeli'nin Coğrafi İşaret Potansiyeli Yusufeli'nin Coğrafi İşaret Potansiyeli Yüksek Yüksek GıdalarıIGıdalarıIÇakmakçı S., Kızıltunç R.3. Yusufeli Sempozyumu, Artvin, Türkiye, 16 - 18 Ekim 2023, ss.247-253



III. LAKTOZSUZ VE DÜŞÜK LAKTOZLU SÜT ÜRÜNLERİNİN İNSAN BESLENMESİNDEKİ YERİ VE ÖNEMİLAKTOZSUZ VE DÜŞÜK LAKTOZLU SÜT ÜRÜNLERİNİN İNSAN BESLENMESİNDEKİ YERİ VE ÖNEMİÇakır Y., Çakmakçı S.INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS-V (GANUD-V), İstanbul, Türkiye,11 - 13 Kasım 2023, ss.50-57IV. KEMİK SAĞLIĞI VE OSTEOPOROZ ÜZERİNE SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİ İLE BESLENMENİN ETKİLERİKEMİK SAĞLIĞI VE OSTEOPOROZ ÜZERİNE SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİ İLE BESLENMENİN ETKİLERİÇakır Y., Çakmakçı S.INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS-V (GANUD-V), İstanbul, Türkiye,11 - 13 Kasım 2023, ss.45-56V. PREBİYOTİK VE PROBİYOTİKLER: FONKSİYONLARI VE İNSAN SAĞLIĞINA YARARLARIPREBİYOTİK VE PROBİYOTİKLER: FONKSİYONLARI VE İNSAN SAĞLIĞINA YARARLARIGünüç Z., Çakmakçı S.INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS-V (GANUD-V), İstanbul, Türkiye,11 - 13 Kasım 2023, ss.30-36VI. FONKSİYONEL GIDA ENDÜSTRİSİNDE YENİ BİR TREND: PROBİYOTİK MAYA SACCHAROMYCESFONKSİYONEL GIDA ENDÜSTRİSİNDE YENİ BİR TREND: PROBİYOTİK MAYA SACCHAROMYCESBOULARDİİBOULARDİİSalık M. A., Çakmakçı S.INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS-V (GANUD-V), İstanbul, Türkiye,11 - 13 Kasım 2023, ss.15-20VII. YÜKSELEN BİR GIDA / GIDA BİLEŞENİ: İĞDE (Elaeagnus angustifo lia L .)YÜKSELEN BİR GIDA / GIDA BİLEŞENİ: İĞDE (Elaeagnus angustifo lia L .)Çakmakçı S.ULUSLARARASI GIDA ARAŞTIRMALARI KONGRESİ ICONFOOD'23, Sivas, Türkiye, 4 - 06 Ekim 2023, ss.12-19VIII. ERZİNCAN TULUM PEYNİRİ ÜZERİNE SON DEĞERLENDİRMELER ve YAYLALARDA GELENEKSEL -ERZİNCAN TULUM PEYNİRİ ÜZERİNE SON DEĞERLENDİRMELER ve YAYLALARDA GELENEKSEL -ORİJİNAL ÜRETİMİNDEN KESİTLERORİJİNAL ÜRETİMİNDEN KESİTLERÇakmakçı S.ULUSLARARASI GIDA ARAŞTIRMALARI KONGRESİ ICONFOOD'23, Sivas, Türkiye, 25 - 27 Eylül 2023, ss.16-22IX. Geographical Indication Ayran and Yogurts o f TürkiyeGeographical Indication Ayran and Yogurts o f TürkiyeSalık M. A., Çakmakçı S.International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress (TARGID), Kütahya, Türkiye, 7 - 09Ekim 2022, ss.100-111X. L ipophilic antioxidants o f milk and their  benefits to  human healthLipophilic antioxidants o f milk and their  benefits to  human healthÇakmakçı S., Salık M. A.International Anatolian Agriculture, Food, Environment and Biology Congress (TARGID), Kütahya, Türkiye, 7 - 09Ekim 2022, ss.210-216XI. Future and trends of sustainable agricultural production and food systemsFuture and trends of sustainable agricultural production and food systemsÇakmakçı R., Çakmakçı S.4th International Conference on Advanced Engineering Technologies, Bayburt, Türkiye, 28 - 30 Eylül 2022, ss.25-35XII. A Traditional Snack in Erzincan Region: “Çiğit”A Traditional Snack in Erzincan Region: “Çiğit”Salık M. A., Çakmakçı S.4th International Conference on Advanced Engineering Technologies, Bayburt, Türkiye, 28 - 30 Eylül 2022, ss.11-21XIII. Monosodium Glutamate (MSG) as A Food Additive and Comments on Its UseMonosodium Glutamate (MSG) as A Food Additive and Comments on Its UseÇakmakçı S., Salık M. A.4th International Conference on Advanced Engineering Technologies, Bayburt, Türkiye, 28 - 30 Eylül 2022, ss.1-10XIV. Goat MilkGoat MilkÇakmakçı S.4. INTERNATIONAL PALANDOKEN SCIENTIFIC STUDIES CONGRESS, Erzurum, Türkiye, 28 - 29 Nisan 2022, ss.1-10XV. THE CONCEPT OF GEOGRAPHICAL INDICATION AND GEOGRAPHICAL INDICATION PRODUCTS OFTHE CONCEPT OF GEOGRAPHICAL INDICATION AND GEOGRAPHICAL INDICATION PRODUCTS OFERZURUM (Coğrafi İşaret Kavramı ve Erzurum'un Coğrafi İşaretli ERZURUM (Coğrafi İşaret Kavramı ve Erzurum'un Coğrafi İşaretli Ürünleri)Ürünleri)Çakmakçı S., Salık M. A.4. INTERNATIONAL PALANDOKEN SCIENTIFIC STUDIES CONGRESS, Erzurum, Türkiye, 28 - 29 Nisan 2022, ss.11-15



XVI. The Future Potential and Current Status of Dairyıng in Bingöl ProvinceThe Future Potential and Current Status of Dairyıng in Bingöl ProvinceÇAKIR Y., ÇAKMAKÇI S.ISPEC 8th INTERNATIONAL CONFERENCE ON AGRICULTURE, ANIMAL SCIENCES AND RURAL DEVELOPMENT,Bingöl, Türkiye, 24 - 25 Aralık 2021, ss.908-917XVII. Kekik ve Gıda Sanayinde KullanımıKekik ve Gıda Sanayinde KullanımıÇAKMAKÇI S.International Anatolian Congress on Medicinal and Aromatic Plants, Arapgir/ Malatya, Türkiye, 16 - 17 Kasım 2021XVIII. An Important Natural Resource for Health and Nutrition: Oleaster (Elaeagnus angustifo lia L .)An Important Natural Resource for Health and Nutrition: Oleaster (Elaeagnus angustifo lia L .)ÇAKMAKÇI S., ÇAKMAKÇI R.MESMAP – 7 The Seventh International Mediterranean Symposium on Medicinal and Aromatic Plants, İzmir,Türkiye, 18 - 20 Kasım 2021, ss.244-253XIX. THE IMPORTANCE OF MILK AND CONJUGATED LINOLEIC ACID IN HEALTH AND NUTRITIONTHE IMPORTANCE OF MILK AND CONJUGATED LINOLEIC ACID IN HEALTH AND NUTRITIONSALIK M. A., ÇAKMAKÇI S.3. International Baku Scientific Researches Conference, Baku, Azerbaycan, 15 - 16 Ekim 2021XX. FUNCTIONAL PROPERTIES AND USAGE POTENTIALS OF OLIVE (Olea europaea L .)  AND WALNUTFUNCTIONAL PROPERTIES AND USAGE POTENTIALS OF OLIVE (Olea europaea L .)  AND WALNUT(Juglans regia L .)  LEAVES(Juglans regia L .)  LEAVESÇAKMAKÇI S., SALIK M. A.3. International Baku Scientific Researches Conference, Baku, Azerbaycan, 15 Ekim 2021XXI. THE RELATIONSHIP BETWEEN COVID-19 AND SOCIAL MEDIA IN THE LIGHT OF FOOD LITERACYTHE RELATIONSHIP BETWEEN COVID-19 AND SOCIAL MEDIA IN THE LIGHT OF FOOD LITERACYÇAKMAKÇI S., (Lisans Öğrencisi) D. A.5th INTERNATIONAL CONFERENCE ON COVID-19 STUDIES, Ankara, Türkiye, 24 - 25 Eylül 2021, ss.399-407XXII. Çiğ süt çeşit ve kalitesi ile ürün verim ve kalitesi ilgisiÇiğ süt çeşit ve kalitesi ile ürün verim ve kalitesi ilgisiÇalışkan H., Çakmakçı S.Türkiye 13. Gıda Kongresi, Çanakkale, Türkiye, 21 - 23 Ekim 2020, ss.413XXIII. Gıdalarda renk ve renk ö lçümüGıdalarda renk ve renk ö lçümüÇelik K., Çakmakçı S.Türkiye 13. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 22 Ekim 2020, ss.412XXIV. Coğrafi işaret ve Türkiye’xxnin Coğrafi İşaretli PeynirleriCoğrafi işaret ve Türkiye’xxnin Coğrafi İşaretli PeynirleriÇakmakçı S., Salık M. A.Türkiye 13. Gıda Kongresi, 21 - 23 Ekim 2020XXV. Küflü Civil peynir  üzerinde yapılan son çalışmalar ve yapılması gerekenlerKüflü Civil peynir  üzerinde yapılan son çalışmalar ve yapılması gerekenlerÇakmakçı S., Hayaloğlu A. A., Çetin B., Gürses M., Dağdemir E.Türkiye 13. Gıda Kongresi, Çanakkale, Türkiye, 21 - 23 Ekim 2020, ss.201XXVI. Maillard Reaksiyonu ve Süt Ürünlerinde Reaksiyonu Etkileyen FaktörlerMaillard Reaksiyonu ve Süt Ürünlerinde Reaksiyonu Etkileyen FaktörlerERTEM H., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 13. Gıda Kongresi, Türkiye, 21 - 23 Ekim 2020XXVII. Effects o f Organic and Conventional Production Systems on Food and Environmental Quality andEffects o f Organic and Conventional Production Systems on Food and Environmental Quality andSustainability.Sustainability.Çakmakçı R., Çakmakçı S.International Conference on Food, Agriculture and Animal Sciences (ICOFAAS 2019), Antalya, Türkiye, 8 - 11Kasım 2019, ss.283-286XXVIII. Food additives and consumer doubtsFood additives and consumer doubtsÇAKMAKÇI S.5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life Sport (NATURAL 2019), Ankara, Türkiye, 2- 06 Ekim 2019XXIX. Moldy cheeses and Tulum cheeses: Moldy Civil and Erzincan Tulum cheeses True known mistakes.Moldy cheeses and Tulum cheeses: Moldy Civil and Erzincan Tulum cheeses True known mistakes.ÇAKMAKÇI S.5th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life Sport (NATURAL 2019), Ankara, Türkiye, 2- 06 Ekim 2019XXX. Süt ve ürünlerinde doğru zannedilen yanlışlar .Süt ve ürünlerinde doğru zannedilen yanlışlar .ÇAKMAKÇI S.
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7. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 24 Kasım 2010 - 26 Kasım 2011CXIV. Süt ve süt ürünlerinde fenolik maddelerin önemi ve kullanımıSüt ve süt ürünlerinde fenolik maddelerin önemi ve kullanımıGÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S.7. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 24 - 26 Kasım 2011CXV. Chemistry, Microbiology and Volatile Profiles o f Butter made using Cream or Yogurt in TurkeyChemistry, Microbiology and Volatile Profiles o f Butter made using Cream or Yogurt in TurkeyÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., TAHMAS KAHYAOĞLU D., HAYALOĞLU A. A.9th Euro Fed Lipid Congress, Rotterdam, Hollanda, 18 - 21 Eylül 2011CXVI. Küflü Civil peynirin mikrobiyolo jik özellikleriKüflü Civil peynirin mikrobiyolo jik özellikleriÇETİN B., ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.1. Uluslararası Adriyatik’ten Kafkaslara Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Tekirdağ, Türkiye, 15 - 17 Nisan 2011CXVII. The effect o f carrot juice and sugar on some quality properties o f yogurt during the storage periodThe effect o f carrot juice and sugar on some quality properties o f yogurt during the storage periodÇAKMAKÇI S., ERKAYA T., TAHMAS KAHYAOĞLU D., ÇEBİ K.11 th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Kahire, Mısır, 1 - 03 Kasım 2010, ss.78CXVIII. Researches based on fat constants for  determination of adulteration of butter by margarineResearches based on fat constants for  determination of adulteration of butter by margarineTAHMAS KAHYAOĞLU D., ÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.11 th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Kahire, 1 - 03 Kasım 2010, ss.1CXIX. Morphotypic Morphotypic molecular and mycotoxicologic properties o f dominant fungi from Mouldy Civil cheesemolecular and mycotoxicologic properties o f dominant fungi from Mouldy Civil cheeseÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., GÜRSES M., DAĞDEMİR E., HAYALOĞLU A. A.11 th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Kahire, Mısır, 1 - 03 Kasım 2010, ss.10CXX. Morphotypic and molecular identification and detection of mycotoxicologic properties o f dominantMorphotypic and molecular identification and detection of mycotoxicologic properties o f dominantfilamentous fungi from mouldy Civil cheesefilamentous fungi from mouldy Civil cheeseÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., GÜRSES M., DAĞDEMİR E., HAYALOĞLU A. A.11th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Cairo, Mısır, 1 - 03 Kasım 2010CXXI. The effect o f carrot juice and sugar on some quality properties o f yogurt during storage periodThe effect o f carrot juice and sugar on some quality properties o f yogurt during storage periodÇAKMAKÇI S., ERKAYA KOTAN T., TAHMAS KAHYAOĞLU D., ÇEBİ K.11th Egyptian Conference for Dairy Science and Technology, Mısır, 1 - 03 Kasım 2010, ss.19CXXII. The determination of aroma compounds of butters produced from yoghurt and cream during theThe determination of aroma compounds of butters produced from yoghurt and cream during thestorage periodstorage periodGÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S.9th Euro Fed Lipid Congress, Rotterdam, Hollanda, 18 Eylül 2011 - 21 Eylül 2010, ss.246CXXIII. Effect o f black cumin Effect o f black cumin Nigella sativa L  Nigella sativa L  essential o il on the stability o f cow milk butteessential o il on the stability o f cow milk butteÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E., DAĞDEMİR E., ÇAKMAKÇI R.9th Euro Fed Lipid Congress, Rotterdam, Hollanda, 18 Eylül 2011 - 21 Eylül 2010, ss.247CXXIV. Erzincan Tulum Peyniri Erzincan Tulum Peyniri Şavak PeyniriŞavak PeyniriÇAKMAKÇI S.1. Uluslararası Adriyatikten Kafkaslara Geleneksel Gıdalar Sempozyumu., Tekirdağ, Türkiye, 15 - 17 Nisan 2010,ss.71-73CXXV. Küflü civil peynirin (Erzurum) mikrobiyolo jik özellikleriKüflü civil peynirin (Erzurum) mikrobiyolo jik özellikleriÇETİN B., ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.The 1st International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus”, Tekirdağ, Türkiye, 15 - 17Nisan 2010, ss.319CXXVI. Organik süt üretimi Organik süt üretimi özellikleri ve Türkiyedeki durumözellikleri ve Türkiyedeki durumÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.International Conference On Organic Agriculture in Scope of Environmental Problems, Gazimagusa, Kıbrıs (Kktc), 3- 07 Şubat 2010, ss.154CXXVII. Muhafaza yöntemi ve süresinin Civil peynirinin proteoliz düzeyi ve bazı kalite özelliklerine etkileriMuhafaza yöntemi ve süresinin Civil peynirinin proteoliz düzeyi ve bazı kalite özelliklerine etkileriCAMBAZTEPE F., ÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Denizli, Türkiye, 19 - 21 Kasım 2009CXXVIII. Maillard reaksiyonu ürünlerinin antioksidan aktivitesiMaillard reaksiyonu ürünlerinin antioksidan aktivitesiÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E., GÜNDOĞDU E.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Kemer/Antalya, Türkiye, 6 - 08 Kasım 2009, ss.613



CXXIX. Lactobacillus acidophilus DSMZ 20079 suşunun safra tuzlarına karşı dayanıklılığının belirlenmesiLactobacillus acidophilus DSMZ 20079 suşunun safra tuzlarına karşı dayanıklılığının belirlenmesiTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Kemer/Antalya, Türkiye, 6 - 08 Kasım 2009, ss.547CXXX. Bazı kekik uçucu yağlarının probiyotik mikroorganizmalar üzerine etkileriBazı kekik uçucu yağlarının probiyotik mikroorganizmalar üzerine etkileriÇETİN B., ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Kemer/Antalya, Türkiye, 6 - 08 Kasım 2009, ss.611CXXXI. Our Local Milk Product: “İspir  KaymağıOur Local Milk Product: “İspir  KaymağıÇAKMAKÇI S.International Rural Development Symposium’09, İspir/ERZURUM, Türkiye, 25 - 27 Eylül 2009CXXXII. Gıda katkı maddeleriGıda katkı maddeleriÇAKMAKÇI S.International Rural Development Symposium’xx09, Erzurum, Eylül 2009, İspir/ERZURUM, Türkiye, 25 - 27 Eylül2009CXXXIII. Şirdenden Geleneksel Olarak Üretilen Sıvı Peynir  Mayalarının Bazı Kalite ÖzellikleriŞirdenden Geleneksel Olarak Üretilen Sıvı Peynir  Mayalarının Bazı Kalite ÖzellikleriÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.2. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009CXXXIV. Karın Kaymağı peyniriKarın Kaymağı peyniriTURGUT T., ÇETİN B., ŞENGÜL M., ÇAĞLAR A., ÇAKMAKÇI S.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.743-745CXXXV. İspir  Kaymağı Yapılışı ve bazı özellikleri üzerine araştırmalarİspir  Kaymağı Yapılışı ve bazı özellikleri üzerine araştırmalarÇAKMAKÇI S.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009CXXXVI. Unutulmakta o lan geleneksel peynirlerimizden Unutulmakta o lan geleneksel peynirlerimizden Kırmızı Peynir  Kırmızı Peynir  ve bazı özelliklerive bazı özellikleriÖZDER G., YILDIZ M., ÇAKMAKÇI S.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.847-850CXXXVII. Her yönüyle Her yönüyle Erzincan Tulum PeyniriErzincan Tulum PeyniriÇAKMAKÇI S., HAYALOĞLU A. A., KOLÇAK M.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.750-753CXXXVIII. Civil Peynir  Civil Peynir  ve bazı özelliklerive bazı özellikleriÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E., ÇETİN B., TAHMAS KAHYAOĞLU D.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.746-749CXXXIX. Kızılcıklı Pekmez.Kızılcıklı Pekmez.Çakmakçı S., Tosun M., Çakmakçı R.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.96CXL. Çakmakçı S., Tosun, M., Çakmakçı, R.,2009. Kızılcıklı Pekmez. , 27–29 Mayıs, 96, Van.Çakmakçı S., Tosun, M., Çakmakçı, R.,2009. Kızılcıklı Pekmez. , 27–29 Mayıs, 96, Van.Çakmakçı S., TOSUN M., Çakmakçı R.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.96CXLI. Tereyağı Tereyağı krema ve sade yağda aroma bileşenlerikrema ve sade yağda aroma bileşenleriÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E.Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Denizli, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2009CXLII. Bazı probiyotik bakterilerin Dondurma üretiminde kullanımıBazı probiyotik bakterilerin Dondurma üretiminde kullanımıTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2009, ss.43-44CXLIII. Effect o f essential o ils Thymus haussknechtii and Origanum acutidens on butter stabilityEffect o f essential o ils Thymus haussknechtii and Origanum acutidens on butter stabilityDAĞDEMİR E., ÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E.6 th Euro Fed Lipid Congress: Oils, Fats and Lipids in the 3rd Millennium, Atina, Yunanistan, 7 - 10 Eylül 2008,ss.148CXLIV. Probiyotik Bakterilerin Bağışıklık Sistemi Üzerine EtkileriProbiyotik Bakterilerin Bağışıklık Sistemi Üzerine EtkileriÇAKMAKÇI S., TURGUT T.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.763CXLV. Peynirde o lgunlaşmaPeynirde o lgunlaşma



ÇAKMAKÇI S.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.761-762CXLVI. Bifidobacterium bifidum DSMZ 20056 un Asitlige Dirençliliğinin BelirlenmesBifidobacterium bifidum DSMZ 20056 un Asitlige Dirençliliğinin BelirlenmesTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.769-772CXLVII. Probiyotiklerin pato jenlerle rekabeti ve bazı sindirim sistemi bozukluklarına etkileriProbiyotiklerin pato jenlerle rekabeti ve bazı sindirim sistemi bozukluklarına etkileriÇAKMAKÇI S., TURGUT T.10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.765-768CXLVIII. Functional and nutritional properties o f lecithinFunctional and nutritional properties o f lecithinDAĞDEMİR E., ÇAKMAKÇI S.2nd International Congress on Food and Nutrition, İstanbul, Türkiye, 24 - 26 Ekim 2007CXLIX. Determination of acid stability o f Lactobacillus acidophilus DSMZ 20079Determination of acid stability o f Lactobacillus acidophilus DSMZ 20079TURGUT T., ÇAKMAKÇI S.2nd International Congress on Food and Nutrition, İstanbul, Türkiye, 24 - 26 Ekim 2007CL. Determination of Determination of L  L  acidophilus DSMZ 20079acidophilus DSMZ 20079TURGUT T., ÇAKMAKÇI S.2nd International Congress on Food and Nutrition, 24 - 26 Eylül 2007, ss.197CLI. Farklı oranda sarımsak Farklı oranda sarımsak Allium sativum L Allium sativum L ilavesinin set ve stirred tipi yoğurtların bazı özellikleri veilavesinin set ve stirred tipi yoğurtların bazı özellikleri veraf ömrüne etkisiraf ömrüne etkisiGÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.Tükiye 9. Gıda Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 - 26 Mayıs 2006, ss.865CLII. Farklı probiyotik bakterilerle üretilen muzlu yoğurtların bazı kalite özelliklerinin muhafazaFarklı probiyotik bakterilerle üretilen muzlu yoğurtların bazı kalite özelliklerinin muhafazasüresince değişimisüresince değişimiÇAKMAKÇI S., TURGUT T., ÇETİN B., ERDOĞAN A., GÜRSES M.9. Gıda Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 - 26 Mayıs 2006, ss.811CLIII. Organik gıda üretimi ve gıda katkı maddeleriOrganik gıda üretimi ve gıda katkı maddeleriÇAKMAKÇI S., ÇAKMAKÇI R.4. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 29 Eylül - 01 Ekim 2005, ss.387-400CLIV. The last condition of microorganism content o f Tulum cheeses marketing in TurkeyThe last condition of microorganism content o f Tulum cheeses marketing in TurkeyŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S.International Dairy Symposium Recent Developments in Dairy Science and Technology, Isparta, Türkiye, 24 - 28Mayıs 2004, ss.96-99CLV. The effect o f The effect o f tocopherol tocopherol BHA and BHT on the TBA number and amounts o f antioxidant residue inBHA and BHT on the TBA number and amounts o f antioxidant residue inbutter samples stored at different temperaturesbutter samples stored at different temperaturesÇAKMAKÇI S., ÖZTÜRK YILMAZ S.3. NIZO dairy Conference, Papendal, Hollanda, 11 - 13 Haziran 2003CLVI. Probiyotik bakterilerin dondurma üretiminde kullanımıProbiyotik bakterilerin dondurma üretiminde kullanımıTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu- SEYES, İzmir, Türkiye, 22 - 23 Mayıs 2003, ss.277-281CLVII. Trabzon tereyağlarının yağ asidi kompozisyonunun tespitiTrabzon tereyağlarının yağ asidi kompozisyonunun tespitiŞENGÜL M., ÜNSAL M., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu- SEYES, İzmir, Türkiye, 22 - 23 Mayıs 2003, ss.363-365CLVIII. Sütte antibiyotik aranmasında kromatografik yöntemlerSütte antibiyotik aranmasında kromatografik yöntemlerBOROĞLU E., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu-SEYES, İzmir, Türkiye, 22 - 23 Mayıs 2003, ss.143-148CLIX. Süt ve ürünlerinde ultrason uygulamalarıSüt ve ürünlerinde ultrason uygulamalarıÇAKMAKÇI S., TURGUT T.Türkiye 7. Gıda Kongresi, Ankara, Türkiye, 22 - 24 Ekim 2002, ss.821-828CLX. TEL KADAYIF ÜRETİMİNDE PEYNİRALTI SUYU KULLANIMININ TAZE VE DEPOLANMIŞ KADAYIFTEL KADAYIF ÜRETİMİNDE PEYNİRALTI SUYU KULLANIMININ TAZE VE DEPOLANMIŞ KADAYIFKALİTESİNE ETKİSİKALİTESİNE ETKİSİAydın F., Çakmakcı S., Bakırcı İ.



TÜBİTAK-EBİLTEM AGRO ENDÜSTRİ ARGE PROJE PAZARI, İzmir, Türkiye, 30 - 31 Mayıs 2002, ss.26-0CLXI. Erzincan Erzincan Şavak Şavak Tulum peynirinden izo le edilen Lactobacillus ların Mikrobiyal İdentifikasyon SistemTulum peynirinden izo le edilen Lactobacillus ların Mikrobiyal İdentifikasyon SistemMIS MIS kullanılarak tanımlanmasıkullanılarak tanımlanmasıŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 7. Gıda Kongresi, Ankara, Türkiye, 22 Mayıs - 24 Ekim 2002, ss.407-414CLXII. Molecular identification of bacterial and fungal species iso lated from spoiled butter samplesMolecular identification of bacterial and fungal species iso lated from spoiled butter samplesÖZTÜRK YILMAZ S., ŞAHİN F., ÇAKMAKÇI S.1. Eurasian Congress on Molecular Biotechnology, Trabzon, Türkiye, 17 - 20 Ekim 2001CLXIII. Süt ve yoğurdun B2 vitamini ve bazı mikroorganizma içeriğinin muhafaza süresince değişimiSüt ve yoğurdun B2 vitamini ve bazı mikroorganizma içeriğinin muhafaza süresince değişimiÇAKMAKÇI S., TÜRKOĞLU H., TURGUT T.XII. Biyoteknoloji Kongresi, Ayvalık/Balıkesir, Türkiye, 17 - 21 Eylül 2001CLXIV. The effects o f various light source The effects o f various light source illumination intensity and storage period on the B2 and Cillumination intensity and storage period on the B2 and Cvitamins losses in pasteurized milkvitamins losses in pasteurized milkTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.Blacksea and Central Asian Symposium on Food Technology, Ankara, Türkiye, 12 - 16 Eylül 2000, ss.52CLXV. Süt işletmelerimizde kullanılan ticari sıvı peynir  mayalarının bazı mikroorganizma içeriğiSüt işletmelerimizde kullanılan ticari sıvı peynir  mayalarının bazı mikroorganizma içeriğiÇAKMAKÇI S., BOROĞLU E.VI. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu Tebliğler Kitabı ”Süt Mikrobiyolojisi ve Katkı Maddeleri, Tekirdağ, Türkiye, 21 -22 Mayıs 2000, ss.489-492CLXVI. Tereyağında antioksidan kullanımıTereyağında antioksidan kullanımıÇAKMAKÇI S., ÖZTÜRK YILMAZ S.VI. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu Tebliğler Kitabı "Süt Mikrobiyolojisi ve Katkı Maddeleri, Tekirdağ, Türkiye, 21 -26 Mayıs 2000, ss.458-464CLXVII. Yoğurdun antitümör ve antikanserojenik özelliğiYoğurdun antitümör ve antikanserojenik özelliğiÇAKMAKÇI S., ÖZTÜRK YILMAZ S.2000'li Yıllarda Gıda Bilimi ve Teknolojisi Kongresi, İzmir, Türkiye, 18 - 21 Ekim 1999, ss.69CLXVIII. Peyniraltı suyu proteinlerinin bazı gıdalardaki fonksiyonel ve besinsel özellikleriPeyniraltı suyu proteinlerinin bazı gıdalardaki fonksiyonel ve besinsel özellikleriÇAKMAKÇI S., ŞENGÜL M.2000'li Yıllarda Gıda Bilimi ve Teknolojisi Kongresi,, İzmir, Türkiye, 18 - 20 Ekim 1999, ss.72CLXIX. Erzincan Tulum (Şavak) peynirinin bazı kalite kriterleri üzerine ambalaj materyali ve o lgunlaşmaErzincan Tulum (Şavak) peynirinin bazı kalite kriterleri üzerine ambalaj materyali ve o lgunlaşmasüresinin etkisisüresinin etkisiŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S.Doğu Anadolu Tarım Kongresi, Erzurum, Türkiye, 14 - 18 Eylül 1998, ss.1687-1698CLXX. Kaşar peynirinde o lgunlaşma derecesi ve kazein fraksiyonları üzerine proteaz ve lipaz kullanımınınKaşar peynirinde o lgunlaşma derecesi ve kazein fraksiyonları üzerine proteaz ve lipaz kullanımınınetkisietkisiÇAĞLAR A., ÇAKMAKÇI S.Gıda Mühendisliği Kongresi, Gaziantep, Türkiye, 16 - 18 Haziran 1998CLXXI. Trabzon tereyağlarının bazı fiziksel ve kimyasal özelliklerinin tespitiTrabzon tereyağlarının bazı fiziksel ve kimyasal özelliklerinin tespitiŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S., Ünsal M.5. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Tekirdağ, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 1998, ss.230-243CLXXII. Erzincan Tulum Erzincan Tulum Şavak Şavak Peynirinin geleneksel metotla üretimi ve üretim teknolo jisinin geliştirilmesiPeynirinin geleneksel metotla üretimi ve üretim teknolo jisinin geliştirilmesiÇAKMAKÇI S.V. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu "Geleneksel Süt Ürünleri", Tekirdağ, Türkiye, 21 - 22 Mayıs 1998, ss.117-125CLXXIII. Ambalaj materyali ve o lgunlaşma süresinin Tulum peynirlerinin bazı mikroorganizma içeriğine etkisiAmbalaj materyali ve o lgunlaşma süresinin Tulum peynirlerinin bazı mikroorganizma içeriğine etkisiŞengül M., Çakmakçı S.10. KÜKEM Kongresi, Mersin, Türkiye, 4 - 06 Haziran 1997, ss.1CLXXIV. Ambalaj Ambalaj Materyali ve o lgunlaşma süresinin Tulum peynirlerinin bazı mikroorganizma içeriğine etkisiMateryali ve o lgunlaşma süresinin Tulum peynirlerinin bazı mikroorganizma içeriğine etkisiŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S.10. KÜKEM Kongresi, Mersin, Türkiye, 4 - 06 Haziran 1997, ss.1CLXXV. İçme sütüne işlenecek çiğ sütün özellikleri ve uygulanacak testlerİçme sütüne işlenecek çiğ sütün özellikleri ve uygulanacak testlerÇakmakçı S., Bakırcı İ., Akyüz N.
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