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TAHMAS KAHYAOĞLU D., ŞİMŞEK E., ÇAKMAKÇI S.The 3rd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Saraybosna, Bosna-Hersek, 1 -04 Ekim 2015LXXXV. Probiotic and sensory properties o f yoghurt supplemented with Lactobacillus acidophilus strain and green teaÇAKMAKÇI S., ÖZ E., AKŞEHİR K., POLAT A., ILGAZ Ş.Third International Congress on CoCoa Coffee and Tea 2015, Aveiro, Portekiz, 22 - 24 Haziran 2015LXXXVI. Effects o f Lactobacillus acidophilus strain and green tea on some properties o f yoghurts  ÇAKMAKÇI S., AKŞEHİR K., CHERAGHİ K. S., POLAT A., ÖZHAMAMCI İ., ŞAT İ. G.Third International Congress on CoCoa Coffee and Tea 2015, Aveiro, Portekiz, 22 - 24 Haziran 2015LXXXVII. Gıda katkı maddesi algısı ve ülkemizde doğal ve yapay gıda katkı maddesi kullanımına genel bir  bakış ÇAKMAKÇI S.Doğal Beslenme ve Yaşam Boyu Sağlık Zirvesi' 2015, Sapanca, Türkiye, 20 - 23 Mayıs 2015LXXXVIII. Organik ve geleneksel süte genel bir  bakış ÇAKMAKÇI S., CEYLAN Z. G.Ekoloji 2015 Sempozyumu Bildiri Özeti Kitapçığı, Sinop, Türkiye, 6 - 09 Mayıs 2015LXXXIX. Distinguished local food    Köpüklü OrcikTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.The 3rd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Saraybosna, Bosna-Hersek, 1 -04 Ekim 2015XC. Erzincan Tulum peyniri üretim teknolo jisi ÇAKMAKÇI S.Tulum Peyniri Çalıştayı, Erzincan, Türkiye, 16 - 17 Mart 2015XCI. Yeni Bir  Dondurma Çeşidi Üretiminde Kumkuat (Fortunella margarita) ‘ In Kullanim İmkanlari   ÇAKMAKÇI S., TOPDAŞ E. F., ÇAKIR Y., FIRAT M. Ç., HAN h., ANNAKKAYA p.Gıda Mühendisliği 5. Öğrenci Kongresi, Türkiye, 24 - 25 Nisan 2014XCII. Yeni Bir  Dondurma Çeşidi Üretiminde Kumkuat (Fortunella Margarita)'ın Kullanım İmkanları ÇAKMAKÇI S., TOPDAŞ E. F., ÇAKIR Y., FIRAT M. Ç., han h., annakkaya p.Gıda Mühendisliği 5. Öğrenci Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 - 25 Mayıs 2014, ss.95XCIII. Çoruh Vadisinde gıda ve gıda katkı amaçlı kullanılabilen bitkisel kaynaklarÇAKMAKÇI S., ERDOĞAN Ü., ÇAKMAKÇI R.Ekoloji 2014 Sempozyumu, Gazimagusa, Kıbrıs (Kktc), 1 - 04 Mayıs 2014XCIV. Yeni bir  dondurma çeşidi üretiminde kumkuat   Fortunella margarita  ın kullanım imkanları  PosterüçüncülüğüÇAKMAKÇI S., TOPDAŞ E. F., ÇAKIR Y., FIRAT M. Ç., KALIN P.5. Gıda Mühendisliği Öğrenci Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 - 25 Nisan 2014XCV. Çiğ koyun sütünden üretilen Erzincan Tulum peynirinde o lgunlaşma süresince aroma bileşiklerindeki değişim  P  287  4  Geleneksel Gıdalar Smpozyumu  AdanaÇAKIR Y., ÇAKMAKÇI S., HAYALOĞLU A. A.4. Geleneksel Gıdalar Smpozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014XCVI. Geleneksel  gıdalar ve organik tarım  P  286  17 19 Nisan 2014  AdanaÇAKMAKÇI S., ÇAKMAKÇI R.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Türkiye, 17 - 19 Nisan 2014XCVII. Capable o f some mycotoxins production of Penicillium roqueforti strains iso lated moldy Civil cheese   ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M., HAYALOĞLU A. A., ŞEKERCİ P., ÇETİN B., DAĞDEMİR E.2013 EFFoST Annual meeting: Bio-based Technologies in the Context of European Food Innovation Systems,Bologna, İtalya, 12 - 15 Kasım 2013XCVIII. Safety in terms of some toxins o f Mouldy Civil cheese ripened by defined strains o f Penicillium   roquefortiÇAKMAKÇI S., GÜRSES M., HAYALOĞLU A. A., ÇETİN B., DAĞDEMİR E., ŞEKERCİ P.The 2nd International Symposium on " Traditional Foods from Adriatic to Caucasus", Struga (Ohrid Lake),



Makedonya, 24 - 26 Ekim 2013, ss.27XCIX. Tel kadayıf  a Turkish dessert  production  consumption and the use of wheyAYDIN F., ÇAKMAKÇI S.The 2nd International Symposium on "Traditional Foods from Adriatic to Caucasus", Struga (Ohrid Lake),Makedonya, 24 - 26 Ekim 2013, ss.225C. An in vitro  investigation of antimicrobial activity o f black cumin     Nigella sativa L    essential o il ÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., ÇAKIR Y.1 st Mediterranean Symposium on Medicinal and Aromatic Plants (MESMAP, 2013, Gazimagusa, Kıbrıs (Kktc), 17 -20 Nisan 2013, ss.237CI. Çörekotu  Nigella sativa L    ilavesinin Erzincan Tulum peynirinde antimikrobiyal etkisinin araştırılmasıÇAKIR Y., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yenilikçi Yaklaşımlar Sempozyumu., Denizli, Türkiye, 15 - 16 Kasım 2012CII. Yoğurt ve kremadan farklı kültür kombinasyonları ile üretilen tereyağlarında bazı kalite özelliklerinin tespitiGÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yenilikçi Yaklaşımlar Sempozyumu, Denizli, Türkiye, 15 - 16 Kasım 2012CIII. Yeni bir  stabilizatör o larak kenger    Gundelia tournefortii L    in dondurma üretiminde kullanılabilmeimkanlarının araştırılmasıÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.Süt Endüstrisinde Yenilikçi Yaklaşımlar Sempozyumu, Denizli, Türkiye, 15 - 16 Kasım 2012CIV. Potansiyel Küflü Peynirimiz: Bir  Penicillium roqueforti Suşu ile Olgunlaştırılan Civil Peynirlerde  Proteoliz, Mikrobiyolo jik Durum ve Uçucu Bileşenler ÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E., HAYALOGLU A. A., GÜRSES M., ÇETİN B.Süt Endüstrisinde Yenilikçi Yaklaşımlar Sempozyumu,, Denizli, Türkiye, 15 - 16 Kasım 2012, ss.14-15CV. Süt Ürünlerinin Duyusal Kalitesi Üzerine Balık Yağı Kullanımının EtkisiGÜNDOĞDU E., YILDIZ H., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 11. Gıda Kongresi, Hatay, Türkiye, 10 - 12 Ekim 2012CVI. Mikrobiyal bir  polisakkarit   Ksantan gam ve gıda katkı maddesi o larak kullanımı YILDIZ H., GÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 11. Gıda Kongresi, Hatay, Türkiye, 10 - 12 Ekim 2012CVII. Süt Ürünlerinin Duyusal Kalitesi Üzerine Balık Yağı Kullanımının EtkisiGÜNDOĞDU E., YILDIZ H., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 11. Gıda Kongresi, Hatay, Türkiye, 10 - 12 Ekim 2012, ss.283CVIII. Erzincan Tulum  Şavak  Peyniri ve Benzeri PeynirlerimizÇAKMAKÇI S., ÇAKIR Y.3. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012CIX. Kuzu Gömlek Sarma pilavıÇAKMAKÇI S., YİĞİT M.3. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012, ss.790CX. Küflü Civil Peynirin Kimyasal Kompozisyonu ve Uçucu Aroma Bileşenleri  3  Geleneksel GıdalarSempozyumuÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E., DAĞDEMİR E., HAYALOĞLU A. A., TAHMAS KAHYAOĞLU D.3. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012CXI. Kolostrumdan yapılan fonksiyonel bir  ürün   AğuzGÜNDOĞDU E., YILDIZ H., ÇAKMAKÇI S.3. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012CXII. Yağ asitlerinin sağlık ve beslenme üzerine etkileriÇAKMAKÇI S., TAHMAS KAHYAOĞLU D.Tarım Kongresi, Çankırı, Türkiye, 21 - 23 Nisan 2012CXIII. Çörekotu  Bileşimi ve önemiÇAKMAKÇI S., ÇAKIR Y.



7. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 24 Kasım 2010 - 26 Kasım 2011CXIV. Süt ve süt ürünlerinde fenolik maddelerin önemi ve kullanımıGÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S.7. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 24 - 26 Kasım 2011CXV. Chemistry, Microbiology and Volatile Profiles o f Butter made using Cream or Yogurt in Turkey  ÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., TAHMAS KAHYAOĞLU D., HAYALOĞLU A. A.9th Euro Fed Lipid Congress, Rotterdam, Hollanda, 18 - 21 Eylül 2011CXVI. Küflü Civil peynirin mikrobiyolo jik özellikleri ÇETİN B., ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.1. Uluslararası Adriyatik’ten Kafkaslara Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Tekirdağ, Türkiye, 15 - 17 Nisan 2011CXVII. The effect o f carrot juice and sugar on some quality properties o f yogurt during the storage period   ÇAKMAKÇI S., ERKAYA T., TAHMAS KAHYAOĞLU D., ÇEBİ K.11 th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Kahire, Mısır, 1 - 03 Kasım 2010, ss.78CXVIII. Researches based on fat constants for  determination of adulteration of butter by margarine  TAHMAS KAHYAOĞLU D., ÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.11 th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Kahire, 1 - 03 Kasım 2010, ss.1CXIX. Morphotypic  molecular and mycotoxicologic properties o f dominant fungi from Mouldy Civil cheese   ÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., GÜRSES M., DAĞDEMİR E., HAYALOĞLU A. A.11 th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Kahire, Mısır, 1 - 03 Kasım 2010, ss.10CXX. Morphotypic and molecular identification and detection of mycotoxicologic properties o f dominant  filamentous fungi from mouldy Civil cheese  ÇAKMAKÇI S., ÇETİN B., GÜRSES M., DAĞDEMİR E., HAYALOĞLU A. A.11th Egyptian Conference of Dairy Science and Technology, Cairo, Mısır, 1 - 03 Kasım 2010CXXI. The effect o f carrot juice and sugar on some quality properties o f yogurt during storage period   ÇAKMAKÇI S., ERKAYA KOTAN T., TAHMAS KAHYAOĞLU D., ÇEBİ K.11th Egyptian Conference for Dairy Science and Technology, Mısır, 1 - 03 Kasım 2010, ss.19CXXII. The determination of aroma compounds of butters produced from yoghurt and cream during thestorage periodGÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S.9th Euro Fed Lipid Congress, Rotterdam, Hollanda, 18 Eylül 2011 - 21 Eylül 2010, ss.246CXXIII. Effect o f black cumin   Nigella sativa L    essential o il on the stability o f cow milk butte  ÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E., DAĞDEMİR E., ÇAKMAKÇI R.9th Euro Fed Lipid Congress, Rotterdam, Hollanda, 18 Eylül 2011 - 21 Eylül 2010, ss.247CXXIV. Erzincan Tulum Peyniri  Şavak PeyniriÇAKMAKÇI S.1. Uluslararası Adriyatikten Kafkaslara Geleneksel Gıdalar Sempozyumu., Tekirdağ, Türkiye, 15 - 17 Nisan 2010,ss.71-73CXXV. Küflü civil peynirin (Erzurum) mikrobiyolo jik özellikleri ÇETİN B., ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.The 1st International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus”, Tekirdağ, Türkiye, 15 - 17Nisan 2010, ss.319CXXVI. Organik süt üretimi  özellikleri ve Türkiyedeki durumÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.International Conference On Organic Agriculture in Scope of Environmental Problems, Gazimagusa, Kıbrıs (Kktc), 3- 07 Şubat 2010, ss.154CXXVII. Muhafaza yöntemi ve süresinin Civil peynirinin proteoliz düzeyi ve bazı kalite özelliklerine etkileriCAMBAZTEPE F., ÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Denizli, Türkiye, 19 - 21 Kasım 2009CXXVIII. Maillard reaksiyonu ürünlerinin antioksidan aktivitesiÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E., GÜNDOĞDU E.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Kemer/Antalya, Türkiye, 6 - 08 Kasım 2009, ss.613



CXXIX. Lactobacillus acidophilus DSMZ 20079 suşunun safra tuzlarına karşı dayanıklılığının belirlenmesiTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Kemer/Antalya, Türkiye, 6 - 08 Kasım 2009, ss.547CXXX. Bazı kekik uçucu yağlarının probiyotik mikroorganizmalar üzerine etkileriÇETİN B., ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.6. Gıda Mühendisliği Kongresi, Kemer/Antalya, Türkiye, 6 - 08 Kasım 2009, ss.611CXXXI. Our Local Milk Product: “İspir  Kaymağı ÇAKMAKÇI S.International Rural Development Symposium’09, İspir/ERZURUM, Türkiye, 25 - 27 Eylül 2009CXXXII. Gıda katkı maddeleriÇAKMAKÇI S.International Rural Development Symposium’xx09, Erzurum, Eylül 2009, İspir/ERZURUM, Türkiye, 25 - 27 Eylül2009CXXXIII. Şirdenden Geleneksel Olarak Üretilen Sıvı Peynir  Mayalarının Bazı Kalite Özellikleri ÇAKMAKÇI S., GÜRSES M.2. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009CXXXIV. Karın Kaymağı peyniriTURGUT T., ÇETİN B., ŞENGÜL M., ÇAĞLAR A., ÇAKMAKÇI S.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.743-745CXXXV. İspir  Kaymağı Yapılışı ve bazı özellikleri üzerine araştırmalar ÇAKMAKÇI S.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009CXXXVI. Unutulmakta o lan geleneksel peynirlerimizden   Kırmızı Peynir    ve bazı özellikleriÖZDER G., YILDIZ M., ÇAKMAKÇI S.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.847-850CXXXVII. Her yönüyle  Erzincan Tulum PeyniriÇAKMAKÇI S., HAYALOĞLU A. A., KOLÇAK M.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.750-753CXXXVIII. Civil Peynir    ve bazı özellikleriÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E., ÇETİN B., TAHMAS KAHYAOĞLU D.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.746-749CXXXIX. Kızılcıklı Pekmez.Çakmakçı S., Tosun M., Çakmakçı R.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.96CXL. Çakmakçı S., Tosun, M., Çakmakçı, R.,2009. Kızılcıklı Pekmez. , 27–29 Mayıs, 96, Van. Çakmakçı S., TOSUN M., Çakmakçı R.II. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Van, Türkiye, 27 - 29 Mayıs 2009, ss.96CXLI. Tereyağı  krema ve sade yağda aroma bileşenleriÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E.Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Denizli, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2009CXLII. Bazı probiyotik bakterilerin Dondurma üretiminde kullanımıTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.Pamukkale Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2009, ss.43-44CXLIII. Effect o f essential o ils Thymus haussknechtii and Origanum acutidens on butter stability  DAĞDEMİR E., ÇAKMAKÇI S., GÜNDOĞDU E.6 th Euro Fed Lipid Congress: Oils, Fats and Lipids in the 3rd Millennium, Atina, Yunanistan, 7 - 10 Eylül 2008,ss.148CXLIV. Probiyotik Bakterilerin Bağışıklık Sistemi Üzerine EtkileriÇAKMAKÇI S., TURGUT T.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.763CXLV. Peynirde o lgunlaşma



ÇAKMAKÇI S.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.761-762CXLVI. Bifidobacterium bifidum DSMZ 20056 un Asitlige Dirençliliğinin BelirlenmesTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.769-772CXLVII. Probiyotiklerin pato jenlerle rekabeti ve bazı sindirim sistemi bozukluklarına etkileri ÇAKMAKÇI S., TURGUT T.10. Gıda Kongresi, Erzurum, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2008, ss.765-768CXLVIII. Functional and nutritional properties o f lecithin  DAĞDEMİR E., ÇAKMAKÇI S.2nd International Congress on Food and Nutrition, İstanbul, Türkiye, 24 - 26 Ekim 2007CXLIX. Determination of acid stability o f Lactobacillus acidophilus DSMZ 20079 TURGUT T., ÇAKMAKÇI S.2nd International Congress on Food and Nutrition, İstanbul, Türkiye, 24 - 26 Ekim 2007CL. Determination of  L    acidophilus DSMZ 20079TURGUT T., ÇAKMAKÇI S.2nd International Congress on Food and Nutrition, 24 - 26 Eylül 2007, ss.197CLI. Farklı oranda sarımsak  Allium sativum L  ilavesinin set ve stirred tipi yoğurtların bazı özellikleri veraf ömrüne etkisiGÜNDOĞDU E., ÇAKMAKÇI S., DAĞDEMİR E.Tükiye 9. Gıda Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 - 26 Mayıs 2006, ss.865CLII. Farklı probiyotik bakterilerle üretilen muzlu yoğurtların bazı kalite özelliklerinin muhafazasüresince değişimiÇAKMAKÇI S., TURGUT T., ÇETİN B., ERDOĞAN A., GÜRSES M.9. Gıda Kongresi, Bolu, Türkiye, 24 - 26 Mayıs 2006, ss.811CLIII. Organik gıda üretimi ve gıda katkı maddeleriÇAKMAKÇI S., ÇAKMAKÇI R.4. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Türkiye, 29 Eylül - 01 Ekim 2005, ss.387-400CLIV. The last condition of microorganism content o f Tulum cheeses marketing in Turkey   ŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S.International Dairy Symposium Recent Developments in Dairy Science and Technology, Isparta, Türkiye, 24 - 28Mayıs 2004, ss.96-99CLV. The effect o f   tocopherol  BHA and BHT on the TBA number and amounts o f antioxidant residue in  butter samples stored at different temperaturesÇAKMAKÇI S., ÖZTÜRK YILMAZ S.3. NIZO dairy Conference, Papendal, Hollanda, 11 - 13 Haziran 2003CLVI. Probiyotik bakterilerin dondurma üretiminde kullanımıTURGUT T., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu- SEYES, İzmir, Türkiye, 22 - 23 Mayıs 2003, ss.277-281CLVII. Trabzon tereyağlarının yağ asidi kompozisyonunun tespitiŞENGÜL M., ÜNSAL M., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu- SEYES, İzmir, Türkiye, 22 - 23 Mayıs 2003, ss.363-365CLVIII. Sütte antibiyotik aranmasında kromatografik yöntemlerBOROĞLU E., ÇAKMAKÇI S.Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu-SEYES, İzmir, Türkiye, 22 - 23 Mayıs 2003, ss.143-148CLIX. Süt ve ürünlerinde ultrason uygulamalarıÇAKMAKÇI S., TURGUT T.Türkiye 7. Gıda Kongresi, Ankara, Türkiye, 22 - 24 Ekim 2002, ss.821-828CLX. TEL KADAYIF ÜRETİMİNDE PEYNİRALTI SUYU KULLANIMININ TAZE VE DEPOLANMIŞ KADAYIFKALİTESİNE ETKİSİAydın F., Çakmakcı S., Bakırcı İ.



TÜBİTAK-EBİLTEM AGRO ENDÜSTRİ ARGE PROJE PAZARI, İzmir, Türkiye, 30 - 31 Mayıs 2002, ss.26-0CLXI. Erzincan  Şavak  Tulum peynirinden izo le edilen Lactobacillus ların Mikrobiyal İdentifikasyon Sistem   MIS  kullanılarak tanımlanmasıŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S.Türkiye 7. Gıda Kongresi, Ankara, Türkiye, 22 Mayıs - 24 Ekim 2002, ss.407-414CLXII. Molecular identification of bacterial and fungal species iso lated from spoiled butter samples   ÖZTÜRK YILMAZ S., ŞAHİN F., ÇAKMAKÇI S.1. Eurasian Congress on Molecular Biotechnology, Trabzon, Türkiye, 17 - 20 Ekim 2001CLXIII. Süt ve yoğurdun B2 vitamini ve bazı mikroorganizma içeriğinin muhafaza süresince değişimiÇAKMAKÇI S., TÜRKOĞLU H., TURGUT T.XII. Biyoteknoloji Kongresi, Ayvalık/Balıkesir, Türkiye, 17 - 21 Eylül 2001CLXIV. The effects o f various light source    illumination intensity and storage period on the B2 and C vitamins losses in pasteurized milk  TURGUT T., ÇAKMAKÇI S.Blacksea and Central Asian Symposium on Food Technology, Ankara, Türkiye, 12 - 16 Eylül 2000, ss.52CLXV. Süt işletmelerimizde kullanılan ticari sıvı peynir  mayalarının bazı mikroorganizma içeriği  ÇAKMAKÇI S., BOROĞLU E.VI. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu Tebliğler Kitabı ”Süt Mikrobiyolojisi ve Katkı Maddeleri, Tekirdağ, Türkiye, 21 -22 Mayıs 2000, ss.489-492CLXVI. Tereyağında antioksidan kullanımıÇAKMAKÇI S., ÖZTÜRK YILMAZ S.VI. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu Tebliğler Kitabı "Süt Mikrobiyolojisi ve Katkı Maddeleri, Tekirdağ, Türkiye, 21 -26 Mayıs 2000, ss.458-464CLXVII. Yoğurdun antitümör ve antikanserojenik özelliğiÇAKMAKÇI S., ÖZTÜRK YILMAZ S.2000'li Yıllarda Gıda Bilimi ve Teknolojisi Kongresi, İzmir, Türkiye, 18 - 21 Ekim 1999, ss.69CLXVIII. Peyniraltı suyu proteinlerinin bazı gıdalardaki fonksiyonel ve besinsel özellikleri ÇAKMAKÇI S., ŞENGÜL M.2000'li Yıllarda Gıda Bilimi ve Teknolojisi Kongresi,, İzmir, Türkiye, 18 - 20 Ekim 1999, ss.72CLXIX. Erzincan Tulum (Şavak) peynirinin bazı kalite kriterleri üzerine ambalaj materyali ve o lgunlaşma süresinin etkisiŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S.Doğu Anadolu Tarım Kongresi, Erzurum, Türkiye, 14 - 18 Eylül 1998, ss.1687-1698CLXX. Kaşar peynirinde o lgunlaşma derecesi ve kazein fraksiyonları üzerine proteaz ve lipaz kullanımının   etkisiÇAĞLAR A., ÇAKMAKÇI S.Gıda Mühendisliği Kongresi, Gaziantep, Türkiye, 16 - 18 Haziran 1998CLXXI. Trabzon tereyağlarının bazı fiziksel ve kimyasal özelliklerinin tespiti ŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S., Ünsal M.5. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, Tekirdağ, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 1998, ss.230-243CLXXII. Erzincan Tulum  Şavak  Peynirinin geleneksel metotla üretimi ve üretim teknolo jisinin geliştirilmesi ÇAKMAKÇI S.V. Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu "Geleneksel Süt Ürünleri", Tekirdağ, Türkiye, 21 - 22 Mayıs 1998, ss.117-125CLXXIII. Ambalaj materyali ve o lgunlaşma süresinin Tulum peynirlerinin bazı mikroorganizma içeriğine etkisi Şengül M., Çakmakçı S.10. KÜKEM Kongresi, Mersin, Türkiye, 4 - 06 Haziran 1997, ss.1CLXXIV. Ambalaj  Materyali ve o lgunlaşma süresinin Tulum peynirlerinin bazı mikroorganizma içeriğine etkisi ŞENGÜL M., ÇAKMAKÇI S.10. KÜKEM Kongresi, Mersin, Türkiye, 4 - 06 Haziran 1997, ss.1CLXXV. İçme sütüne işlenecek çiğ sütün özellikleri ve uygulanacak testler Çakmakçı S., Bakırcı İ., Akyüz N.
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Kongre ve Sempozyum Katılımı FaaliyetleriICONFOOD’23 2nd International Congress on Food Researches, Moderatör, Sivas, Türkiye, 2024GANUD 2023, Moderatör, İstanbul, Türkiye, 2023International Conference on Gastronomy, Nutrition and Dietetics-V, Katılımcı, İstanbul, Türkiye, 2023GANUD-5 INTERNATIONAL CONFERENCE ON GASTRONOMY, NUTRITION AND DIETETICS, Panelist, İstanbul, Türkiye,20233. Ulusal Yusufeli Sempozyumu, Panelist, Artvin, Türkiye, 2023ICONFOOD’23 2nd International Congress on Food Researches, Panelist, Sivas, Türkiye, 20233. Ulusal Yusufeli Sempozyumu, Katılımcı, Artvin, Türkiye, 2023ICONFOOD’23 2nd International Congress on Food Researches, Katılımcı, Sivas, Türkiye, 20232. Uluslararası Geleneksel Gıdalar ve Sürdürülebilir Beslenme Sempozyumu, Moderatör, Mersin, Türkiye, 20232. Uluslararası Geleneksel Gıdalar ve Sürdürülebilir Beslenme Sempozyumu, Katılımcı, Mersin, Türkiye, 2023Yöresel Peynirlerin Yeni Nesil Tüketici ile Buluşması, Moderatör, Kars, Türkiye, 2023Yöresel Peynirlerin Yeni Nesil Tüketici ile Buluşması, Katılımcı, Kars, Türkiye, 2023



VI. INTERNATIONAL ANATOLIAN AGRICULTURE, FOOD, ENVIRONMENT AND BIOLOGY CONGRESS, Katılımcı, Kütahya,Türkiye, 2022VI. INTERNATIONAL ANATOLIAN AGRICULTURE, FOOD, ENVIRONMENT AND BIOLOGY CONGRESS, Moderatör, Kütahya,Türkiye, 20224. Uluslararası Palandöken Bilimsel Çalışmalar Kongresi, Katılımcı, Erzurum, Türkiye, 20224. Uluslararası Palandöken Bilimsel Çalışmalar Kongresi, Moderatör, Erzurum, Türkiye, 2022ISPEC 8th INTERNATIONAL CONFERENCE ON AGRICULTURE, ANIMAL SCIENCES AND RURAL DEVELOPMENT BINGOL,İzleyici / Dinleyici, Bingöl, Türkiye, 2021The Seventh International Mediterranean Symposium on Medicinal and Aromatic Plants, İzleyici / Dinleyici, İzmir,Türkiye, 2021INTERNATIONAL ANATOLIAN CONGRESS ON MEDICINAL AND AROMATIC PLANTS, Moderatör, Malatya, Türkiye, 2021INTERNATIONAL ANATOLIAN CONGRESS ON MEDICINAL AND AROMATIC PLANTS, Panelist, Malatya, Türkiye, 20213. International Baku Scientific Research Congress, Panelist, Baku, Azerbaycan, 20213. International Baku Scientific Research Congress, İzleyici / Dinleyici, Baku, Azerbaycan, 20215th INTERNATIONAL CONFERENCE ON COVID-19 STUDIES, Panelist, Ankara, Türkiye, 2021Türkiye 13. Gıda Kongresi, Katılımcı, Çanakkale, Türkiye, 2020Türkiye 13. Gıda Kongresi, Katılımcı, Çanakkale, Türkiye, 2020Türkiye 13. Gıda Kongresi, Katılımcı, Çanakkale, Türkiye, 2020Türkiye 13. Gıda Kongresi, Panelist, Çanakkale, Türkiye, 2020Türkiye 13. Gıda Kongresi, Katılımcı, Çanakkale, Türkiye, 20205th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life & Sport (NATURAL 2019), Panelist, Ankara,Türkiye, 20195th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life & Sport (NATURAL 2019), Davetli Konuşmacı,Ankara, Türkiye, 20195th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life & Sport (NATURAL 2019), Oturum Başkanı,Ankara, Türkiye, 20195th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life & Sport (NATURAL 2019), Panelist, Ankara,Türkiye, 20195th International Eurasian Congress on Natural Nutrition, Healthy Life & Sport (NATURAL 2019), Katılımcı, Ankara,Türkiye, 2019YÖREX DOĞU ANADOLU COĞRAFİ İŞARETLİ ÜRÜNLER ZİRVESİ, Katılımcı, Erzurum, Türkiye, 20193rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET 2019), Katılımcı, Bayburt, Türkiye, 20193rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET 2019), Panelist, Bayburt, Türkiye, 20193rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET 2019), Oturum Başkanı, Bayburt, Türkiye,20193rd International Conference on Advanced Engineering Technologies (ICADET 2019), Oturum Başkanı, Bayburt, Türkiye,20194. Uluslararası Anadolu Tarım, Gıda, Çevre ve Biyoloji Kongresi, Panelist, Adana, Türkiye, 20194. Uluslararası Anadolu Tarım, Gıda, Çevre ve Biyoloji Kongresi, Oturum Başkanı, Afyon, Türkiye, 20192. Ulusal Sütçülük Kongresi, Katılımcı, İzmir, Türkiye, 20194. Uluslararası Anadolu Tarım, Gıda, Çevre ve Biyoloji Kongresi, Oturum Başkanı, Afyon, Türkiye, 20192 nd International Congress on Engineering and Life Science, Panelist, İzmir, Türkiye, 2019International Congress on Engineering and Life Science (ICELIS 2019), Panelist, Kastamonu, Türkiye, 20194. Uluslararası Anadolu Tarım, Gıda Çevre ve Biyoloji Kongresi, Panelist, Afyon, Türkiye, 20192 nd International Congress on Engineering and Life Science-ICELIS, Katılımcı, Kastamonu, Türkiye, 20192 nd International Congress on Engineering and Life Science, Panelist, Kastamonu, Türkiye, 20193. International Congress on Engineering and Life Science-ICELIS, Katılımcı, Kastamonu, Türkiye, 2019International Congress on Engineering and Life Science (ICELIS 2019), Panelist, Kastamonu, Türkiye, 20192. Ulusal Sütçülük Kongresi, Oturum Başkanı, İzmir, Türkiye, 20192. Ulusal Sütçülük Kongresi, Panelist, İzmir, Türkiye, 20194.th Uluslararası Anadolu Tarım, Gıda, Çevre ve Biyoloji Kongresi, Katılımcı, Kastamonu, Türkiye, 2019



2. Ulusal Sütçülük Kongresi, Panelist, İzmir, Türkiye, 2019Teknokent Erzurumun Süt ve Et Durumu -Çalıştay, Katılımcı, Türkiye, 2019Innovations in Food Science and Human Nutrition, Katılımcı, Rome, İtalya, 2018The 4th International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus”, Katılımcı, Girne, Kıbrıs (Kktc), 2018International Congress on Engineering and Life Science-ICELIS, Katılımcı, Kastamonu, Türkiye, 2018
Davetli KonuşmalarErzincan Tulum peyniri nin yaylalardaki üreticilerinin (Göçerler, Şavaklar) sorunları ve çözüm önerileri (31 Ağustos2023), Konferans, Türkiye Radyo Televizyon Kurumu (TRT), Türkiye, Ağustos 2023Yöresel Peynirlerin Yeni Nesil Tüketici ile Buluşması , Çalıştay, Türkiye Gıda İnovasyon Platformu | TÜGİP, Türkiye,Haziran 2023Süt ve Süt Ürülerinde Coğrafi İşaret ve Önemi, Çalıştay, Atatürk Üniversitesi, Türkiye, Haziran 2022Gıda Katkı Maddeleri Konusunda Doğru Bilgilendirme, Konferans, TRT Erzurum Radyosu, Türkiye, Haziran 2022Süt Üzerine Herşey, Konferans, TRT Erzurum Radyosu, Türkiye, Mayıs 2021Coğrafi İşaret ve Önemi, Konferans, TRT Erzurum Radyosu, Türkiye, Mart 2021
BurslarVolarization of Sheep and Goat dairy Products in the Mediterranean, Present Technologies and Market Perspectives,CIHEAM-IAMZ- ENILIA- Fransa/Surgeres., Diğer Uluslararası Organizasyonlar, 2000 - 2020Bilim Adamı Yetiştirme Grubu Bursu (BAYG), TÜBİTAK, 1978 - 1979Bilim Adamı Yetiştirme Grubu Bursu, TÜBİTAK, 1976 - 1978
ÖdüllerÇakmakçı S., Çakmakçı R., Q1 kategorisi Makale Yayınlama Ödülü, Atatürk Üniversitesi, Mart 2023Çakmakçı S., Q2 SCI makale ödülü, Atatürk Üniversitesi Rektörlüğü, Ekim 2022
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