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Mezuniyet Çalışması, Undergraduate, 2020 - 2021Gıda İşlem Analiz Teknikleri II, Undergraduate, 2020 - 2021Engineering Thermodynamics, Undergraduate, 2021 - 2022Graduation Study II, Undergraduate, 2021 - 2022Gıda İşlem Analiz teknikleri -I, Undergraduate, 2021 - 2022Instrumental Analysis, Undergraduate, 2021 - 2022Food Process Analysis Techniques II, Undergraduate, 2020 - 2021Gıdalarda Spektrometrik ve Titrimetrik Analziler, Postgraduate, 2021 - 2022Enstrümental Analiz, Undergraduate, 2021 - 2022Instrumental Food Analysis, Undergraduate, 2021 - 2022Uzmanlık Alan DSersi, Postgraduate, 2020 - 2021Tahıl Ürünleri İşleme Teknolojisi, Undergraduate, 2019 - 2020Graduation Study, Undergraduate, 2020 - 2021Enstrümental Gıda Analizleri / Enstrümental Analiz, Undergraduate, 2019 - 2020Gıda İşlem Analiz Teknikleri-II, Undergraduate, 2019 - 2020Gıda Analizlerinde Spektrometrik ve Titrimetrik Analizler, Postgraduate, 2019 - 2020Gıda Analizlerinde Spektrometrik ve Titrimetrik Reaksiyonlar, Postgraduate, 2020 - 2021Mühendislik Termodinamiği, Undergraduate, 2019 - 2020Engineering Thermodynamics, Undergraduate, 2020 - 2021Food Process Analysis Techniques I, Undergraduate, 2020 - 2021Enstrümental Gıda Analizi / Enstrümental Analiz , Undergraduate, 2020 - 2021Enstirümental Analiz, Undergraduate, 2019 - 2020Tahıl Kimyası, Postgraduate, 2018 - 2019Tahıl Kimyası, Postgraduate, 2019 - 2020Tahıl Ürünleri İşleme Teknolojisi, Undergraduate, 2018 - 2019Gıda İşlem Analiz Teknikleri-I, Undergraduate, 2019 - 2020Mezuniyet Çalışması, Undergraduate, 2019 - 2020Mezuniyet Çalışması, Undergraduate, 2018 - 2019GİAT-2, Undergraduate, 2018 - 2019Mühendislik Termodinamik, Undergraduate, 2019 - 2020Enstrümental Gıda Analizleri, Undergraduate, 2019 - 2020Un Değirmenciliğinde Yeni Gelişmerler, Postgraduate, 2017 - 2018Tahıl Ürünleri İşlem Teknolojisi, Undergraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2014 - 2015, 2013 - 2014, 2011- 2012, 2010 - 2011, 2009 - 2010, 2008 - 2009, 2007 - 2008, 2006 - 2007Gıda Analizlerinde Spektrometri ve Titrimetrii Analizlerr, Postgraduate, 2017 - 2018GİAT-1, Undergraduate, 2018 - 2019Enstrümental Analiz, Undergraduate, 2018 - 2019Gıda Analizlerinde Spektrometrik Ve Fotometrik Analizler, Postgraduate, 2018 - 2019Tahıl Kimyası, Postgraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2014 - 2015, 2013 - 2014, 2012 - 2013Tahıl Ürünleri İşlem Teknolojisi-İkinci Öğrt., Undergraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2014 - 2015Gıda Analizlerinde Spektrometri ve Titrimetrii Analizlerr, Postgraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2014 -2015Bitkisel Yağ Teknolojisi, Undergraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2014 - 2015, 2013 - 2014, 2012 - 2013,2011 - 2012, 2010 - 2011, 2009 - 2010, 2008 - 2009, 2007 - 2008, 2006 - 2007, 2005 - 2006, 2004 - 2005, 2003 - 2004,2002 - 2003, 2001 - 2002, 2000 - 2001Enstrümental Analiz , Undergraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2014 - 2015, 2013 - 2014, 2012 - 2013,2011 - 2012, 2010 - 2011, 2009 - 2010, 2008 - 2009, 2007 - 2008, 2006 - 2007, 2005 - 2006, 2004 - 2005Mühendislik Termodinamiği-Örgün Öğretim, Undergraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2014 - 2015Tahıl Ürünleri İşlem Teknolojisi-Yaz Okulu, Undergraduate, 2016 - 2017, 2014 - 2015, 2013 - 2014, 2009 - 2010, 2006 -2007Mezuniyet Çalışması (Bitirme Tezi)-Yıllık-İkinci Öğretim, Undergraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2014 -



2015, 2013 - 2014, 2011 - 2012Mühendislik Termodinamiği-İkinci Öğretim, Undergraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016Gıda İşleme Analiz Teknikleri-I, Undergraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2014 - 2015, 2013 - 2014, 2012 -2013, 2011 - 2012, 2008 - 2009, 2007 - 2008, 2006 - 2007, 2005 - 2006, 2004 - 2005, 2003 - 2004, 2002 - 2003, 2001 -2002, 2000 - 2001, 1999 - 2000, 1998 - 1999, 1997 - 1998, 1996 - 1997Un Değirmenciliğinde Yeni Gelişmerler, Postgraduate, 2016 - 2017Gıda İşleme Analiz Teknikleri-II -İkinci Öğretim, Undergraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2013 - 2014, 2012 - 2013Gıda İşleme Analiz Teknikleri-I Örgün Öğretim, Undergraduate, 2017 - 2018Mezuniyet Çalışması (Bitirme Tezi)-Yıllık, Undergraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2014 - 2015, 2013 -2014, 2012 - 2013, 2011 - 2012, 2010 - 2011, 2009 - 2010, 2008 - 2009, 2007 - 2008, 2006 - 2007, 2005 - 2006, 2004 -2005, 2003 - 2004, 2002 - 2003, 2001 - 2002, 2000 - 2001, 1999 - 2000, 1998 - 1999, 1997 - 1998Enstrümental Analiz - İkinci Öğretim, Undergraduate, 2017 - 2018, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2014 - 2015, 2013 - 2014,2012 - 2013, 2011 - 2012Mühendislik Termodinamiği-Yaz okulu, Undergraduate, 2016 - 2017, 2015 - 2016Gıda Analizlerinde Spektrometri ve Titrimetrii Analizlerr, Postgraduate, 2015 - 2016Enstrümental Analiz -Yaz Okulu, Undergraduate, 2015 - 2016Gıda İşleme Analiz Teknikleri-I-İkinci Öğretim, Undergraduate, 2016 - 2017, 2015 - 2016, 2013 - 2014, 2012 - 2013, 2011- 2012Gıda İşleme Analiz Teknikleri-I Öğretim, Undergraduate, 2015 - 2016Tahıl Ürünleri İşlem Teknolojisi-Örgün Öğrt., Undergraduate, 2014 - 2015Tahıl ürünleri İşleme Teknolojisi - İkinci Öğretim, Undergraduate, 2013 - 2014Mühendislik Termodinamiği-İkinci Öğrt., Undergraduate, 2014 - 2015Enstrümental Analiz , Undergraduate, 2014 - 2015, 2013 - 2014, 2012 - 2013, 2011 - 2012, 2010 - 2011Enstrümental Analiz -Yaz Okulu, Undergraduate, 2014 - 2015, 2013 - 2014, 2012 - 2013, 2011 - 2012, 2010 - 2011, 2007- 2008, 2006 - 2007Enstrümental Analiz , Undergraduate, 2014 - 2015, 2013 - 2014, 2012 - 2013Mühendislik Termodinamiği-Yaz okulu, Undergraduate, 2014 - 2015Tahıl ürünleri İşleme Mühendisliği, Undergraduate, 2013 - 2014Tahıl Ürünleri İşlem Mühendisliği, Undergraduate, 2013 - 2014Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler - I, Undergraduate, 2013 - 2014Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler - I, Undergraduate, 2013 - 2014, 2012 - 2013Enstrümental Analiz , Undergraduate, 2013 - 2014Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler - II, Undergraduate, 2013 - 2014, 2012 - 2013Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler-II, Undergraduate, 2013 - 2014Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler - II, Undergraduate, 2012 - 2013Tahıl Teknolojisi-II-Örgün Öğrtm., Associate Degree, 2012 - 2013Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler - II, Undergraduate, 2012 - 2013Tahıl Teknolojisi-II-İkinci Öğretim, Associate Degree, 2012 - 2013Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler -I, Undergraduate, 2012 - 2013Mezuniyet Çalışması (Bitirme Tezi)-Yıllık-iİkinci Öğretim, Undergraduate, 2012 - 2013Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler - II, Undergraduate, 2012 - 2013Gıda Sanitasyon, Undergraduate, 2011 - 2012Enstrümental Analiz , Undergraduate, 2011 - 2012, 2010 - 2011Gıda Sanitasyon, Undergraduate, 2011 - 2012Gıda Mühendisliğinde Temel İşlemler - II, Undergraduate, 2011 - 2012Un Değirmenciliğinde Yeni Gelişmerler, Postgraduate, 2011 - 2012Tahıl Kimyası, Undergraduate, 2011 - 2012Laboratuvar Tekniği-I, Associate Degree, 2010 - 2011Gıdalarda Temel İşlem II, Associate Degree, 2010 - 2011Bitkisel Yağ Teknolojisi, Associate Degree, 2010 - 2011Laboratuvar Teknikleri-II, Associate Degree, 2010 - 2011



Gıda Teknolojisi, Associate Degree, 2009 - 2010Beslenme İlkeleri ve Menü Planlama, Associate Degree, 2009 - 2010Laboratuvar Tekniği-I, Associate Degree, 2009 - 2010Laboratuvar Tekniği-II, Associate Degree, 2009 - 2010Tahıl Kimyası, Postgraduate, 2008 - 2009, 2007 - 2008, 2004 - 2005, 2001 - 2002, 2000 - 2001, 1997 - 1998Tahıl Ürünleri İşlem Teknolojisi, Undergraduate, 2005 - 2006, 2004 - 2005, 2003 - 2004, 2002 - 2003, 2001 - 2002, 2000- 2001Gıda İşleme Analiz Teknikleri-II, Undergraduate, 2005 - 2006Tahıl Kimyası, Postgraduate, 2005 - 2006, 2002 - 2003, 1996 - 1997Gıda Mühendisliğine Giriş, Undergraduate, 2005 - 2006Gıda Üretimi ve Muhafaza Tek., Undergraduate, 2004 - 2005Uygulamalı Fırın Ürünleri Teknolojisi, Postgraduate, 2002 - 2003, 2001 - 2002, 1998 - 1999, 1997 - 1998Enstrümental Analiz , Undergraduate, 2003 - 2004, 2002 - 2003, 2001 - 2002, 2000 - 2001Enstrümental Analiz , Undergraduate, 2003 - 2004, 2002 - 2003, 2001 - 2002, 2000 - 2001, 1999 - 2000, 1998 - 1999,1997 - 1998, 1996 - 1997Un Değirmenciliğinde Yeni Gelişmerle, Postgraduate, 2000 - 2001Tahıl Ürünleri İşlem Teknolojisi, Undergraduate, 1999 - 2000, 1998 - 1999, 1997 - 1998, 1996 - 1997tahıl Öğütme Teknolojisi, Undergraduate, 1998 - 1999
Advising ThesesAdvising ThesesKotancılar H. G., Yumuşak Suların Hamur ve Ekmek Kalitesi Üzerine Etkisi, Postgraduate, Y.AYDIN(Student), 2023Kotancılar H. G., Sert Suların Hamur ve Ekmek Kalitesi Üzerine Etkisi, Postgraduate, B.KARACAN(Student), 2022Kotancılar H. G., Ekmek kadayıfında tam un ve farklı katkı madde kullanımının akrilamid ve hidroksimetil furfural ((HMF)üzerine etkisi, Postgraduate, P.CİVELEK(Student), 2021Kotancılar H. G., Mısır unu ve gam kullanımının ekmeğin bazı kalite özellikleri üzerine etkilerinin araştırılması,Postgraduate, N.İNAN(Student), 2020Kotancılar H. G., Tepsi kadayıfında ısıl işlem ve farklı katkı madde kullanımının akrilamid ve hidroksimetil furfural (HMF)üzerine etkisi, Doctorate, K.SEYYED(Student), 2019Kotancılar H. G., Tritikale unu ve gam kullanımının ekmeğin bazı kalite özellikleri üzerine etkilerinin araştırılması,Postgraduate, S.COŞKUN(Student), 2019KOTANCILAR H. G., Mısırlı Ekmeklerde Mısır Unu Seviyesi Ve Katkı Kullanımının Kalite Üzerine Etkisi, Postgraduate,H.GÜDÜK(Student), 2016KOTANCILAR H. G., Farklı Süre ve Sıcaklıklarda Kızartılan Tepsi Kadayıfının Akrilamid, HMF ve Duyusal ÖzelliklerininTespiti, Postgraduate, K.Seyyed(Student), 2014KOTANCILAR H. G., Vakfıkebir Ekmek Hamurundan Laktik Asit Bakterilerinin İzolasyonu-İdentifikasyonu ve EkmekÜretiminde Kullanılabilme İmkanları, Doctorate, K.Emre(Student), 2012KOTANCILAR H. G., Ekşi Hamur, Buğday, Çavdar, Yulaf Tam Unu Katkılı Ekmeklerin Kalitatif Özellikleri, Postgraduate,T.YAKAR(Student), 2010KOTANCILAR H. G., Trabzon Vakfıkebir Ekmeğinin Bayatlamasının Çeşitli Yöntemlerle Takibi ve Francala Ekmeği İleMukayesesi, Postgraduate, K.Emre(Student), 2006KOTANCILAR H. G., Ekşi Hamur Sisteminin Beyaz Tava Ekmeğinin Kalitesi Üzerine Etkisi, Postgraduate, P.UYSAL(Student),2004KOTANCILAR H. G., Vakfkebir Ekmeğinin Mikroflora ve Aroma Maddelerinin Tespiti, Doctorate, N.DİKBAŞ(Student), 2003KOTANCILAR H. G., Farklı Sıcaklık ve Sürelerde Muhafaza Edilen Kısmi Pişmiş Ekmeklerin Teknolojik ve MikrobiyolojikÖzellikleri, Doctorate, M.Murat(Student), 2002KOTANCILAR H. G., Yoğurma ve Fermentasyon Sürelerinin Hamur ve Ekmek Kalitesi Üzerine Etkisi, Postgraduate,A.BABAGİL(Student), 1999KOTANCILAR H. G., Farklı Yöntem Uygulanarak Elde Edilmiş Modifiye Nişastaların Kek Kalitesi Üzerine Etkileri,Postgraduate, M.Murat(Student), 1998



Jury MembershipsJury MembershipsAssociate Professor Exam, Associate Professor Exam, Giresun Üniversitesi, December, 2023Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Konya Teknik Üniversitesi, December, 2023Doctoral Examination, Doctoral Examination, Atatürk Üniversitesi, December, 2023Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Bayburt Üniversitesi, March, 2023Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, January, 2023Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Kilis 7 Aralık Üniversitesi, January, 2023Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Alanya Alaaddin Keykubat Üniversitesi, January, 2023Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Appointment Academic Staff, Selçuk Üniversitesi, August, 2022Appointment to Academic Staff - Associate Professorship, Appointment to Academic Staff - Associate Professorship, Ağrıİbrahim Çeçen Üniversitesi, June, 2022Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, May, 2022Academic Staff Examination, Academic Staff Examination, Atatürk Üniversitesi, October, 2021Post Graduate, Post Graduate, Pamukkale Üniversitesi, September, 2021Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Sivas Cumhuriyet Üniversitesi, September, 2021Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Eskişehir Osmangazi Üniversitesi, August, 2021Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, July, 2021Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, December, 2020Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Yalova Üniversitesi, December, 2020Academic Staff Examination, Academic Staff Examination, Atatürk Üniversitesi, October, 2020Academic Staff Examination, Academic Staff Examination, Atatürk Üniversitesi, October, 2020Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Appointment Academic Staff, Atatürk Üniversitesi, May, 2020Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, September, 2019Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Atatürk Üniversitesi, July, 2019Doctorate, Doctorate, Atatürk Üniversitesi, June, 2019Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, January, 2019Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, May, 2018Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Yardımcı Doçentlik Görev Süresinin Uzatılması Jüri Üyeliği,Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, February, 2018Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, February, 2018Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, July, 2017Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Necmettin Erbakan Üniversitesi, June, 2017Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Necmettin Erbakan Üniversitesi, March, 2017Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Necmettin Erbakan Üniversitesi, October, 2016Doctorate, Doktora Tez Savunma Jüri Üyeliği, Bayburt Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği AnabilimDalı, June, 2016Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Iğdır Üniversitesi Mühendislik Fakültesi, June, 2016Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2016Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Gaziantep Üniversitesi, June, 2016Associate Professor Exam, Doçentlik Sınav Jüri Üyeliği, Necmettin Erbakan Üniversitesi, June, 2016Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Çukurova Üniversitesi , June, 2016Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2016Academic Staff Examination, Academic Staff Examination, Atatürk Üniversitesi, September, 2015Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Profesörlük kadro ataması, Erzincan Üniversitesi MühendislikFakültesi, July, 2015Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Sınav Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, July, 2015



Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, July, 2015Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Yüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2015Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2015Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Sınavı Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2015Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2014Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2014Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2013Doctorate, Doktora Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği AnabilimDalı, June, 2013Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Yardımcı Doçentlik Atama Jüri Üyeliği, Atatürk ÜniversitesiNarman MYO, June, 2013Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2013Doctorate, Doktora Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği AnabilimDalı, June, 2012Doctorate, Doktora Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği AnabilimDalı, June, 2012Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2010Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2010Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2010Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2008Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2008Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2008Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2008Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2007Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2006Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2006Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2004Academic Staff Examination, Academic Staff Examination, Atatürk Üniversitesi, September, 2003Doctorate, Doktora Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği AnabilimDalı, June, 2003Doctorate, Doktora Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği AnabilimDalı, June, 2002
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Scientific RefereeingScientific RefereeingTUBITAK Project, 1002 - Quick Support Program, Ataturk University, Turkey, February 2023TUBITAK Project, 1002 - Quick Support Program, Hacettepe University, Turkey, December 2022Scientific Publication, Faculty of Agriculture, Department of Field Crops, Sakarya University Of Applied Sciences, Turkey,October 2021TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Isparta University OfApplied Sciences, Turkey, May 2021TUBITAK Project, 1002 - Quick Support Program, Necmettin Erbakan University, Turkey, May 2019TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Gaziantep University,Turkey, May 2019Industrial Thesis Project, DEMETER KİMYA VE GIDA SANAYİ TİCARET LİMİTED ŞİRKETİ, Turkey, May 2019TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Canakkale Onsekiz MartUniversity, Turkey, May 2019



TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Adana Alparslan TürkeşScience And Technology University, Turkey, May 2019TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Bitlis Eren University,Turkey, May 2019Industrial Thesis Project, Pak Gıda Üretim Ve Pazarlama A.Ş., , Turkey, May 2019TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Ankara University,Turkey, May 2019TUBITAK Project, 1002 - Quick Support Program, Bursa Gıda Ve Yem Merkez Arastırma Enstitüsü Müdürlügü , Turkey,January 2019TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Necmettin ErbakanUniversity, Turkey, December 2018TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Necmettin ErbakanUniversity, Turkey, December 2018Industrial Thesis Project, Selcuk University, Turkey, December 2018TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Hatay Mustafa KemalUniversity, Turkey, December 2018TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Kocaeli Health andTechnology University, Turkey, March 2018TUBITAK Project, 1003 - Priority Areas R&D Projects Support Program, Canakkale Onsekiz Mart University, Turkey,August 2017TUBITAK Project, 1003 - Priority Areas R&D Projects Support Program, Van Yüzüncü Yil University, Turkey, July 2017TUBITAK Project, 1002 - Quick Support Program, Aydin Adnan Menderes University, Turkey, May 2011TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Ankara University,Turkey, May 2011TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Bursa UludağUniversity, Turkey, May 2011TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Akdeniz University,Turkey, May 2011TUBITAK Project, 1001 - Program for Supporting Scientific and Technological Research Projects, Ataturk University,Turkey, March 2011TUBITAK Project, 1000 - Üniversitelerin Araştırma ve Geliştirme Potansiyelinin Arttırılmasına Yönelik Destek Programı,Ataturk University, Turkey, March 2011Journal of the Science of Food and Agriculture, SCI Journal, October 2010Turkish Journal of Acriculture and Forestry, SCI Journal, March 2010Yuzuncu Yıl Universty Journal of Agricultural Sciences, National Scientific Refreed Journal, November 2009Journal of the Science of Food and Agriculture, SCI Journal, October 2009Journal of Food Qualty, SCI Journal, June 2009Journal of the Science of Food and Agriculture, SCI Journal, May 2009Gıda Dergisi, National Scientific Refreed Journal, May 2008Journal of the Science of Food and Agriculture, SCI Journal, March 2008Journal of the Science of Food and Agriculture, SCI Journal, January 2008Journal of Food Qualty, SCI Journal, June 2007
MetricsMetricsPublication: 101 Citation (WoS): 86 Citation (Scopus): 125 H-Index (WoS): 5 H-Index (Scopus): 6



Representation and Promotion ActivitiesRepresentation and Promotion ActivitiesInstitutional Representation, Türk Eğitim Vakfı, Turkey, Erzurum, 2022 - 2022Institutional Representation, Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi, Turkey, Erzurum, 2022 - 2022Institutional Representation, Açık Cezaevi Müdürlüğü, Turkey, Erzurum, 2008 - 2008Institutional Representation, Açık Cezaevi Müdürlüğü, Turkey, Erzurum, 2004 - 2004Institutional Representation, Açık Cezaevi Müdürlüğü, Turkey, Erzurum, 2003 - 2003Institutional Representation, Açık Cezaevi Müdürlüğü, Turkey, Erzurum, 2003 - 2003Institutional Representation, 9.Kolordu Komutanlığı, Turkey, Erzurum, 2001 - 2001Institutional Representation, 9. Kolordu Komutanlığı , Turkey, Erzurum, 2001 - 2001Institutional Representation, Bread and Bakery Products Technology and Problems, Turkey, Erzurum, 1999 - 1999Institutional Representation, Fırıncılar Derneği , Turkey, Erzurum, 1999 - 1999Institutional Representation, Erzurum Fırıncılar Derneği, Turkey, Erzurum, 1999 - 1999
Non Academic ExperienceNon Academic ExperienceMinistry, Ministry of Education, AZIZİYE YAVUZ SELİM VOCATIONAL AND TECHNICAL ANATOLIAN HIGH SCHOOLLABORATORY DEPARTMENTOther, Ataturk University, Gıda Mühendisliği Anabilim DalıNon-profit Organisation, Tmmob, Ziraat Mühendisleri Odası
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