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Academic and Administrative ExperienceMember of Unit Quality Commission, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2024 - ContinuesLisans Öğrenci Danışmanlığı, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2018 - 2024Gıda Mühendisliği Kulüp Danışmanlığı, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2020 - 2023Bölüm Akademik Teşvik Değerlendirme Komisyonu Başkanı, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2018- 2021Head of Department, Ataturk University, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı, 2018 - 2021Fakülte Kurulu Üyesi, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2018 - 2021Lisans Öğrenci Danışmanlığı, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2012 - 2021TMMOB Ziraat Mühendisleri Odası Üyeliği, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1995 - 2017Gida Mühendisliği Bölümü Müfredat ve İntibak Komisyon Üyesi , Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği,2013 - 2014Lisans Öğrenci Danışmanlığı, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1999 - 2014Pilot Ekmek Fabrikası Sorumlu Yöneticisi, Ataturk University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1988 - 2009Atatürk Üniversitesi, Atatürk Üniversitesi Hınıs Myo Yünetim Kurulu Üyeliği , 2002 - 2005Üniversite-Sanayi İşbirliği Geliştirme Merkezi Danışma Kurulu Üyeliği , Ataturk University, Ziraat Fakültesi, GıdaMühendisliği, 2001 - 2002
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Supervised ThesesKotancılar H. G., Siyah havuç ve yaban mersini ile belirli oranlarda zenginleştirilmiş makarnanın kalite parametrelerininaraştırılması, Postgraduate, N.ÇEKİM(Student), 2024Kotancılar H. G., Yumuşak Suların Hamur ve Ekmek Kalitesi Üzerine Etkisi, Postgraduate, Y.AYDIN(Student), 2023Kotancılar H. G., Sert Suların Hamur ve Ekmek Kalitesi Üzerine Etkisi, Postgraduate, B.KARACAN(Student), 2022Kotancılar H. G., Ekmek kadayıfında tam un ve farklı katkı madde kullanımının akrilamid ve hidroksimetil furfural ((HMF)üzerine etkisi, Postgraduate, P.CİVELEK(Student), 2021Kotancılar H. G., Mısır unu ve gam kullanımının ekmeğin bazı kalite özellikleri üzerine etkilerinin araştırılması,Postgraduate, N.İNAN(Student), 2020Kotancılar H. G., Tepsi kadayıfında ısıl işlem ve farklı katkı madde kullanımının akrilamid ve hidroksimetil furfural (HMF)üzerine etkisi, Doctorate, K.SEYYED(Student), 2019Kotancılar H. G., Tritikale unu ve gam kullanımının ekmeğin bazı kalite özellikleri üzerine etkilerinin araştırılması,Postgraduate, S.COŞKUN(Student), 2019KOTANCILAR H. G., Mısırlı Ekmeklerde Mısır Unu Seviyesi Ve Katkı Kullanımının Kalite Üzerine Etkisi, Postgraduate,H.GÜDÜK(Student), 2016KOTANCILAR H. G., Farklı Süre ve Sıcaklıklarda Kızartılan Tepsi Kadayıfının Akrilamid, HMF ve Duyusal ÖzelliklerininTespiti, Postgraduate, K.Seyyed(Student), 2014KOTANCILAR H. G., Vakfıkebir Ekmek Hamurundan Laktik Asit Bakterilerinin İzolasyonu-İdentifikasyonu ve Ekmek



Üretiminde Kullanılabilme İmkanları, Doctorate, K.Emre(Student), 2012KOTANCILAR H. G., Ekşi Hamur, Buğday, Çavdar, Yulaf Tam Unu Katkılı Ekmeklerin Kalitatif Özellikleri, Postgraduate,T.YAKAR(Student), 2010KOTANCILAR H. G., Trabzon Vakfıkebir Ekmeğinin Bayatlamasının Çeşitli Yöntemlerle Takibi ve Francala Ekmeği İleMukayesesi, Postgraduate, K.Emre(Student), 2006KOTANCILAR H. G., Ekşi Hamur Sisteminin Beyaz Tava Ekmeğinin Kalitesi Üzerine Etkisi, Postgraduate, P.UYSAL(Student),2004KOTANCILAR H. G., Vakfkebir Ekmeğinin Mikroflora ve Aroma Maddelerinin Tespiti, Doctorate, N.DİKBAŞ(Student), 2003KOTANCILAR H. G., Farklı Sıcaklık ve Sürelerde Muhafaza Edilen Kısmi Pişmiş Ekmeklerin Teknolojik ve MikrobiyolojikÖzellikleri, Doctorate, M.Murat(Student), 2002KOTANCILAR H. G., Yoğurma ve Fermentasyon Sürelerinin Hamur ve Ekmek Kalitesi Üzerine Etkisi, Postgraduate,A.BABAGİL(Student), 1999KOTANCILAR H. G., Farklı Yöntem Uygulanarak Elde Edilmiş Modifiye Nişastaların Kek Kalitesi Üzerine Etkileri,Postgraduate, M.Murat(Student), 1998
Jury MembershipsAssociate Professor Exam, Associate Professor Exam, Konya Teknik Üniversitesi, December, 2024Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Ağrı İbrahim Çeçen Üniversitesi, December, 2024Committee Of Expert, Committee Of Expert, Atatürk Üniversitesi, November, 2024Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, AtatürkÜniversitesi, July, 2024Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, May, 2024Doctoral Examination, Doctoral Examination, Atatürk Üniversitesi, December, 2023Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Konya Teknik Üniversitesi, December, 2023Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Giresun Üniversitesi, December, 2023Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Bayburt Üniversitesi, March, 2023Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, January, 2023Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Kilis 7 Aralık Üniversitesi, January, 2023Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Alanya Alaaddin Keykubat Üniversitesi, January, 2023Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Appointment Academic Staff, Selçuk Üniversitesi, August, 2022Appointment to Academic Staff - Associate Professorship, Appointment to Academic Staff - Associate Professorship, Ağrıİbrahim Çeçen Üniversitesi, June, 2022Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, May, 2022Academic Staff Examination, Academic Staff Examination, Atatürk Üniversitesi, October, 2021Post Graduate, Post Graduate, Pamukkale Üniversitesi, September, 2021Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Sivas Cumhuriyet Üniversitesi, September, 2021Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Eskişehir Osmangazi Üniversitesi, August, 2021Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, July, 2021Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, December, 2020Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Yalova Üniversitesi, December, 2020Academic Staff Examination, Academic Staff Examination, Atatürk Üniversitesi, October, 2020Academic Staff Examination, Academic Staff Examination, Atatürk Üniversitesi, October, 2020Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Appointment Academic Staff, Atatürk Üniversitesi, May, 2020Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, September, 2019Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Atatürk Üniversitesi, July, 2019Doctorate, Doctorate, Atatürk Üniversitesi, June, 2019Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, January, 2019Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, May, 2018Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği



Anabilim Dalı, February, 2018Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Yardımcı Doçentlik Görev Süresinin Uzatılması Jüri Üyeliği,Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, February, 2018Post Graduate, Post Graduate, Atatürk Üniversitesi, July, 2017Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Necmettin Erbakan Üniversitesi, June, 2017Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Necmettin Erbakan Üniversitesi, March, 2017Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Necmettin Erbakan Üniversitesi, October, 2016Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2016Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Iğdır Üniversitesi Mühendislik Fakültesi, June, 2016Associate Professor Exam, Doçentlik Sınav Jüri Üyeliği, Necmettin Erbakan Üniversitesi, June, 2016Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Gaziantep Üniversitesi, June, 2016Doctorate, Doktora Tez Savunma Jüri Üyeliği, Bayburt Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği AnabilimDalı, June, 2016Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2016Associate Professor Exam, Associate Professor Exam, Çukurova Üniversitesi , June, 2016Academic Staff Examination, Academic Staff Examination, Atatürk Üniversitesi, September, 2015Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Sınav Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, July, 2015Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, July, 2015Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Profesörlük kadro ataması, Erzincan Üniversitesi MühendislikFakültesi, July, 2015Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2015Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Sınavı Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2015Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Yüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2015Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2014Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2014Doctorate, Doktora Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği AnabilimDalı, June, 2013Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2013Doctoral Examination, Doktora Yeterlilik Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2013Appointment to Academic Staff-Assistant Professorship, Yardımcı Doçentlik Atama Jüri Üyeliği, Atatürk ÜniversitesiNarman MYO, June, 2013Doctorate, Doktora Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği AnabilimDalı, June, 2012Doctorate, Doktora Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği AnabilimDalı, June, 2012Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2010Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda MühendisliğiAnabilim Dalı, June, 2010Post Graduate, Yüksek Lisans Tez Savunma Jüri Üyeliği, Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği
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