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Bulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022III. CasinoBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022IV. Deluxe KruvaziyerBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022V. Haydi SofrayaBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022VI. Çağdaş Müzecilik YaklaşımıBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022VII. Destinasyon SadakatiBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022VIII. Arkeolo jik Kazı Bulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022IX. Destinasyon DenkliğiBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022X. ÇalıştayBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022XI. Ekmek KitabıBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022XII. Hamini GırtlakBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022XIII. Anadolu Yemekleri ve Türk MutfağıBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022XIV. Ehlikeyfin KitabıBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022XV. Hard-Hit Restaurant Industry Bulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022XVI. Sultan SofralarıBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022XVII. Destinasyon KarşıtlığıBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022XVIII. Barlas Küntay Turizm Araştırma ÖdülleriBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022XIX. Düzenlenmiş Ören Yeri



Bulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022XX. Çıplaklar KampıBulut S. H.Detay Yayıncılık, ss.70-77, 2022
Desteklenen ProjelerSerçeoğlu N., Okcu Z., Başar B., Bulut S. H., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Azerbaycan Mutfağından SeçkinLezzetler: Çorbalar ve Hamur ile Hazırlanan Yemeklerin Öğrencilere Tanıtılması, 2022 - 2022Serçeoğlu N., Okcu Z., Başar B., Bulut S. H., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Azerbaycan Mutfağından SeçkinLezzetler: Pilavlar ve İçeceklerin Otel Çalışanlarına Tanıtılması, 2022 - 2022Serçeoğlu N., Okcu Z., Bulut S. H., Başar B., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Azerbaycan Mutfağından SeçkinLezzetler: Dolmalar ve Tatlıların Yerel Halka Tanıtılması, 2022 - 2022
Etkinlik Organizasyonlarındaki GörevlerBulut S. H., AKOĞUL E., Turizm İletişiminde Teorik Yaklaşımlar: Pazarlama Perspektifi I, Çalıştay Organizasyonu, Türkiye,Aralık 2023Çavuş A., Denk E., Yazıcılar Sola F. G., Boz H., Tokgöz L., Bulut S. H., Işık M. F., ATA TURİZM X. KARİYER GÜNÜ, SosyalFaaliyet Organizasyonu, Erzurum, Türkiye, Kasım 2022Çavuş A., Denk E., Yazıcılar Sola F. G., Boz H., Tokgöz L., Işık M. F., Bulut S. H., Turizmde İnsan Kaynaklarının Önemi, SosyalFaaliyet Organizasyonu, Erzurum, Türkiye, Kasım 2022Başar B., Bulut S. H., Tütsüleme nedir ? Et tütsüleme yöntemleri , Sosyal Faaliyet Organizasyonu, Erzurum, Türkiye, Ekim2022Aksakallı Bayraktar Z., Bulut S. H., Doğadan Sofraya Bilim - İnsanlığın İlk Pişirme Kaplarıyla Yeniden, Sosyal FaaliyetOrganizasyonu, Erzurum, Türkiye, Ekim 2022Başar B., Bulut S. H., Doğadan Sofraya Bilim - Fermantasyon Sürecini Öğrenerek Pizza Yapıyoruz, Sosyal FaaliyetOrganizasyonu, Erzurum, Türkiye, Ekim 2022Okcu Z., Başar B., Bulut S. H., YAZICILAR SOLA F. G., Bahara merhaba , Sosyal Faaliyet Organizasyonu, Erzurum, Türkiye,Mayıs 2022Okcu Z., Bulut S. H., Kırgız Mutfağı Söyleşisi, Sosyal Faaliyet Organizasyonu, Erzurum, Türkiye, Mayıs 2022Serçeoğlu N., Başar B., Aksakallı Bayraktar Z., Akoğul E., Bulut S. H., Geçmişten Günümüze Türk Mutfağı, Sosyal FaaliyetOrganizasyonu, Erzurum, Türkiye, Mayıs 2022Bulut S. H., Ata-Turizm 4.Geleneksel Kızak Festivali, Öğrenci Kulübü ve Toplulukları Faaliyeti, Erzurum, Türkiye, Mart2022Okcu Z., Bulut S. H., GELENEKSEL III. ÇORBA GÜNÜ, Sosyal Faaliyet Organizasyonu, Erzurum, Türkiye, Aralık 2021
MetriklerYayın: 45 Atıf (WoS): 1 Atıf (Scopus): 2 H-İndeks (WoS): 1 H-İndeks (Scopus): 1
Kongre ve Sempozyum Katılımı Faaliyetleri



II. Uluslararası Aşçı Dede Ateşbâz-ı Velî Sempozyumu, Katılımcı, Konya, Türkiye, 202210. Lisansüstü Turizm Öğrencileri Araştırma Kongresi, Katılımcı, Kastamonu, Türkiye, 2022Geçmişten Günümüze Türk Mutfağı Paneli, Panelist, Erzurum, Türkiye, 2022Turizm Fakülteleri Dekanlar Konseyi-Turizmde Nitelikli Eğitim Çalıştayı, İzleyici / Dinleyici, Erzurum, Türkiye, 2021Uluslararası Mühendislik, Doğa ve Sosyal Bilimler Sempozyumu, Katılımcı, Batman, Türkiye, 2021
Sanatsal EtkinlikBulut S. H., UMGES 2021, Karma Sergi, Haziran 2021
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