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AKGUL H. I, SENGUL M., URKEK B., ERKAYA T.
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ERKAYA T., OZTEKIN A.,, 0ZDEMIR H., SENGUL M.
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XV. Afyon Kaymaginin Geleneksel Yontemle Uretimi Ve Bazi Ozelliklerinin Belirlenmesi
SENGUL M., ERKAYA T.
4. Geleneksel Gidalar Sempozyumu, Adana, Tiirkiye, 17 - 19 Nisan 2014
XVI. Farkl Probiyotik Kiiltiirler Kullanilarak Uretilen Tereyaglarinin Bazi Kalite Parametrelerinin
incelenmesi
ERKAYA T.,, SENGUL M., URKEK B, CETIN B.
4. Geleneksel Gidalar Sempozyumu, Adana, Tiirkiye, 17 - 19 Nisan 2014
XVII. Farkl pihtilastirici enzim kullaniminin Tulum peynirinin mikrobiyolojik 6zellikleri iizerine etkisi
SENGUL M., ERKAYA KOTAN T., URKEK B.
11. Gida Kongresi, Hatay, Tiirkiye, 10 - 12 Ekim 2012
XVIII. The Effect of Pulsed Electric Field on Shelf Life of Milk and Milk Product
ERKAYA T., TOPDAS E. F., SENGUL M., ERTUGAY M. F.
4th International Congress on Food and Nutrition, 12 - 14 Ekim 2011
XIX. The effect of carrot juice and sugar on some quality properties of yogurt during storage period
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XX. Inhibition of lipolysis in milk by proteose peptone
ERKAYA T., SENGUL M.
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Erkaya Kotan T., Kavaz Yiiksel A,, Sengiil M., Bakirci 1.
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2018

SENGUL M., ERKAYA KOTAN T., URKEK B., GURBUZ Z., AKGUL H. I, Yiiksekdgretim Kurumlar: Destekli Proje, ATATURK
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HURMASI (DiOSPYROS KAKI L.) LIFININ DONDURMA URETIMINDE KULLANIM IMKANLARI, 2015 - 2017

Sengiil M., Erkaya Kotan T., Dagdemir E., Giirbiiz Z., Urkek B., Akgiil H. I, Yiiksekégretim Kurumlari Destekli Proje,
TRABZON HURMASI (DiOSPYROS KAKI L.) LIFININ DONDURMA URETIMINDE KULLANIM IMKANLARI, 2015 - 2017
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PIYASAYA SUNULAN TEREYAGLARININ BAZI KALITE PARAMETRELERININ BELIRLENMESI, 2015 - 2016

Patent

Sengiil M., Giirbiiz Z., Erkaya Kotan T., Yenilebilir Kompozit Film, Patent, BOLUM A Insan Thtiyaglari, Bulusun Basvuru
Numarasi: 12707 , Standart Tescil, 2023
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Hanci H,, Erkaya Kotan T, Sezen Karaoglan E,, Sevindik H. G., Kadioglu Y., Cetin B., Meral H,, Celebi D., Giirbiiz Z., Aktas H.,
et al, Mikrobiyota ve Saglik, Calistay Organizasyonu, Erzurum, Tiirkiye, Aralik 2022

Cakmakg1 S, Bakirci I, Terzioglu M. E., Erkaya Kotan T., Dagdemir E., DUNYA SUT GUNU CALISTAYI, Calistay
Organizasyonu, Erzurum, Tiirkiye, Haziran 2022

Erkaya Kotan T., Uriisan Altun H., GIDA KAYIPLARI VE GIDA ATIKLARININ DEGERLENDIRILMESINE YONELIK
UYGULAMALAR CALISTAY], Calistay Organizasyonu, Erzurum, Tiirkiye, Mayis 2022

Erkaya Kotan T., Dagdemir E,, Yiicel Altay S., HANCI H., Metaverse (Sanal Evren) Kavrami Ve Gida Endiistrisindeki
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Oztiirk Dogan H., Yorgana S., Erkaya Kotan T., YESILYURT CETIN A, YASAYAN MATEMATIK: BILIMIN ICINDEKI FIKiR VE
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